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RESUMEN

El objetivo del presente estudio fue determinar las caracteristicas técnicas, botanicas y
econOmicas del agronegocio del emoliente y otras bebidas de venta ambulatoria en la
ciudad de Cajamarca. Se usO la encuesta, la entrevista, observacion directa y la
observacion participativa. El estudio involucré a 254 vendedores ambulantes. En la
ciudad de Cajamarca se registraron 40 carretas de venta de emoliente, 65 carretas de
ponche de habas, champus de quinua y soya, 7 carretas de extracto de sabila, 126 carretas
de jugo de naranja y 16 de jugo de cafia. Las carretas de cada bebida son diferenciadas
por su tamafo, utensilios e ingredientes usados y tipo de cliente o consumidor. La
preparacion de las bebidas es artesanal, con recursos en su mayoria de la regién y siguen
un procedimiento establecido por la experiencia del vendedor. Las 12 bebidas involucran
71 especies vegetales, pertenecientes a 27 familias botanicas; distribuidas del siguiente
modo: emoliente 35, extracto de sabila 17 (28 medicamentos), ponche de habas, champus
de quinua y soya 9, jugo de naranja 3, jugo de cafia 1. Las ventas diarias promedio de
estas bebidas por carreta (incluyendo los dos turnos) son como sigue: Emoliente 123
vasos, extracto de sabila 76 vasos. Los precios de venta varian de un sol por emoliente y
extracto de sébila promedio de dos soles. Los ingresos netos diarios promedio, para cada
carreta son de 52.4 soles para emoliente, 48.3 soles para extracto de séabila, 48.8 soles
para ponche de habas, champus de quinua y soya, 27.1 soles para jugo de naranja y 31.8
soles para jugo de cafia. Los costos de produccion de cada bebida por vaso varian entre
0.49 soles para emoliente y 0.75 soles para jugo de naranja, pifia y berenjena. el VAN
varia de31597.49 a63 218.59 soles y el TIR varia de 67% a 96%. Estos emprendimientos
son marginales, con una minima organizacion a través de asociaciones de vendedoresy
la Ley del emolientero no ha tenido efecto significativo, a excepcion de la Municipalidad
que brinda cierto apoyo con capacitacion. Los cambios mas importantes registrados entre
el presente estudio y el del 2004 se refieren a nimero de carretas, especies vegetales
utilizadas, el aumento de familias que se benefician con esta actividad econémica,
desaparicion de la carretera de jugo de maca y posicionamiento de las carretas de jugo de

cafia.

Palabras clave: Emoliente, agronegocio, bebidas de venta ambulatoria, ley del

emolientero.



ABSTRACT

The objective of this study was to determine the technical, botanical and economic
characteristics of the emollient agribusiness and other beverages for sale in the city of
Cajamarca. Survey, interview, direct observation and participatory observation were
used. The study involved 254 street vendors. In the city of Cajamarca, 40 carts of
emollient, 65 carts of bean punch, quinoa and soybean shampoos, 7 carts of aloe extract,
126 carts of orange juice, and 16 carts of sugarcane juice were recorded. The carts of each
beverage are differentiated by size, utensils and ingredients used, and type of client or
consumer. The preparation of the beverages is artisanal, with resources mostly from the
region, and follows a procedure established by the experience of the seller. The 12
beverages involve 71 plant species, belonging to 27 botanical families, distributed as
follows: emollient 35, aloe extract 17 (28 medicines), bean punch, quinoa and soybean
shampoos 9, orange juice 3, sugarcane juice 1: Emollient 123 cups, aloe extract 76 cups.
Selling prices vary from one sol per emollient and aloe extract average two soles. The
average daily net income for each cart is 52.4 soles for emollient, 48.3 soles for aloe
extract, 48.8 soles for bean punch, quinoa and soybean shampoos, 27.1 soles for orange
juice and 31.8 soles for sugarcane juice. The production costs of each beverage per glass
vary between 0.49 soles for emollient and 0.75 soles for orange, pineapple and eggplant
juice. The NPV varies from 31,597.49 to 63,218.59 soles and the IRR varies from 67%
to 96%. These enterprises are marginal, with minimal organization through vendors
associations, and the Ley del emolientero has not had a significant effect, except for the
Municipality, which provides some support with training. The most important changes
registered between the present study and the 2004 study refer to the number of carts, plant
species used, the increase in the number of families benefiting from this economic
activity, the disappearance of the maca juice road, and the positioning of the sugarcane

juice carts.

Keywords: Emollient, agribusiness, ambulatory sale drinks, emollient law.
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INTRODUCCION

El “emoliente” es una bebida peruana consumida por sus propiedades medicinales, legado
delas vendedorasambulantes deaguas medicinales de la Lima virreinal. Esta preparacion
a base de agua de cebada, linaza, boldo, alfalfa, cola de caballo y limones recién
exprimidos se ha mantenido vigente en el tiempo (Acosta 2011). Es probable que se haya
denominado emoliente por que mejora la digestion (Bussmann 2015). Segun las
caracteristicas de la bebida, la forma de preparacion y los moviles del consumo, una
definicion de esta bebida llamada emoliente es “Es una bebida formada por un jarabe,
jugo o extracto de una planta, mas un liquido, producto de la coccién de varias plantas o

partes de éstas, que se toma con fines alimentarios y terapéuticos” (Seminario, 2004).

En la ciudad de Cajamarca (provincia y departamento de Cajamarca) como en otras

ciudades del Pert, se expende emoliente y otras bebidas, de modo ambulatorio, desde
aproximadamente los afios 1950 (Seminario 2004).

Segun Seminario (2004), la ventay consumo de emoliente en las diversas ciudades del
Perd, es un fendmeno antiguo cuyo origen se pierde en el tiempo, como sucede con otros
inventos de los pueblos, esta bebida no es de creacion unipersonal sino colectiva, por lo
tanto, preguntas como ¢quién fue el inventor?, ;cuando sucedié?, sen dénde?, ;en qué
circunstancias?, quedan sin respuestas. Estos fendmenos por lo general surgen

paulatinamente y se van configurando paso a paso hasta adquirir una identidad propia.

En los ultimos afios el emoliente no solo se vende caliente, también en Lima, se lo ofrece
helado y embotellado e inclusive existen establecimientos (tipo cafés) donde se le da méas
estilo. Sin embargo, el original se vende en carretillas de esquina, con el limon exprimido

hasta la Gltima gota y pidiendo su yapa (Acosta 2011).

En el 2003 también se vendia jugo de maca, un producto que tenia como base a la maca,
mas otros ingredientes. En el mismo estudio se determind que para preparar el jugo se
necesitaba maca seca (entera o en harina), quinua, algarrobina, kiwicha, canela, clavo de
olor y vainilla (este ultimo era opcional). Sin embargo, lo mas frecuente era que la maca
sea adulterada, ya sea en el momento de transformarla en harina o en el momento de
preparar el jugo. Si la maca era adulterada (lo mas probable), intervenian otras especies
como maiz, camote, oca y mashua y polvillo de arroz. EIl grado de adulteracion, se

percibia indirectamente por el precio de la harina de maca en el mercado. Un kilogramo



de harina de maca pura costaba, normalmente 25 nuevos soles, en el mercado se podia
encontrar harina de maca desde 8 a 10 nuevos soles por kilogramo. El producto comercial
implicaba ocho especies (incluida la cafia de azlcar) si no se adulteraba o 14 especies, si
era adulterado, sin tomar en cuenta la miel de abeja y el polen que tiene origen vegetal
diverso (Seminario 2004).

En el 2003 existian 45 carretas, pertenecientes a tres pequefios empresarios, que tenian
varios trabajadores, en su mayor parte (90 %) mujeres, cuyas edades fluctuaban entre 14
y 25 afios. En el mismo afio, a diferencia de los emolienteros, los vendedores de maca no
estaban asociados. Cada uno tenia permiso de la Municipalidad, para vender en

determinados puntos de la ciudad y pagaban 0.5 soles de “sisa”, por cada salida a la venta
(Seminario 2004).

En el 2003 el extracto de sébila se vendia ambulatoriamente en la ciudad, existian ocho
carritos en toda la ciudad de Cajamarca. Las especies involucradas en la preparacion del
producto fueron: Sébila, ufia de gato, cola de caballo, boldo, palo goma, flor blanca,
chancapiedra, maca, algarroba, achiote. A estos ingredientes basicos, se les agregaba los

jarabes y capsulas al momento de consumir el producto (Seminario 2004).

Involucraba 29 especies (22 familias y 29 géneros), de las cuales, 25 son americanas once
de las especies usadas eran también usadas en el emoliente. Para la venta se usaba un
carrito de laton. Los ingredientes complementarios, como los extractos, jarabes y
capsulas, estaban colocados en una caja con varios casilleros. La venta de sabila,
empezaba a las 7:30 y terminaba a las 11 am aproximadamente. Los carritos se ubicaban
en puntos de la ciudad (frontis del mercado, plaza principal, cerca de los bancos
comerciales). Por lo general, cada carrito tenia ciertos clientes ya conocidos
(comerciantes, vendedores de dolares, empleados publicos y privados), a los cuales se
suman algunos clientes ocasionales (Seminario 2004).

El champus de quinua es una nueva version del champus que tradicionalmente se prepara,
en Cajamarca y otras partes delpais, (para autoconsumo y venta), el cual consiste de mote
maiz, blanco cocido y pelado, mezclado con chancona, clavo de olor y canela. Las
especies involucradas eran quinua, canela y clavo de olor. Para la preparacién se coce la
quinua hasta que espese un poco, se le agrega azucar o chancona, canela y clavo de olor.
En el 2001, algunos emolienteros y maqueros, cuando salian a vender, por las mafianas,

llevaban ademas, champus de quinua. Este se vendia en vaso, generalmente acompafiado
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con pan, constituyendo el desayuno para algunos trabajadores. Aproximadamente, 15

carretas, entre emolienteras y maqueras, vendian este producto (Seminario 2004).

El jugo de naranja se introdujo en Cajamarca de forma ambulatoria en el afio 2001. Para
obtener el jugo, las naranjas pasan por un pelador mecanico y luego por un exprimidor de
aluminio. Segun el pedido del cliente el jugo se sirve solo o acompafiado de algarrobina
y miel de abeja. Los sitios estratégicos para su venta eran el frontis de los hospitales,
alrededores del mercado central y frente a los bafios termales (Bafios del Inca). Cadadia,
en cada carreta, se vendia el equivalente a 50 y 100 naranjas. En la ciudad de Cajamarca
existian 10 vendedores y tres en los Bafios. Las limitantes para el consumo estaban
relacionadas con el extractor de aluminio (que seguramente contamina el producto), el
lavado de los vasos en un mismo depositoy el riesgo de contaminacién microbioldgica,

durante la elaboracion y expendio (Seminario 2004).

En la presente investigacion, se tom6 como base el estudio “Etnobotanica del emoliente
y otras bebidas de venta ambulatoria en la ciudad de Cajamarca” realizado por Seminario
(2004), y se enfoco a caracterizar el agronegocio del emoliente y otras bebidas que se
expenden de forma ambulatoria en la ciudad de Cajamarca, determinando la oferta en
términos de numero de carretas por tipo de bebida, la demanda en términos de los
volimenes de venta'y moviles del consumo, especies vegetales involucradas, el proceso
de elaboracion, los precios, nivel de inversion en el negocio, efecto de la ley del
emolientero y los cambios ocurridos en el agronegocio entre el periodo 2004 al 2018.

La informacién que ha producido esta investigacion es un aporte al conocimiento del
agronegocio del emoliente, que puede servir de base para otras investigaciones en esta
tematica. Este conocimiento puede servir como referente para la toma de decisiones en
instituciones publicas y privadas, organizaciones productivas y gobiernos locales, que
realicen estudios o intervenciones relacionadas al agronegocio del emoliente. En la
presente investigacion se utilizaron instrumentos, técnicas y metodologias que pueden ser

utilizadas en otras investigaciones.

Formulacion del problema

La pregunta central que tratd de responder la presente investigacion fue la siguiente:
¢Cuales son las caracteristicas técnicas, botanicas y econdmicas del agronegocio del

emoliente y otras bebidas de venta ambulatoria en la ciudad de Cajamarca?



Objetivos de la investigacion

Objetivo general

Determinar las caracteristicas técnicas, botanicas y econdmicas del agronegocio del

emoliente y otras bebidas de venta ambulatoria en la ciudad de Cajamarca.

Objetivos especificos

a.

Describir las caracteristicas técnicas del agronegocio del emoliente: Produccion-
coleccion de plantas, proceso de elaboracion, equipos, utensilios, indumentaria,
expendio.

Determinar especies vegetales involucradas y el proceso de elaboracion de bebidas
de venta ambulatoria en la ciudad de Cajamarca.

Determinar el efecto dela ley 30198 en las bebidas de venta ambulatoria en la ciudad
de Cajamarca.

Determinar la ofertaen términos de nimero de carretas por tipo de bebidas de venta
ambulatoria en la ciudad de Cajamarca.

Determinar la demanda en términos de los volimenes de venta y maviles del
consumo de bebidas de venta ambulatoria en la ciudad de Cajamarca.

Determinar los precios, nivel de inversion y tasa de retorno en el negocio de bebidas
de venta ambulatoria en la ciudad de Cajamarca.

Determinar los cambios ocurridos entre el periodo 2004 al 2018 en el agronegocio
del emoliente y otras bebidas de venta ambulatoria en la ciudad de Cajamarca.

Hipotesis de la investigacion.

Hi. El agronegocio del emoliente y otras bebidas de venta ambulatoria en la ciudad de

Cajamarca se caracteriza por su expansion en términos de cantidad de carretas, tipos de

bebidas, especies vegetales usadas, oferta y demanda dindmicas.

Hii

. Desde 2004 al 2018 no se han producido cambios sustanciales en el mercado del

emoliente y otras bebidas de venta ambulatoria en la ciudad de Cajamarca.



CAPITULOI
REVISION DE LITERATURA
1.1. Antecedentes de la investigacion
Al revisar la informacién relacionada sobre el tema, se puede concluir que no existen
fuentes formales abundantes sobre el emoliente y otras bebidas de venta ambulatoria
en las ciudades, a pesar de ser un agronegocio que existe en todo el pais. Se conoce
que este agronegocio se ha extendido a varias ciudades de Ecuador y en esta
expansion han jugado rol importante un ndmero indeterminado de familias de las

provincias de Hualgayoc y Chota, principalmente.

La primera investigacion denominada “Etnobotanica del emoliente y otras bebidas
deventa ambulatoria en la ciudad de Cajamarca” se realizo en la ciudad de Cajamarca
y en la capital del distrito de Bafios del Inca, entre marzo del 2001 y noviembre del
2003. Obteniendo los siguientes resultados: EI emoliente en Cajamarca data de
finales de los afos 40 y principios de los 50, los pioneros en esta actividad fueron
migrantes de Chetilla que aprendieron el arte en Lima y lo implantaron en Cajamarca,
en el afio 2003 habia cambios considerables en su composicién, por efectos de la
actividad minera que trajo la aparicion del jugo de maca, el extracto de sabila, el
champls de quinua, y el jugo de naranja, estas cinco bebidas tenian para los
consumidores la funcion alimentaria y medicinal, estas involucraban 58 especies
vegetales, de cinco continentes (36 americanas), entre cultivadas y silvestres, que a
la vez, pueden ser hierbas, arbustos, arboles o lianas, pertenecientes a 38 familias y

57 géneros botanicos (Seminario 2004).

La otra investigacion corresponde a Bussmann et al. (2015) que bajo el titulo de
Health in a Pot-The Ethnobotany of Emolientes and Emolienteros in Per( se realiz6
en la ciudad de Lima. Los aspectos metodologicos mas importantes fueron: La
entrevista a emolienteros de Lima (entre noviembre y diciembre de 2013), con el fin
de obtener mas detalles sobre el uso de plantas y su procedencia. Para todas las
entrevistas se tuvo el consentimiento verbal, se recogieron muestras de todas las
especies que se identificaron y verificaron en el Herbario de la Universidad Nacional
Mayor de San Marcos.



En los resultados mas relevantes de Bussmann et al. (2015) méas del 50% de los
vendedores informé que la venta de emolientes era una tradicion familiar, donde los
vendedores entrevistados habian estado vendiendo su producto entre dos a veinte
afios. Mas del 30% de los vendedores han nacido en Cajamarca, lo que confirma que
Cajamarca es el centro de emolienteros en el Pert y que ha contribuido a la expansion
de este negocio. EI 50% de los vendedores vende desde las 5:00 hasta las 10:00 de la
mafiana, el 25% vende desde las 4:00 de la tarde hasta las 10 de la noche y la restante
cuarta parte vende durante los dos turnos; también indican que el emoliente
originalmente se vendia en baldes simples con todos los ingredientes a la vista,
algunos de estos todaviase encontraron esporadicamente. Ahora, es comdn encontrar

en casi todala ciudad de Lima carros deemoliente, a veces con sillas para los clientes.

Todos los emolienteros de Lima forman parte de asociaciones y la mayoria tiene
permisos municipales. Todos los vendedores preparan sus propias mezclas
comprando los ingredientes en los mercados locales o consiguen los ingredientes
directamente de su asociacion. Aparte de emoliente la mayoria de los vendedores
tenia bebidas a base de quinua, maca y diversos bocadillos en su carreta para
aumentar el volumen del negocio. No se encontrd ninguna fluctuacion de los precios
entre los vendedores. Todos los emolienteros vendieron un vaso de emoliente y de
cualquier otro producto disponible en el stand a un sol. El volumen de ventas varié
de20a 120 unidadesy sus clientes son de diferentes clases sociales y los vendedores

manifestaron que el negocio era mejor durante el invierno (Bussmann et al. 2015).

Estos autores Bussmann et al. (2015) encontraron 41 especies utilizadas por los
emolienteros de la ciudad de Lima, en contraste con 25 especies reportadas por
Seminario (2004) en la ciudad de Cajamarca. En la tabla 1, se describe como base de
emoliente al agua del emoliente y emoliente aditivo a los jarabes que se agregan a

cada bebida por pedido de cliente.



Tabla 1. Especies vegetales utilizadas en la preparacion de emoliente, en la
ciudad de Lima. 2015.

Nombre cientifico (42 especies)

(parte de la plantautilizada: PL = Base de Emoliente
Familia partes aéreas, FR = fruta, LF-hoja, Nombre emoliente / #de  aditivo/ # de
FL = flor, SE =Semillas, LA = vernacular emolienteros emolienteros
latex, BK = corteza) *= especie (23 especies) (28 especies)
introducida
Apiaceae *Foeniculum vulgare Mill. (LF) Hinojo 1
Asteraceae Chuquiraga sp. (PL) Huamanpinta 1
Asteraceae *Cynara cardunculus L. (FL) Alcachofa 1
Asteraceae *Matricaria chamomilla L. (PL) Manzanilla 15 (X)
Asteraceae Picrosia cf. longifolia D. Don. (PL) Achicoria 9 (X)
Asteraceae Tagetes filifolia Lag. (PL) Anis 7 (X)
Bixaceae Bixa orellana L. (SE) Achiote 1
. Tiquilia paronychioides (Phil.) A.T.
Boraginaceae Richardson (PL) Flor de arena 1
Bromeliaceae Ananas comosus (L.) Merr. (FR) Pifia 22 (X)
. . . Cola de
Equisetaceae Equisetum giganteum L. (PL) caballo 30 (X) 1
Erytroxylaceae Erythroxylum coca Lam. (LF) Coca 1 2
Euphorbiaceae Croton lechleri Mll. Arg. (LA) Sangre de 11
Drago
Fabaceae *Medicago sativa L. (PL) Alfalfa 1 28 (X)
Prosopis pallida (Humb. & Bonpl. Ex .
Fabaceae willd.) Kunth. (FR) Algarrobina 2
Fabaceae *Tamarindus indica L. (FR) Tamarindo 1 X)
. Gentianella cf. dianthoides H.B.K. .
Gentianaceae L) Amargén 6
] Gentianella cf. alborosea (Grimes) :
Gentianaceae Pringle (PL) Hercampuri X) 11
Lamiaceae *Melissa officinalis L. (PL) Toronjil 2
Lamiaceae *Mentha x piperita L. (PL) Menta 9
Lamiaceae *Thymus vulgaris L. (PL) Tomillo 1
o -
Lauraceae Cinnamomum cassia (L.) D. Don. Canela 1
(BK)
Linaceae *Linum usitatissimum L. (SE) Linaza 26 27 (X)
Monimiaceae Peumus boldus Molina (LF) Boldo 5 32 (X)
Muntingiaceae *Muntingia calabura L. (LF) Ciruela 1
Myrtaceae *Eucalyptus globulus Labill. (LF) Eucalipto 4 1
Passifloraceae Passiflora edulis Sims (FR) Maracuyé 3
Phyllanthaceae Phyllanthus cf. niruri L. (LF) Chancapiedra 1 (X)
Plantaginaceae *Plantago major L. (LF) Llanten 1(X)
* .
Poaceae (Eg)m ERBEIN ENTELS () HED Hierba Luisa 26 (X)
Poaceae *Hordeum vulgare L. (SE) Cebada 40 (X)
Rosaceae *Cydonia oblonga Mill. (FR) Membrillo 14 (X)
e : : :
Rosaceae Eriobotrya japonica (Thunb.) Lindl. Nispero 1

(FR)



Tabla 1. Continuacion...

Nombre cientifico (42 especies)

arte de la planta utilizada: PL = Base de Emoliente
p p
Familia partes aéreas, FR = fruta, LF-hoja, Nombre emoliente / # de aditivo / # de
FL = flor, SE = Semillas, LA = vernacular emolienteros emolienteros
latex, BK = corteza) *= especie (23 especies) (28 especies)
introducida
Rosaceae *Malus pumila Mill. (FR) Manzana 1(X)
Rosaceae *Rubus idaeus L. (FR) Frambuesa 1
Rubiaceae *Morinda citrifolia L. (FR) Noni 1
. Uncaria cf. guianensis (Aubl.) J.F. =
Rubiaceae Gmel. (BK) Ufa de gato 1 16 (X)
Rutaceae *Citrus x limon (L.) Osbeck (FR) Limén 30 (X)
Rutaceae *Citrus sinensis (L.) Osbeck (FR) Naranja 3(X)
Solanaceae Physalis peruviana L. (FR) Aguaymanto 1
Tropacolaceae '(I'Lrl(:J;)aeolum tuberosum Ruiz. & Pav. Mashua 1
Verbenaceae Aloysia triphylla Royle (LF) Cedrén 2
Xanthorrhoeaceae  *Aloe barbadensis Mill. (LA) Sabila 1(X)
Miel 2
Polen 1

X = especies también presentes en Seminario (2004).
Fuente: (Bussmann 2015)

Emoliente y otras bebidas en el mundo

Respecto al conocimiento de las propiedades curativas de los productos de la
naturaleza, la historia universal refiere que en la centuria del 2700 a.C se publicé en
China el Peng-Tzao-Kan-Mu, probablemente el primer tratado de farmacologia
incipiente y hasta un tanto ritual- magico, muy poco difundido en los pueblos de ese

entonces (Gardiner 2008).

Se sabe que el consumo de bebidas preparadas con cebada es muy antiguo. Los
antiguos griegos, por ejemplo, tenian una bebida ceremonial preparada con agua,
cebaday un tipo de menta, la cual llamaban Kykeon (Eleusis 2000).

Desde el siglo XVIII hasta comienzos del XX, el consumo de agua de cebada,
considerada una bebida econdmica y refrescante, fue muy popular en Madrid. En
algunos casos, esta bebida se solia aromatizar con canela y zumo de limén (S&nchez
1997).



Barrios (1607) en Espafia recomienda como curar la calentura de sangre podridaal
darle a los enfermos pulpa detamarindo, y de cafia fistula deshecha en agua de cebada
(...) agua fria, o de cebada, todala que quisieren; echando en el agua un poco de agrio

de limones, o de granadas.

Viguera (1827) indica como tratamiento para una enfermedad femenina una corta
sangria del brazo (...) y ademés agua de cebada con jarabe de malvavisco y mucilago
de goma aradbiga por todo régimen; y mas adelante, afiade: Este plan debe ser
simultdneamente auxiliado con las bebidas demulcentes, como el agua de pollo, de

cebada o simiente de lino, dulcificadas con el jarabe de malvavisco.

En Gran Bretafia el agua de cebada, o barley water, también es consumida desde
tiempos victorianos, cuando se consideraba buena para tratar la fiebre y los males de
los rifiones. Desde 1935 es la bebida oficial del campeonato de tenis de Wimbledon,
hoy en dia, incluso existen marcas comerciales que la venden embotellada, tanto en
su version clasica con limén (lemon barley water), como saborizada con otras frutas
(Amis y Cornwell 2005).

Emoliente y otras bebidas en América Latina
Unade las costumbres méas populares y extendidasen varios paises de Latinoameérica
es tomar emoliente. Esta bebida medicinal se encuentra en cada puesto de comida

ambulante, asi como en restaurantes y diversos establecimientos (Galvez 2009).

Los emigrantes peruanos en la ciudad de Machala, al sur de Ecuador, lo han hecho
conocido al emoliente peruano con el nombre de “aguas emolientes” o “aguas
medicinales”. En algunas ciudades de Chile, también se puede disfrutar de un vaso
de emoliente. Otros lugares del mundo donde haya peruanos siempre se puede

disfrutar de un buen emoliente de marca comercial (Corantus 2009).

Al sur de Quito, el peruano Osmar Jamanca, se instala con un coche en la esquina de
una calle, en el que lleva una olla con agua de varias hierbas, siete vasos de cristal,
diez botellas que contienen varias esencias medicinales y las hojas de sabila, que son
los insumos especiales para iniciar su venta, El expende las famosas “agiiitas

medicinales con séabila”, que no son solo comunes de ese barrio sino que se las
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encuentra por las mafianas en algunas de las esquinas de la capital, especialmente en
las paradas del transporte publico. Algunos, vendedores como Jamanca le atribuyen
poderes curativos, mientras algunos clientes confiesan que se sienten atraidos por el
sabor, las plantas las trae desde el Perd, pues asegura que alla se encuentran todasy

a menor precio (Diario El Telégrafo 2012).

Para la peruana Maria, asi prefiere que la identifiquen, conseguir unos 20 ddlares
diarios en la venta de aguas emolientes a base de sabila no es facil, ya que se
encuentra de manera ilegal y tiene miedo que la deporten. Contar con esos recursos
le significa despertarse de lunes a domingo a las 4:30 para preparar la bebida, luego
recorrer desde las 5:30, las oscuras y peligrosas calles de la isla Trinitaria, donde ella
vive, y de la cooperativa Las Malvinas, en busca de clientes que por 50 centavos, 1
dolar 0 1,50 ddlares adquieren la bebida, que junto a una pastilla o multivitaminicos,

dice, “cura” enfermedades de rifiones, higado, calculos, entre otras dolencias (Diario
El Universo 2011).

Segun Rios et al. (2017), en la provincia de Loja al sur de Ecuador se consume una
bebida patrimonial denominada horchata, es una infusion de mezcla de hierbas que
Se consume por sus usos terapéuticos, contiene hasta 71 especies de plantas
medicinales, 58 generos, 33 familias. Sin embargo, esta bebida es diferente al
emoliente peruano por ser una bebida de infusion de un grupo de especies vy el

emoliente peruano va acompafiado de jarabes especificos por cada enfermedad.

Emoliente y otras bebidas en el Peru
El consumo de emoliente en el Perl es una costumbre que se remonta a la época

colonial, aungue su origen exacto es desconocido (Diario La Republica 2013).

Segun Seminario (2004), en 1927 ya existia en Lima la Sociedad de Emolienteros,
que habria sido apoyada en su creacion por la colonia japonesa, tal vez por eso
algunas versiones populares sugieren que fueron los chinos (personas con rasgos
orientales) residentes en Lima los que trajeron o inventaron el emoliente. La Sociedad
de Emolienteros de Lima tenia unos 70 socios que vendian esta bebida por las noches
en diferentes puntos de la ciudad. Sus habituales clientes eran trabajadores de los

diarios, obreros de fabricas y panaderias, jueces y transelntes de toda condicién de
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Lima, se extendid a otras ciudades del pais. Por ejemplo, en 1930 se establece en
Jauja vy, el primer vendedor de emoliente en esta ciudad es Don Pedro Castillo
Y upanqui. Aproximadamente, desde esa época esta actividad se ha extendido a tal
punto que en 2003, afio en que se realizd el estudio en Cajamarca, ya constituia un

fendmeno nacional.

En el 2003 existian entre 60 a 70 carretas emolienteras en la ciudad de Cajamarca (y
cinco en los Barios del Inca). Aproximadamente 60 carretas, eran de vendedores
miembros de la Asociacién de Vendedores de Emoliente de Cajamarca, el resto eran
informales, algunos de ellos eran eventuales. Los vendedores (cuya edad fluctuaba
entre los 15 y 40 afos), en su mayor parte, eran a la vez, propietarios de la carreta,
aproximadamente un tercio de vendedores eran mujeres. En las mafianas la venta se
iniciaba entre las 5 y 6 horas, hasta las 9 horas. En ese lapso, por lo general, ya se
vendio todo el emoliente. Por las tardes, salian entre las 17 y 18 horas y permanecian
hasta las 22 horas. Por cadaturno se vendian entre 30 a 100 vasos, es decir, entre 15
y 50 nuevos soles. Sin embargo, habia casos en los cuales, sélo lograban vender
menos de cinco vasos. Esto dependia de la época y del dia: Por ejemplo, cuando
llovia, las ventas eran minimas. Los gastos en insumos y materiales para preparar el
equivalente a 100 vasos, implicaban aproximadamente 15 nuevos soles. En total, se
usaban alrededor de 25 especies de plantas, 12 en el jarabe y 13 en el emoliente

propiamente dicho (Seminario 2004).

Se sabe que los productos naturales como las hierbas y semillas usadas en la
elaboracion delemoliente, no solo contienen algunos nutrientes como minerales, sino
que tienen efectos medicinales, para el aparato digestivo, reproductor, respiratorio y

circulatorio (Huerta 2015).

El emoliente es una mezcla de hierbas naturales como el aloe o sébila, importante,
porque ayuda a cicatrizar heridas del estomago. La alfalfa, muy buena en el
tratamiento de la tos. La linaza, conocida por sus propiedades para combatir el
colesterol. EI limon, que es un antiséptico y contiene vitamina C. Un ingrediente
béasico es la cebada, un poderoso diurético y expectorante que elimina los calculos
renales. La cola de caballo es buena para el tratamiento de la gastritis. El llantén, un

cicatrizante de las Ulceras estomacales y bueno para las inflamaciones. La sangre de
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grado, que cicatriza y cura todo tipo de heridas en el organismo, tanto interna como
externamente. El boldo, que combate todas las enfermedades del higado y los
calculos biliares. La ufia de gato que posee efectos desinflamantes (Diario Correo
2014).

Hoy se puedever a los vendedores callejeros de emoliente o emolienteros con mucha
frecuencia, especialmente muy temprano por la mafana y al atardecer y sobre todo
durante el invierno, pues el emoliente se prefiere tomar caliente, aunque también se
puede tomar frio o helado en el verano. Las variedades de emoliente que venden son
numerosas y se preparan con diferentes hierbas medicinales, segun el tipo de
enfermedad que pretendan curar: con chancapiedra, para tratar los célculos renales;
con ufia de gato, para reforzar el sistema inmunolégico; con alfalfa para revertir la

anemia; con maca, para aumentar el vigor sexual, etc. (Corantus 2009).

Walter Villegas (53) dice: "Yo fui el primer emolientero que estuvo en Mistural, en
la primera edicion de Mistura 2008". Este emolientero, participo en las tres primeras
ediciones de Mistura. EI 2010 rompié su récord: Vendio dos mil vasos de emoliente
diarios (Miranda 2013).

En los dltimos afios, por su trascendencia, se identifico al sector de los
emprendedores del emoliente como un sector micro productivo que juega un rol muy
importante en temas como la alimentacion, salud publica y el cuidado del
medioambiente, porque comprende una cadena productiva que involucra al sector
agrario, manufactura en lacteos, envases de plasticos, del azlcar, entre otros.
Asimismo, demanda una inversion en insumos de mas de 700 millones de soles
anuales y atiende a mas de 5 millones de consumidores diarios a nivel nacional. A
ello se suma la importancia del rol social que cumple el sector al ser un producto al
alcance de todos (Zurita 2014).

El 16 de mayo del 2014 se promulgé la Ley N° 30198 Ley que reconoce la

preparacion y expendio o venta de bebidas elaboradas con plantas medicinales en la

1 Mistura es la Feria Gastronomica Internacionalde Lima, es una feria anualque se realiza en la ciudad de
Lima. Es organizada porla Sociedad Peruana de Gastronomia (Apega),asociacion civil sin fines de lucro
fundadaporel chef Gaston Acurio, y actualmente liderada porsu presidente Bernardo Roca Rey.
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via pablica, como microempresa generadora de autoempleo productivo. Esta ley
beneficia a 300 mil expendedores de emoliente, quinua, maca y bebidas afines que
existen en el Per(, segun los datos recogidos por el congresista Angel Neyra en su
proyecto de Ley del Emolientero. De ellos, unos 25 mil estan afiliados a la
Federacion de Trabajadores Emolienteros y Afines del Per( - FENTEP (Miranda
2013).

Segun Edgar Saenz Cunza, Secretario General de la FENTEP, por un lado, la ley les
permitira formalizarse como pequefia empresa y tener acceso a financiamiento
bancario y sellar acuerdos de venta directa al por mayor con asociaciones productoras
de los principales insumos que demanda la actividad, el sector emolientero
agremiado gasta casi S/ 700 millones por afio en insumos (Tabla 2), de acuerdo a un
estudio elaborado por la FENTEP entre el 8 y 28 de mayo de 2013. A continuacion,
los resultados del estudio en detalle (Zurita 2014).

Tabla 2. Costos por afio en insumos del sector emolientero agremiado al
FENTEP. 2013.

Insumos Volumen Costo (S/)
Quinua 4320t 101 678.400
Cebada 270 000 t 6 917.400
Linaza 810 000 t 20 752.200
Limén Tahiti 450t 11 529.000
Maca 1800t 46 116.000
Pifa 1800t 46 116.000
Membrillo 1800t 27 669.600
Manzana 900t 23 058.000
Miel 900t 23 058.000
Algarrobina 23 058.000
Leche evaporada en tarro 250 330 20 71 940.960
AzUcar rubia 3564t 91 309.680
Gas domeéstico 95 921.280
H|erba§ (boldq, manzanilla, alfalfa, ufia de 13 864.000
gato, hierba luisa, etc.)
Vasos descartables 95 95;'000 94 537.800
Total 697 526.320

Nota: No se incluyo costo de agua.

En el estudio, fueron consultados 26220 emolienteros miembros de la FENTEP.

Fuente: FENTEP 2013, citado por Zurita 2014
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1.2. Bases tedricas
Emoliente
Segun Kukiinski (2000) un emoliente se ubica dentro de las drogas topicas y
cutaneas; es decir, aquellas que se aplican externamente para conseguir diferentes

efectos. Estas drogas a su vez pueden ser emolientes, astringentes y rubefacientes.

Sin embargo, el emoliente que se vende en las ciudades del Per( y, particularmente
en Cajamarca, tiene otra connotacion, porque se trata de una bebida, en este sentido
en el estudio de Seminario se sugiri6 la definicion: “bebida formada por un jarabe,
jugo o extracto de una planta, mas un liquido, producto de la coccién de varias
plantas o partes de éstas, que se toma con fines alimentarios y terapéuticos”
(Seminario 2004).

En este sentido, existen plantas con propiedades emolientes por excelencia como
linaza, llantén, achicoria, higo, malva, olivo, sabila, tuna, verdolaga, borraja (White,
1985; Nuez y Hernandez, 1992).

Seminario (2004) rescata la opinién de una fuente an6nima (Anénimo s.f.) que
considera que un emoliente clasico y tradicional es una mezcla de plantas y granos
que por sus propiedades podemos clasificarlas en tres grupos: diuréticas, por
ejemplo, cola de caballo y cebada; depurativas (desintoxicantes), por ejemplo, pie de

perro y boldo y; desinflamantes, por ejemplo, cola de caballo, cebaday linaza.

Carretas de emoliente

La carreta emolientera consiste de un mueble de madera, pintada de blanco, en cuya
plataforma (de férmica), hay dos aberturas donde se colocan la olla del emoliente y
la olla del agua caliente. En la parte inferior esta el primus, que es la fuente de calor.
En un costado de la carreta hay un pequefio deposito, por lo general de acero
inoxidable, que contiene agua fria, la cual fluye através de un grifo. Las ollas son de
aluminio y los vasos y botellas de vidrio En el otro costado de la plataforma y
ubicadas en pequefios casilleros estan las botellas, conteniendo los jarabes. Los
vasos, después de usarlos, se lavan con agua friay se enjuagan con el agua caliente
(Seminario 2004).
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Segun Quispe y Sanchez (2001) el emoliente constituye un medio importante para
obtener ingresos ya que los alimentos de venta en la via publica son de bajo costo,
siendo objeto de amplio consumo y a menudo, representan una parte importante de
los alimentos que consumen los nifios y adultos. No obstante, las caracteristicas
culturales y limitadas condiciones de higiene generan factores de riesgo potencial

para la salud.

Propiedades medicinales de la maca

Los conocimientos etnomedicinales recogidos de las comunidades campesinas que
durante muchos afios han consumido maca, indican que la maca es revitalizante y
reguladora del metabolismo en general, fertilizante y afrodisiaco. Estos
conocimientos han servido como punto de partida para estudios cientificos,
especialmente en animales (cuyes, ovinos, vacunos, ratas y ratones). Los resultados
indican que, efectivamente la maca aumenta la fertilidad, actia como antiestresante,
es revitalizante y actla como afrodisiaco. Los efectos se atribuyen a sus
componentes: alcaloides, flavonoides y cumarinas, esteroides Yy triterpenos,
compuestos fenolicos, taninos, glicosidos, saponinas, aminoacidos libres,
antocianinas, ademas de ser rica en proteinas, calcio, fdsforo, hierro, potasio,

magnesio, zinc y vitaminas, especialmente niacina (Obregon, 1999).

LEY N° 30198 Ley que reconoce la preparacion y expendio o venta de bebidas
elaboradas con plantas medicinales en la via publica, como microempresas

generadoras de autoempleo productivo (Ley n°30198, 2014).

Entre los articulos mas relevantes podemos citar:

Aurticulo 1. Reconocimiento al expendio en la via publica de bebidas elaboradas con
plantas medicinales en emoliente u otras infusiones como microempresas
generadoras de autoempleo productivo.

Avrticulo 2. Reconocimiento al expendio o venta ambulatoria en la via publica de
bebidas elaboradas con plantas medicinales en emoliente u otras infusiones y de
quinua, maca y kiwicha, como actividad econémica de inclusion social e interés
turistico y cultural, que difunde el consumo de productos naturales tradicionales del

PerQ
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1.3.

Articulo 3. Se refiere al fomento de los estdndares sanitarios y ambientales y
promocion de alimentacion saludable de la venta ambulatoria de bebidas elaboradas
con plantas medicinales tradicionales, obliga a cumplir con las normas de salubridad
y buen manejo deresiduos solidos y promocién de la alimentacion saludable, también
autoriza a los gobiernos locales para suscribir convenios de cooperaciéon con las
asociaciones de expendedores en la via pablica de bebidas tradicionales dentro de su
jurisdiccion, en el marco de acciones que contribuyan a un desarrollo integral,
sostenible y ordenado de la comunidad en armonia con las normas del cuidado del
medio ambiente y ornato de la ciudad.

Articulo 4, se refiere a la regulacién y promocion. Los gobiernos locales regulan el
expendio en la via publica de bebidas tradicionales, estableciendo para tal efecto
dentro de su jurisdiccion, los mecanismos de registro, control, salubridad,
capacitacion y fomento de capacidades que garanticen un servicio de calidad y en
adecuadas condiciones de higiene y salubridad de acuerdo a las atribuciones y

funciones que le otorga la Ley 27972, Ley Organica de Municipalidades.

Aurticulo 5, se expresa el 20 de febrero de cada afio como Dia del Emoliente, Quinua,

Maca, Kiwicha y Demas Bebidas Naturales Tradicionales.

Definicion de términos bésicos

Agronegocio. Es un sistema integrado de negocios enfocado en el consumidor, que
incluye los aspectos de produccion primaria, procesamiento, transformacion y todas
las actividades de almacenamiento, distribucién y comercializacion, asi como los
servicios, publicos y privados, que son necesarios para que las empresas del sector

operen competitivamente.
Base 0 agua. Liquido de coccion de varias especies.
Batan. Es un utensilio para moler alimentos, consta de una piedra plana mayor y una

piedra para moler llamada ufia 0 mama, chungo. La ufia se sostiene con ambas manos

y se mece sobre los alimentos.
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Bebida de venta ambulatoria. Sustancia liquida que se bebe, en especial la
elaborada o la compuesta de varios ingredientes que se expende en diferentes puntos

de la ciudad.

Botanica. Ciencia que trata del estudio de los vegetales.

Calidad. Propiedad o conjunto de propiedades inherentes a algo, que permiten juzgar

su valor.

Caracteristica. Dicho de una cualidad: Que da caracter o sirve para distinguir a

alguien o algo de sus semejantes.

Cliente. ElI comprador potencial o real de los productos o servicios, a partir de un

pago.

Colar. Pasar un liquido por un utensilio especial para quitarle las impurezas.

Consumidor. Persona que adquiere productos de consumo o utiliza ciertos servicios.

Demanda. Cuantia global delas compras debienes y servicios realizados o previstos

por una colectividad.

Economia. Es una ciencia social que estudia los procesos de extraccién, produccion,

intercambio, distribucién y consumo de bienes y servicios.

Emoliente. Dicho deun medicamento que sirve para ablandar una durezao un tumor.

Emoliente. Es una bebida formada por un jarabe, jugo o extracto de una planta, mas
un liquido, producto de la coccidn de varias plantas o partes de éstas, que se toma

con fines alimentarios y terapéuticos.

Inversion. Es la colocacion de capital en una operacion, proyecto o iniciativa
empresarial con el fin de recuperarlo con intereses en caso de que el mismo genere

ganancias.
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Jarabe. Consiste de un extracto, jugo o jarabe cuya preparacion depende de la

especie.

Ley. Es una regla, una norma que seguir, la cual tiene poder juridico el cual es
conferido por la autoridad gubernamental a cargo. Por supuesto, no directamente el

Gobernante, sino la parte del gobierno que legisla del Congreso Nacional.

Mercado. Lugar fisico o virtual donde convergen compradores y vendedores a

realizar transacciones comerciales de bienes y/o servicios, a cambio de un valor.

Negocio. Se trata de la ocupacion, el trabajo o el quehacer que se realiza con fines

lucrativos.

Oferta. Conjunto de bienes 0 mercancias que se presentan en el mercado con un

precio concreto y en un momento determinado.

Planta medicinal. Son aquellas, cuya calidad y cantidad de principios activos, tienen
propiedades terapéuticas comprobadas cientificamente en beneficio de la salud
humana.

Precio. Es la cantidad de dinero que la sociedad debe dar a cambio de un bien o

servicio.

Proveedor. Dicho de una persona o de una empresa: Que provee o abastece de todo

lo necesario para un fin a grandes grupos, asociaciones, comunidades, etc.

Remediero. Curandero, persona que expende plantas medicinales procesadas y

naturales.
Tasa interna de retorno o de rentabilidad (TIR). Es un método de valoracion de

inversiones que mide la rentabilidad de los cobros y los pagos actualizados,

generados por una inversion, en términos relativos, es decir en porcentaje.
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Técnica. Conjunto de procedimientos y recursos de que se sirve una ciencia o0 un
arte.

Utilidades. Ingreso neto de una empresa, calculado como los ingresos menos los

costos por ventas, gastos operativos e impuestos.
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CAPITULOII
MATERIALESY METODOS

2.1.Ubicacion del trabajo de investigacion

El presente estudio se realiz6 en la ciudad capital de la provincia y del departamento

de Cajamarca (Figura 1).
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Figura 1. Mapa de la ciudad de Cajamarcay sus barrios mas importantes
donde se realizo la investigacion. 2018.
Fuente: Google Maps.

La ciudad de Cajamarca esta ubicada en la regién Quechua a 2719 msnm, en la

margen este de la cadena oriental de la Cordillera de los Andes. Se extiende en la

parte Noroeste del valle de Cajamarca que forman los rios Mashcon y Chonta, en las

faldas delos cerros Cumbe, La Shicuana y Cajamarcorco. Es una ciudad en constante
crecimiento poblacional. Cajamarca es la decimotercera ciudad mas poblada del Peru
y albergaba en el 2017 una poblacion de 35 770 habitantes con una tasa de
crecimiento de 2%. El clima es templado, seco y soleado en el dia y frio en la noche.
Las precipitaciones se dan de diciembre a marzo y se presentan con el fenémeno del
Nifio en forma ciclica, que es un fendmeno climatoldégico del Norte peruano tropical.
Su temperatura media anual es de 15,8 °C. Por la cercania al Ecuadory por ser una

ciudad ubicada en piso térmico bajo, tiene un invierno suave y un verano caluroso y
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lluvioso en febrero. La temperatura media anual: maxima media 21 °C y minima

media: 6 °C. Cajamarca es la ciudad méas importante de la sierra Norte del Pert y la

quinta de todo el Norte peruano después de Trujillo, Chiclayo, Piura y Chimbote.

Vive una época de crecimiento economico impulsado por el desarrollo de la mineria

aurifera, el tradicional ganado vacuno, la agricultura de secano (con el maiz como

principal cultivo) y mas recientemente, el turismo (INEI 2017).

2.2.Unidad de analisis, universo y muestra

2.2.1.

2.2.2.

2.2.3.

Unidad de anélisis:
Las unidadesde analisis fueron los expendedores de bebidas de venta ambulatoria

de la ciudad de Cajamarca.

Universo:

El estudio involucrd a 254 familias con carretas (40 carretas que ofertan la bebida
emoliente, 65 carretas que ofertan las bebidas de quinua, soya y ponche de habas,
7 carretas que ofertan la bebida extracto de sabila, 126 carretas que ofertan la
bebida jugo de naranja y 16 carretas que ofertan la bebida jugo de cafia)

expendedoras de bebidas de venta ambulatoria en la ciudad de Cajamarca.

Muestra:

El tamafio de muestra y los elementos de la muestra de cada estrato (tipo de
bebida) en estudio se eligié de acuerdo a la predisposicion de los involucrados
para colaborar con la investigacion y después de hacer las coordinaciones con los

dirigentes de cada estrato; conforme se explica en la metodologia.

Administracion de encuestas:
Carretas de emoliente, quinua, soya, ponche de habas. Se encuestaron a 79
expendedores (55 vendedoresde la Asociacion San Antonio y 24 dela Asociacion

San Francisco).

Del total, 36 expenden las bebidas de quinua, ponche de habas y soya (Figura 17),
17 expenden s6lo emoliente (Figura 15) y 13 carretas expenden todas las bebidas.
Se entrevistd a 1 dirigente de la asociacion y se aplicé guia de observacion a 1

expendedor (Anexo 13).
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2.3.

2.4.

Carreta de extracto de sabila. Se entrevistaron a 7 expendedoresy se aplicé guia

de observacion a 2 expendedores (Figura 16, 28).

Carreta de jugo de naranja, pifia y berenjena. Se encuestaron a 49
expendedores, se entrevistd y se aplicoO guia de observacién a 1 expendedor
(Anexo 14).

Carreta de jugo de cafia. Se entrevistaron a 6 expendedoresy se aplico guia de

observacion a 2 expendedores (Figura 30).

Materiales

En el presente trabajo de investigacion se utilizo:

a. Materiales bibliograficos: articulos, libros, tesis.
b. Materiales de escritorio.

c. Material informético.

d. Material fotogréaficoy audiovisual.

Metodologia

Entodoslos casos y paratodoslos tipos de bebidas se usaron las técnicas de encuesta
usando como instrumento el cuestionario. Entrevista usando como instrumento la
guia de entrevista y la técnica de observaciéon directa usando como instrumento la
guia de observacién. En el caso del emoliente, también se usé la técnica de
observacion participante (Martin 2000), para lo cual se consiguié que el sefior
Segundo Julca Moro, vendedor de emoliente, que se ubica en la plazuela Bolognesi,
aceptara que el investigador (tesista) interviniera como ayudante-vendedor durante
10 dias. Estaparticipacion se hizo desde las seis hasta las nueve y treinta de la mafiana
y desde las seis de la tarde hasta las nueve de la noche o hasta que se vendia todo el

emoliente preparado y se recogia la carreta hacia el hogar (Figura 21).

Para determinar ofertaen términos de nimero de carretas por tipo de bebidas de venta
ambulatoria en la ciudad de Cajamarca, se hizo el conteo de todas las carretas de la
ciudad con apoyo de estudiantes de la Facultad de Ciencias Agrarias (Figura 32),

previamente entrenados para el recojo de informacion.
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Carretas de emoliente y carretas de quinua, soya, ponche de habas.

Se establecio un vinculo para obtener la autorizacién y el consentimiento informado
de los directivos y los integrantes de las asociaciones de emolienteros, en sus
respectivas asambleas: “Asociacion Frente Unico de Vendedores de Emoliente San

Antonio Cajamarca” y “Asociacion de Emolienteros San Francisco”.

Se elabor6 un cuestionario con el objetivo de determinar la demanda en términos de
volimenes de venta y moviles del consumo de bebidas de venta ambulatoria en la
ciudad de Cajamarca. Este cuestionario const6 de 14 preguntas. Antes de aplicar el
cuestionario a los expendedores, se hizo la validacion del mismo, que estuvo a cargo
de dos docentes de la Universidad Nacional de Cajamarca, conocedores del tema
(Anexo 18). Este cuestionario se aplico a 79 expendedores de emoliente, en los dias

y horas concertadas con sus dirigentes (Anexo 1).

Ademas, se elabor6 una guia de entrevista, con el objetivo de determinar la
produccion — coleccion de plantas, los equipos y utensilios que utilizan para preparar
emoliente, el efecto de la ley 30198 en las bebidas de venta ambulatoria, especies
vegetales usadas, los precios y el nivel deinversion en la preparacion de emoliente
en la ciudad de Cajamarca. La guia de entrevista consto de 17 preguntas. Antes de
aplicar la guia de entrevista a los expendedores, se hizo la validacion del mismo, que
estuvo a cargo de un docente de la Universidad Nacional de Cajamarca, conocedor

del tema (Anexo 18). Esta guia se aplicd a un emolientero (Anexo 2).

Se elabor6 una guia de observacién con el objetivo de describir el proceso de
elaboracion, las especies vegetales involucradas en la preparacion de emoliente en la
ciudad de Cajamarca. La guia de observacion consté de 7 items y se aplic a un
emolientero (Anexo 3). Para aplicar la guia de observacion el investigador ingreso

como ayudante de un vendedor de emoliente en la ciudad de Cajamarca (Figura 21).
Carretas de extracto de sabila.

Se estableci6 un vinculo para obtener la autorizacién y el consentimiento informado

de los vendedores de extracto de sabila.
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Por ser un nimero pequefio de carretas, se elabor6 una guia de entrevista con el
objetivo de determinar la produccion — coleccion de plantas, los insumos, los equipos
y utensilios que usan para preparar el extracto de sabila, el efecto de la ley 30198 en
las bebidas de venta ambulatoria, especies vegetales, demanda en términos de
volumen de venta, precios y nivel de inversion en la preparacion deextracto de sabila
en la ciudad de Cajamarca. La guia de entrevista constd de 20 preguntas y se aplicd
a 2 vendedores de extracto de sabila (Anexo 4). También se elabor6 una guia de
observacion con el objetivo de describir el proceso de elaboracion, las especies
vegetales involucradas en la preparacion de extracto de sabila en la ciudad de
Cajamarca. La guia de observacion consté de 7 items y se aplicd a dos expendedores

de extracto de sabila (Anexo 5, 15).

Carreta de jugo de naranja, pifia y berenjena.
Se establecié un vinculo para obtener la autorizacién y el consentimiento informado
de los directivos y los integrantes de la “Asociaciéon de Citricos Emmanuel” de

vendedores de jugo de naranja, en sus respectivas asambleas.

Se elabor6 un cuestionario con el objetivo de determinar la demanda en términos de
volimenes de venta de naranja en la ciudad de Cajamarca. Este cuestionario consto

de 11 preguntas y se aplico a 49 vendedores de jugo de naranja (Anexo 6).

Se elaboré una guia de entrevista con el objetivo de determinar la produccion —
coleccion de plantas, los equipos y utensilios que utilizan para preparar jugo de
naranja, efecto de la ley 30198 en las bebidas de venta ambulatoria, especies
vegetales, precios y nivel de inversion en la preparacion de emoliente en la ciudad de
Cajamarca. La guia de entrevista consto de 20 preguntas y se entrevisto al presidente

de la Asociacion de jugo de naranja (Anexo 7).

Se elabor6 una guia de observacién con el objetivo de describir el proceso de
elaboracion, las especies vegetales involucradas en la preparacion de jugo de naranja
en la ciudad de Cajamarca. La guia de observacion consto de 6 items y se aplic a un
vendedor de jugo de naranja (Anexo 8). Para recoger informacion confiable el
investigador participd como consumidor de jugo de naranja en la ciudad de

Cajamarca.
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Carreta de jugo de cafia.
Se establecio un vinculo para obtener la autorizacién y el consentimiento informado

de vendedores de jugo de cafa.

Se elabor6 una guia de entrevista con el objetivo de determinar el suministro de la
cafia, los equipos y utensilios que utilizan para preparar jugo, el efectode la ley 30198
en las bebidas de venta ambulatoria, precios y nivel de inversion en la preparacion
deemoliente en la ciudad de Cajamarca. La guia deentrevista constd de 15 preguntas

y se aplicd a seis vendedores de jugo de cafia (Anexo 9).

Se elabor6 una guia de observacién con el objetivo de describir el proceso de
elaboracién. La guia de observacion constd de seis items y se aplico a dos
expendedores de jugo de cafia (Anexo 10). Para entrevistar y observar ingresé como

consumidor de jugo de cafia en la ciudad de Cajamarca (Figura 32) (Anexo 16).

Tabla 3. Tabla resumen de muestra y técnica aplicada por bebida.

Total Tamafo

Tipo de bebida Técnica Instrumento
carretas muestra
Emoliente, 79 Encuesta Cuestionario
champds de 105 1 Entrevista Guia de entrevista
quinua, soyay . L ] o
ponche de habas 1 Observacion participativa Guia de observacion
- 7 Entrevista Guia de entrevista
Extracto de sabila 7 ., S . -
2 Observacion participativa Guia de observacion
Jugo d . 49 Encuesta Cuestionario
ugo de haranja, 126 1 Entrevista Guia de entrevista
pifiay berenjena - L . o
1 Observacion participativa Guia de observacion
~ 6 Entrevista Guia de entrevista
Jugo de cafia 16 L o . -
2 Observacion participativa Guia de observacion

Para obtener los nombres cientificos, el origen de las especies, el habito y el estado

bioldgico se consulté material bibliografico digital y fisico.
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CAPITULO I
RESULTADOS Y DISCUSION
3.1.Las caracteristicas técnicas del agronegocio del emoliente: Produccion-coleccion

de plantas, proceso de elaboracion, equipos utensilios, indumentaria, expendio.

3.1.1. Laproduccion y recoleccion de plantas para la preparacion de emoliente en
la ciudad de Cajamarca, 2018.
El emoliente se prepara con plantas que provienen de la misma ciudad de
Cajamarca. Estas pueden ser silvestres o cultivadas. Como ejemplos de cultivadas
tenemos: Cebada, cedron, hierba luisa, linaza, manzanilla, alfalfa, maca y tuna.
Como ejemplo de silvestres tenemos: cola de caballo, llantén, pie de perro,
achicoria y diente de ledn. Estas plantas son adquiridas de vendedores ambulantes
que expenden las plantas alrededor de los mercados, expendidas en la via publica.
Algunas son cultivadas por los propios vendedores y otras son recolectadas de
diferentes lugares de la zona rural del distrito de Cajamarca y otros distritos

cercanos a la ciudad (Figura 25).

Otras especies provienen de la costa y la selva. Del mismo modo, algunas son
silvestres y otras cultivadas, como ejemplos de las cultivadas tenemos: al boldo,
limén, noni, sabila, sangre de grado, tamarindo y coca. Ejemplos de silvestres
tenemos: chancapiedra, flor blanca, hercampuri y ufia de gato. Estas son
adquiridas de casas naturistas o puesto herbolarios, estos vendedorescominmente
son llamados remedieros.

Cada emolientero tiene su forma de abastecerse con las plantas que utiliza en su
receta, ya que algunos se abastecen directamente de los productoresy otros de los

intermediarios.

La procedencia actual de las plantas usadas en el emoliente es similar a lo que
sucedia en el 2004. La mayor parte de plantas eran producidas o recolectadas por
pequefios agricultores o recolectores que a la vez las comercializaban en los
mercados locales, adonde acuden los acopiadores o comerciantes. En 2004, habia
un problema al cultivar algunas especies, por ejemplo, la alfalfa que era cultivada

en condiciones ecolégicamente insanas, donde estos cultivos eran regados con
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3.1.2.

aguas servidas, otro problema es las especies silvestres que pueden estar en riesgo

de perderse (Seminario 2004). En la actualidad existen los mismos problemas de

higiene y salubridad de las plantas, se sigue planteando la necesidad de cultivo de

plantas para emoliente, bajo condiciones organicas y limpias.

Proceso de elaboracion de emoliente en la ciudad de Cajamarca, 2018.

El emoliente, base 0 agua se prepara hirviendo varias especies. El jarabe consiste

de un extracto, jugo o jarabe cuya preparacion es individual dependiendo de cada

especie (Seminario 2004).

Para la preparacion de 70 vasos de emoliente, primeramente, se preparan los

jarabes de manera individual de la siguiente forma:

v

Jarabe achicoria. Las plantas completas de achicoria (aproximadamente 500
g) se lavan, luego se muele en batan, se coloca sobre unatela, se aplica presion
con la mano hasta exprimir el jugo, se filtra en un colador demalla y se envasa
en una botella de vidrio.

Jarabe de alfalfa. Aproximadamente 500 g de alfalfa (hojas mas tallos tiernos)
es lavada, luego se muele en batan, se coloca sobre una tela, se aplica presion
hasta extraer todo el jugo y se envasa en una botella de vidrio.

Jarabe de achiote. En una olla se agrega 1.5 L de agua, cuando esta en plena
ebullicion se agrega aproximadamente 100 g de semillas de achiote, se hierve
entre 10 a 12 min, se deja enfriar y se envasa en una botella de vidrio.
Amargén o diente de le6n. La planta completa (aproximadamente 500 g) se
lava, luego se muele en batan, se exprime manualmente hasta extraer todo el
jugo y se envasa en una botella de vidrio.

Boldo. En una olla se vierte 1.5 L de agua, se agrega aproximadamente 40 g
de hojas de boldo, se hierve entre 3 a 5 min, se deja enfriar, se filtra a travées
de un colador de malla y se envasa en una botella de vidrio.

Chancapiedra. En una olla se vierte 1.5 L de agua, cuando esta en plena
ebullicion se agrega aproximadamente 100 g de hojas y flores de
chancapiedra, se hierve entre 3 a 5 min, se deja enfriar, se filtra a través de un

colador de malla y se envasa en una botella de vidrio.
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Flor blanca. En unaolla se vierte 1.5 L deagua, cuando esta en plena ebullicién
se agrega aproximadamente 200 g de las hojas, flores y tallos de flor blanca,
se hierve entre 5 a 7 min, se deja enfriar, se filtra a través de un colador de
malla y se envasa en una botella de vidrio.

Hercampuri. En una olla se vierte 1.5 L de agua, cuando esta en plena
ebullicion se agrega aproximadamente 100 g de hojas de hercampuri, se hierve
entre 2 a 4 min, se deja enfriar, se filtra a través de un colador de malla y se
envasa en una botella de vidrio.

Limon. Hay tres tipos de preparacion, en la primera: Se exprime 5 a 8 limones,
dependiendoa la cantidad de jugo y del tamafio de los limones, se agrega unos
400 mL de agua hervida fria y se envasa. El segundo modo de preparacion: En
la licuadora se agrega 400 mL de agua hervida fria, se agrega 5 a 8 limones
enteros, incluyendo la cascara, se licua, se filtraatravés deun colador de malla
y se envasa en una botella. Una tercera forma de usar el limén es llevar los
frutos del limon y se exprimen directamente al vaso que se esta preparando, al
momento del expendio.

Noni. En una licuadora, se agrega 1 L deagua hervida fria, se agrega tres frutos
de noni (aproximadamente 500 g), se filtra a través de un colador de malla y
se envasa en una botella de vidrio.

Séabila. Aproximadamente 5 hojas de la planta, se lavan, se retiran las espinas,
se ponen en un recipiente con agua durante un minimo de 12 horas para extraer
la aloina conocido como yodo que es un compuesto amargo y amarillento. Con
un cuchillo se abre la hoja por uno de los lados y con el mismo cuchillo o con
una cuchara se extrae el gel y se envasa en una botella. Otra forma es llevar
las hojas de sabila, para extraer el gel directamente y agregar al vaso que se
esté preparando, en el momento del expendio, al gusto del cliente.
Tamarindo. Se descascara aproximadamente 150 g de vainas de tamarindo,
separamos las semillas de la pulpa, la pulpa se agrega en una licuadora y se
tritura por 1 min, se coloca en una olla 1.5 L de agua, se afiade la pulpa, se
hace hervir entre 4 a 6 min, se deja enfriar, se filtra a través de un colador de
malla y se envasa en una botella de vidrio.

Jarabe de tuna. Con un guante sostenemos el cladodioo paletade la tunay con
un cuchillo se retiran las espinas, se lava, luego se pela o sea se quita la corteza,

dejando solo la parte blanda del interior, se corta en trozos de 1 a 2 cm., Se
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vierte en una jarra un litro de agua y se introduce los trozos del cladodio o
paleta. Con una cuchara se bate tratando de homogenizar la mezcla de agua
mas tunay ya esté listo para usarlo en la preparacion de la bebida.

v' Ufa de gato. En una olla se agrega 1.8 L de agua y, cuando esta en plena
ebullicién se agrega la ufia de gato, se hierve entre 10 a 12 min, se deja enfriar

y se envasa en una botella de vidrio.

Jarabes de productos previamente procesados:

v Algarrobina. Se adquiere preparado a modo de una jalea, un poco mas denso
que la miel, se agrega entre 5a 7 mL al vaso de emoliente que se prepara al
momento del expendio.

v Coca. Se adquiere como harina de coca, que consiste en hoja de coca molida
y se agrega al emoliente por cucharaditas entre 8 a 10 g, dependiendo delgusto
0 pedido del cliente.

v" Maca. Se adquiere como harina de maca, que consiste en maca molida y se
agrega al emoliente por cucharaditas entre 10 a 12 g, dependiendo al gusto del
cliente.

v Miel de abeja. Se adquiere lista para agregar al emoliente por cucharaditas de
entre 10 a 12 g, dependiendo del gusto del cliente.

v’ Sangre de grado. Se adquiere lista como liquido espeso, y se agrega entre 3 a
5 gotas a cada vaso de emoliente, dependiendo del pedido o la afeccion del
cliente.

v' Polen. Se adquiere listo como granulos, y se agrega al emoliente por
cucharaditas entre 8 a 10 g, dependiendo del pedido del cliente.

La denominacion de jarabes a los productos previamente procesados es porque
estos estan en envases junto a los casilleros de jarabes a la vista del consumidor
y al momento de la preparacion de la bebida los clientes solicitan como un

jarabe.

En segundo lugar, se prepara la base o agua de emoliente, para lo cual se procede

de acuerdo a cada especie:

- Enuna olla de 20 litros, se agrega, aproximadamente 15 litros de agua y 15

especies vegetales: Anis, canela, azlcar (cafia de azucar), cebada, cedron, cola
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de caballo, hierba luisa, linaza, llantén, manzana, manzanilla, maracuya,
membrillo, pie de perro y pifia. Este numero de especies vegetales que se
utilizan para preparar la base del emoliente puede variar segun la estacion del
afio y por lo general, en época de escasez son menos de 15.

- Este conjunto de especies se hierve por un lapso de 15 min.

- Lapreparacion delos jarabes algunos se preparan de manera individual y otros
se adquieren preparados para agregarlos directamente al emoliente que se esta
preparando (las especies vegetales que se utilizan para preparar los jarabes
dependea la estacion del afio ya que puedes ser menos de 20 especies y menos

cantidad de jarabes) (Figura 23).

Se comprobé que, para la preparacion de la base o agua de emoliente vy los jarabes
del emoliente, no hay una receta estandar, la mayoria de emolienteros manifiestan
gue han aprendido la técnica, mediante observacion directa de sus antecesores.
Algunos aprendieron cuando se desempefiaron como vendedoresy otros de sus

familiares.

En algunos casos particulares, las especies que se utilizan para la preparacion de
la base 0 agua de emoliente en el turno de la mafiana se reutilizan en la tarde

agregando un poco de especies frescas.
En la preparacion delos jarabes, cuando hay escasez dealguna especie, se reutiliza

la misma especie, agregando un poco de especie fresca. Lo que es muy comun es
que algunos jarabes se preparen en doble cantidad para ambos turnos de ventas.
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[ Recepcion de materia prima (Especies vegetales) ]

Preparacion de la base del emoliente

Agregar en unaolla agua y las
especies vegetales, hervir por 15 min,
continuar hirviendo hasta el momento

Preparacion de los jarabes

del expendio
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Figura 2. Diagrama de flujo para el proceso de elaboracion del emoliente en la ciudad de Cajamarca. 2018.
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3.1.3.

3.14.

3.1.5.

Equipos, utensilios e indumentaria para la preparacion emoliente en la
ciudad de Cajamarca, 2018.

Para la preparacion del emoliente se utilizan los siguientes equipos, utensilios e
indumentaria:

Equipos: Cocina a gas, licuadora, batan de piedra, mesa, silla y carreta
emolientera.

Utensilios: Ollas, tasa de acero inoxidable, vasos de vidrio, botellas de vidrio,
cuchara, cucharon, colador, exprimidor de limén, balde de platico, balde de acero,
esponjas lavavajillas, cuchillo, franela (Figura 22).

Indumentaria: Chaleco y gorro de tela color blanco.

Indumentaria para el expendio de emoliente en la ciudad de Cajamarca,
2018.

La mayor parte deemolienteros utiliza un chaleco o mandil de color blanco el cual
dauna mejor presentacion y ayuda a mantener la ropa limpia, tambien utilizan una
gorra para cubrir el cabello. (Figura 24 del Anexo 13).

En el estudio realizado por Seminario (2004), los emolienteros ya utilizaban un
mandil de color azul y portaban un carné sanitario que era renovado cada 6 meses

y daba una mejor presentacion.

Expendio de emoliente en la ciudad de Cajamarca, 2018.

En el 2004 se iniciaba las ventas entre las 5 y 6 de la mafiana y finalizaban a las 9
de la mafana, por las tardes salian entre las 5y 6 de la tarde y finalizaban a las 10
dela noche por lo general, a esos lapsos ya se vendiatodoel emoliente (Seminario
2004).

En el 2018, el emoliente en la ciudad de Cajamarca se expende todos los dias del
afio en dos turnos u horarios: Uno de 6:00 a 9:30 de la mafiana y otro de 6:00 a
9:00 de la noche dependiendo de los dias de la semana estos horarios pueden
variar. De lunes a viernes, a veces, se termina antes de los horarios indicados. En
cambio, los sdbados y domingos, a veces, el proceso de venta es mas lento, pero
en todos los casos, toda la cantidad preparada para ese horario y dia se vende y el

emolientero se retira cuando termina de vender.
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El emoliente se expende en varias presentaciones de acuerdo al gusto del cliente:
La base 0 agua de emoliente que se agrega a todos los vasos y los jarabes que son
opcionales de acuerdo al pedido del cliente. El jarabe depende a sus necesidades
especificas, por ejemplo, a veces, el pedido es para tratar una enfermedad
especifica. Si el cliente no tiene un pedido especifico, se agregan los jarabes mas
comunes, por ejemplo: Achicoria, alfalfa, limén, sabila, ufia de gato, boldo,

achiote u chancapiedra.

3.2.Las especies vegetales involucradas y el proceso de elaboracion de bebidas de

venta ambulatoria en la ciudad de Cajamarca, 2018.

3.2.1. Especies vegetales involucradas en la preparacion de emoliente en la ciudad
de Cajamarca, 2018.
La utilizacién de estas especies en la base o agua y en los jarabes del emoliente
puede variar de acuerdo a las estaciones del afio, principalmente. En la época seca
(sin lluvias) hay escasez y en consecuencia aumentan los precios. En estos meses
(de mayo a setiembre) algunas especies son reemplazadas por otras especies. Por
ejemplo, en el jarabe, cuando hay escasez de manzana ésta es reemplazada por
membrillo o pifia. EI cedrdn puede ser reemplazado por hierba luisa 0 manzanilla.
La canela puede ser reemplazada por el anis. El pie de perro puede ser
reemplazado por cola de caballo o llantén. Estos reemplazos pueden variar ya que
no hay una receta estandar y depende de cada emolientero, de acuerdo a la

disponibilidad, y sus conocimientos.

Especies utilizadas en la preparacion de la base o agua de emoliente. Para la
preparacion de la base o agua de emoliente se utiliza hasta 15 especies (Tabla 4):
Las especies que no deben faltar en la base 0 agua de emoliente son cafia de azlcar

(en la forma de azlcar), cebada, linaza, manzana, colla de caballo y pie de perro.

Especies utilizadas en la preparacion de los jarabes. Para la preparacion de los
jarabes que se adicionan en el emoliente se utilizan hasta 20 especies (Tabla 4),
ademas de miel de abeja que es un producto que elaboran las abejas de néctar y

polen de flores de diferentes especies (no identificadas).
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Los jarabes que no deben faltar para adicionar en la preparacion de un emoliente

son achicoria o hercampuri, alfalfa, limon, sabila, ufia de gato, boldo, achiote,

chancapiedra.

En el estudio realizado por Seminario (2004), utilizaban 25 especies de plantas,

12 en el jarabe y 13 en el emoliente propiamente dicho.

Tabla 4. Especies vegetales involucradas en la preparacion de emoliente (base y
jarabes), en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Nombre comun Nombre cientifico Familia
Base 0 agua de emoliente

Anis Tagetes filifolia Lag. Asteraceae
Canela Cinnamomum zeylanicum Breyn. Lauraceae
Cafa de azucar (azucar)  Saccharum officinarum L. Poaceae
Cebada Hordeum vulgare L. Poaceae
Cedron Aloysia triphylla Royle Verbenaceae
Cola de caballo Equisetum giganteum L. Equisetaceae
Hierba luisa Cympopogum citratus (DC)Stapf. Poaceae
Linaza Linum usitatissimum L. Linaceae
Llantén Plantago major L. Plantaginaceae
Manzana Pirus malus L. Rosaceae
Manzanilla Matricaria recutita L. Asteraceae
Maracuya Passiflora edulis Sims Passifloraceae
Membrillo Cydonia oblonga Mill. Rosaceae
Pie de perro, manayupa  Desmodium molliculum (H.B.K.) DC Fabaceae

Pifia
Jarabe
Achicoria
Achiote
Alfalfa
Algarroba (algarrobina)
Amargon, diente de ledn
Boldo
Chancapiedra
Coca
Flor blanca
Hercampuri
Limon
Maca
Miel de abeja
Noni
Polen
Sébila
Sangre de Grado

Ananas comosus (L) Merr.

Cichorium intybus L.
Bixa orellana L.
Medicago sativa L.

Prosopis chilensis (Mol.) Stunz.

Taraxacum officinale (L)
Peumus boldus Molina
Phyllanthus niruri L.
Erythroxylum coca Lam.
Budleja sp.

Gentianella alborosea (Gilg.) Fabris.

Citrus limon (L) Burm.
Lepidium meyenii Walp.
Indeterminado

Morinda citrifolia L.
Indeterminado

Aloe vera (L) Burm

Croton lechleri Mull. Arg.

Bromeliaceae

Asteraceae
Bixaceae
Fabaceae
Fabaceae
Asteraceae
Monimiaceae
Phyllanthaceae
Erytroxylaceae
Loganiaceae
Gentianaceae
Rutaceae
Brassicaceae
Indeterminado
Rubiaceae
Indeterminado
Liliaceae
Euphorbiaceae
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Tabla 4. Continuacion...

Nombre comuln Nombre cientifico Familia
Tamarindo Tamarindus indica L. Fabaceae
Tuna Opuntia ficus-indica (L) Mill. Cactaceae
Ufa de gato Uncaria tomentosa (Willd.) DC Rubiaceae

3.2.2. Especies vegetales involucradas en la preparacion de extracto de sébila, en la
ciudad de Cajamarca, 2018.
En el 2004 se utilizaba alrededor de 29 especies y varios medicamentos para
combatir algunas enfermedades que acompafiaban a la bebida de acuerdo a la
enfermedad que presentaba el consumidor (Seminario 2004), en el 2018 en la

bebida denominada “extracto de sabila” se utiliza las siguientes especies:

Para la base 0 agua en la bebida de extracto de sébila se utiliza seis especies
vegetales (Tabla 5): ufia de gato, chancapiedra, achiote, guanabana, flor blanca,

manzana.

Para el extracto en la bebida extracto de sabila se utiliza once especies vegetales
(Tabla 5): noni, papa, tuna, alpiste, hercampuri, sangre de grado, maca, linaza,
sabila, coca y polen (este ultimo es un subproducto de la produccion de miel de

abeja).

Ademas, en la bebida de extracto de sébila se utilizan veintiocho medicamentos
tonificantes 0 medicinales, la mayoria procedentes de laboratorios de medicina
natural formales o informales (Tabla 6), (Figura 29): Estos son “100 plantas”
(capsulas500 mg), erectol (capsulas 500 mg), prostazan (capsulas 500 mg),
higazan (capsulas500 mg), rifiosan forte (capsulas 500 mg), diabetizan (capsulas
500 mg), enfermedadesde la mujer (capsulas 500 mg), aceite de copaiba (capsulas
500 mg), noni (capsulas 500 mg), colageno hidrolizado + vitamina d (capsulas
500 mg), higado rifion (capsulas 500 mg), picaflorina (capsulas 500 mg), calcio +
vitamina d (capsulas 500 mg), 7 pepas (sobres de 20g), prost - shank 40 (500 mL),
pikafloryn herbal (500 mL), cerevit premium (500 mL), rifiho —zhan (500 mL),
moringa (500 mL), cartilago de tiburon (500 mL), ovha — rhyna (500 mL),
colageno hidrolizado con vitamina ¢ y d (500 mL), salvador triple (200 g),

levadura de cerveza (500 mg), latex resina de platanos con aceite de copaiba,
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sabila y sangre degrado (500 mg), algarrobina (600 mL), jarabe tutuma pulmonar,

dr. colon clear (100 g).

La utilizacion de especies y medicamentos en esta bebida puede variar de acuerdo

al cada vendedor (oferta), no existe una receta estandar para la preparacion de

extracto de sabila. También varia de acuerdo a la necesidad de cada cliente

(demanda), segun la afeccién o prevencion que quiera tratarse. Por ejemplo, piden

para el dolor de cabeza, dolor de corazon, gastritis, impotencia sexual, célculos

renales, célicos menstruales, inflamacion a la préstata, bajar de peso y otras.

Tabla 5. Especies vegetales involucradas en la preparacion de extracto

de sabila, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Nombre comun Nombre botanico Familia
Base 0 agua
Achiote Bixa orellana L. Bixaceae
Chancapiedra Phyllanthus niruri L. Phyllanthaceae
Flor blanca Budleja sp. Loganiaceae
Guanébana Annona muricata L. Annonaceae
Manzana Pirus malus L. Rosaceae
Ufia de gato Uncaria tomentosa (Willd.) Rubiaceae
DC
Extracto

Alpiste Phalaris canariensis L. Poaceae
Coca Erythroxylum coca Lam. Erytroxylaceae

Hercampuri (amargo)

Linaza

Maca

Noni

Papa

Polen

Sabila

Sangre de Grado
Tuna

Gentianella alborosea (Gilg.)

Fabris.
Linum usitatissimum L.

Lepidium meyenii Walp

Morindacitrifolia L.
Solanum tuberosum L.
Indeterminado

Aloe vera (L) Burm

Croton lechleri Mill. Arg.
Opuntia ficus-indica (L) Mill.

Gentianaceae

Linaceae
Brassicaceae
Rubiaceae
Solanaceae
Indeterminado
Liliaceae
Euphorbiaceae
Cactaceae
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Tabla 6. Medicamentos que acomparian al extracto de sabila. 2018.

Nombre comercial

Funcion

Laboratorio?

100 plantas (capsulas500 mg)

7 pepas (sobres de 20q)

Aceite de copaiba (capsulas500 mg)

Algarrobina (600 mL)

Calcio + vitamina D (capsulas 500 mg)

Cartilago de tiburdn (500 mL)

Cerevit premium (500 mL)
Colageno hidrolizado + vitamina D
(capsulas500 mg)

Colageno hidrolizado convitamina Cy

D (500 mL)
Diabetizan (capsulas500 mg)

Dr. Colon Clear (100 g)

Enfermedadesde la mujer(capsulas

500 mg)

Erectol (capsulas500 mg)

Higado rifién (capsulas500 mg)

Higazan (capsulas500 mg)
Jarabe Tutuma Pulmonar

Latex resina de platano con aceite de
copaiba, sdbila'y sangre de grado (500

mg)

Levadura de cerveza (500 mg)

Moringa (500 mL)
Noni (capsulas500 mg)

Ovha — Rhyna (500 mL)

Diurético, depurativo,
desintoxicante, desinflamante
Laxante natural

Tratamiento de Ulceras, artritis,
bronquitis, reumatismo crénico,
hemorroides, hongos, etc.
Mejora el sistema respiratorio,
ayuda albuen funcionamiento de
las articulaciones, da elasticidad
a la piel, regula el sistema
digestivo, combate la
osteoporosis y la anemia
Fortalece los huesos y dientes
Artritis, reumatismo,
osteoporosis

Para la debilidad cerebral
Desinflamante, analgésico,
huesos fuertes

Desinflamante, analgésico,
huesos fuertes

Purifica la sangre y baja los
niveles de azlcar
Hemorroides, estrefiimiento
Quiste, miomas, menopausia,
colicos menstruales, dolor de
ovario)

Estimulante, vigorizante,
aumenta la potencia sexual,
brinda erecciones mas fuertesy
duraderas

Desinflamante de las vias
urinarias, disuelve célculos
biliares y renales hepatitis —
cirrosis

Desintoxicante del higado
Para TBC, expectorante

Vitaminasespecial para cicatrizar
los pulmones, contra la TBC,
energético, multivitaminico,
bronquitis cronica,

Suplemento de vitaminas,
proteinasy minerales, ideal para
la fatiga fisica, intelectual en
nifios, jovenesy adultos.
Suplemento alimenticio para
deportistas, fisico culturistas
Suplemento alimenticio
Anticancerigeno, antitumoral,
antinflamatorio
Enfermedadesde la mujer

Herbaria
Hierbasy semillas

naturales
Sayal

Perla del Chira

Herbaria
NaturalPluss

Productos Naturales
Herbaria

Herbaria
Herbaria
Natural Light

Herbaria

Herbaria

Herbaria

Herbaria
Agroindustria La
Autentica Naturaleza
Natural Vit

Ecuanatu

Herbaria
Herbaria

Herbaria

2 Conbaseen la etiqueta de cada producto. En algunos casos la etiqueta indica que el producto tiene codigo
sanitario expedido por laboratorios certificados por el Instituto Nacional de Salud y otros no tienen.
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Tabla 6. Continuacion...

Nombre comercial Funcion Laboratorio?

Picaflorina (capsulas500 mg) Controla la epilepsia, ansiedad, Mas Natural

angustia, insomnio, desmayos,
palpitacionesdel corazén,
menopausia, sistema nervioso,
antiestrés, colerina, tension
nerviosa, relajante natural

Pikafloryn Herbal (500 mL) Formulacion especial para el Herbal

corazon, ansiedad, derrame
cerebral, desmayos,
desesperacidn, estrés, dolor de
cabeza, insomnio, soledad,
espasmofilias, emociones fuertes,
soplo al corazén,angustia,
intranquilidad

Prost - shank 40 (500 mL) Desinflamante de la prostata, Herbaria
vigorizante
Prostazan (capsulas500 mg) Ayuda a disminuir el crecimiento  Herbaria
de la préstata y desinflamante
Rifiho — Zhan (500 mL) Desinflama los rifiones Herbaria
Rifiosan Forte (capsulas500 mg) Elimina calculos renales Natural Medix
Salvadortriple (200 g) Mejora la digestion y nutricién Vitax

3.2.3. Proceso de elaboracion de extracto de sabila, en la ciudad de Cajamarca,

2018.

En el 2004 el preparado conocido como sabila consistia en dos partes. La sabila
propiamente dicha (mucilago), que ademas contenia miel de abeja, y sangre de
grado a veces polen. Y el agua que era una coccion de ufia de gato, boldo, flor
blanca, cola de caballo, chancapiedra, hoja de achiote, palo de goma y azucar.

También se utilizaba medicamentos para cada tipo de enfermedad.

En el 2018, la bebida denominada extracto de sébila tiene tres componentes: la

base 0 agua, el extracto y el medicamento (Figura 3).

Para la preparacion de la base o agua, en una olla de 20 L, agregamos 15 L de
agua, agregamos seis especies vegetales (ufia de gato, chancapiedra, achiote,
guandbana, flor blanca, manzana), o pueden ser menos, dependiendo de la
temporada o estacion del afio. Luego ponemos a hervir entre 18 a 20 min vy
dejamos enfriar.

Para la preparacion de los extractos de sabila cada uno se prepara de manera

individual y otros se adquieren preparados:
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Extracto de noni. La fruta tiene que estar madura (color miel), luego se picay
se agrega en el vaso de la licuadora, se agrega agua, se licua entre 1 a 2 min,
luego se cuela y se envasa.

Extracto de papa. El tubérculo es lavado hasta eliminar toda la tierra adherida,
picarlo en trozos para ingresarlo en el extractor y extraer todo el jugo.
Extracto de tuna. Con un guante sostenemos la penca de la tuna madura, con
un cuchillo retiramos las espinas, lavamos, luego pelamos, dejando solo la
parte blanda del interior que contiene el mucilago, lo picamos en trozos que
puedan ingresar en la licuadora, se licua y se envasa.

Extracto de alpiste. En un recipiente poner a remojar unas 12 cucharas de
semillas de alpiste, afiadir entre 1 L de agua, remojar entre 7 a 8 h, agregar en
la licuadora, licuar entre 1.5 a 2 min, hervir la mezcla durante 2 a 3 min, dejar
enfriar y envasar.

Extracto de hercampuri. En una olla se agrega 2 L de agua, cuando esta en
plena ebullicion se agrega el hercampuri, se hierve entre 2 a 4 min, se deja
enfriar, se cuela, y se envasa.

Polen. Se adquiere listo para agregar a la bebida al momento del expendio, se
agrega al extracto de sabila por cucharaditas entre 8 a 10 g, dependiendo del
pedido del cliente.

Sangre de grado. Se adquiere lista para agregar a la bebida al momento del
expendio, se agrega entre 3 a 5 gotas por vaso, dependiendo del pedido del
cliente.

Harina de maca. Se adquiere como harina de maca, que consiste en maca
molida y se agrega a la bebida por cucharadas entre 10a 12 g, dependiendo al
tipo de cliente.

Extracto de linaza. En una olla se vierte 2 L de agua, se agrega
aproximadamente 300 g de linaza, se hierve entre 3a 5 min, se deja enfriar, se
filtra en un colador de malla, y se envasa.

Extracto de sabila. Aproximadamente 5 hojas de sabila, se lavan, se retiran las
espinas, se ponen en un recipiente con agua durante un minimo de 12 horas
para extraer la aloina conocido como yodo que es un compuesto amargo y
amarillento. Con un cuchillo se abre la hoja por uno de los lados y con el
mismo cuchillo o con una cuchara se extrae el gel y se envasa en una botella.

Otra forma es llevar las hojas de sabila, para extraer el gel directamente y
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agregar al vaso que se esta preparando, en el momento del expendio, al gusto
del cliente.

v Harina decoca. Se adquiere como harina de coca, que consiste en hoja de coca
molida y se agrega al extracto por cucharaditas entre 8 a 10 g, dependiendo al

tipo de cliente.

Los medicamentos que acompafan al extracto de sabila al momento de la venta
se adquieren preparados. Estos pueden ser suplementos alimenticios o
medicinales, elaborados por laboratorios de medicina natural (formales o
informales). Estos son agregados de acuerdo al tipo de malestar o enfermedad que
manifieste el cliente.

Por ejemplo, para algunas enfermedades mas comunes las recetas que se
recomiendan son (Tabla 7):

Tabla 7. Medicamentos recetados segun la afeccion, que acompafian al
extracto de sabila, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Afeccion Medicamento recomendado

Dolor de cabeza y del Picaflorina, cerevit

corazon

Gastritis Los extractos de tuna, papa, sangre grado

Impotencia sexual Maca, erectol y miel de abeja

Caélculos renales Jarabe rompe calculo, aceite de oliva. Chanca
piedra

Colicos menstruales Hercampuri, aceite de copaiba, enfermedades
de la mujer

Inflamacion a la prostata  Achiote, guanaba, prostazan

Bajar de peso Té verde, chia, apio

Caélculos biliares Jarabe rompe célculos

Estrefiimiento Salvado de triple, resina de platano

Debilidad cerebral Maca, algarrobina, levadura de cerveza, cerevit

Hay maltiples recetas para diferentes tipos de enfermedades o malestares que
manifiesten los clientes, no existe una receta estandar. Estos conocimientos los

posee el vendedor (a).
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[ Adquisicion de materia prima (Especies vegetales y medicamentos) ]

Preparacion de la base de extracto de sabila Preparacion de extractos de sabila

v

Agregar en unaolla aguay las
especies vegetales (tabla 5)

v

[ Hervir durante 18 hasta 20 min ]

!

[ Dejar enfriar ]—b[ Listo para seragregadoa la bebida ]

Y v

A 4
v \ 4
\ 4 A 4 abi i
Extracto de Extracto v iractode o v . Exiracto [ Extracto de sabila ] [ Harina de coca ]
noni Extracto de tuna Extracto hercampuri olen Harina de de linaza
de papa X p Sangre de maca ¢
de alpiste grado
y A Agregar por
_ _ - Agregar a la cucharaditas entre
Picar y agregar a Espinas Remojar las Hervir entre 2 a 4 bebida en 8 a 10 gr
licuadora, semillas entre min, enfriar, cucharaditas dependiendo  al
agregar agua, 7agh filtrar y envasar enrel0al2g tipo del cliente
licuarentrela2 dependiendo el Espi .
min v envasar tipo de cliente spinas
. Agregar h 4
Picar en troz?s v v entre 3 a 5 )
para ingresarlo gotas Hervir entre 3a 5
al extractor y dependiendo min,  filtrar y
extraer el jugo Licuar entre 15 a 2 min, ﬁgregasrég:laextracg el IOtipo de envasar. 4
. hervir entre 2 a 3 min cucharaditas entrs 8 cliente i
Simbolos: dejar enfriary envasar Remojar un

a 10 gr dependiendo
el tipo de cliente

minimo de 12 h

Inicio para extraer aloina,
extraer el gel
Conector directamente al

vaso al momento
del expendido al
gusto del cliente.

Preparacion

Extraer

Proceso

Lavado

710100

Operacién
manual

Figura 3. Diagrama de flujo para el proceso de elaboracion extracto de sabila en la ciudad de Cajamarca. 2018.



3.2.4.

3.2.5.

Especies vegetales involucradas en la preparacion de champus de quinua, en
la ciudad de Cajamarca, 2018.

En el estudio de Seminario (2004), las especies usadas para preparar un champu
dequinua eran: quinua, canela, clavo deolor y cafia deazlcar (azlcar o chancona).
En el 2018, se sigue utilizando las cuatro especies del 2004, y se han incluido tres
especies: Maiz (maizena), manzana y pifia (Tabla 8).

Tabla 8. Especies vegetales involucradas en la preparacion de champus de
guinua, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Champus de quinua

Nombre comun Nombre botanico Familia
Canela Cinnamomum zeylanicum Breyn.  Lauraceae
Canfa de azucar (aztcar) Saccharum officinarum L. Poaceae

Clavo de olor Syzygium aromaticum L. Myrtaceae
Maiz" (maizena Zea mays L. Poaceae
maicena, chufio, harina)

Manzana” Pirus malus L. Rosaceae

Pifa* Ananas comosus (L.) Merr. Bromeliaceae
Quinua Chenopodium quinoa Amaranthaceae

* Especies incorporadas después del 2004, no registradas por Seminario (2004).

Proceso de elaboracién de champus de quinua, en la ciudad de Cajamarca,

2018.

Para preparar la bebida champus de quinua:

v’ Lavar % kg de quinua 5 veces hasta eliminar la saponina.

v" Remojar entre 5 a 8 horas.

v' Enunaolla de 20 L agregar 16 L de agua.

v Agregar la quinua remojada, e iniciar la coccion.

v En una cubeta disolver 300 g de maicena hasta eliminar todos los grumos,
cuando esta caliente el agua con la quinua, agregar la maicena, se deja hervir
unos 15 min.

v Agregar trozos de manzana, pifia, canela, clavo deolor, cafia deazlcar (azlcar
0 chancona), se continla hirviendo entre 4 a 6 min y esta bebida esté lista para
ser consumida caliente acompafiado de un sandwich o hamburguesa de pan
relleno con camote, pan con pollo, pan con chicharron, pan con palta, pan con
queso, pan con huevo, va estar variado de acuerdo a cada vendedor por tipo
de carreta, esta bebida es un desayuno o cena mas econdémicos y con bastante

demanda que no hace diferencia de clases sociales (Figura 4).
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[ Recepcionar materia prima ]

U

Lavar % kg de quinua
(hasta eliminar la
saponina)

U

Remojar (entre 5 a 8 h)

U

Agregar en la olla el agua, la quinua
remojada e iniciar la coccion

En una cubeta disolver
300 g de maicena hasta
eliminar todos los grumos

U

Cuando se calienta el
agua con la quinua
agregar la maicena

U

Dejar hervir unos
15 min

U

Agregar manzana, pifia, canela,
clavo de olor, cafia de az(icar

Continuar hirviendo
entre 4 a6 min

U

Ya estd lista la bebida (es consumida
acompafiado con sandwich 0
hamburguesa, pan relleno con camote, pan
con pollo, pan con chicharon, pan con
palta, pan con queso, pan con huevo).

Figura 4. Diagrama de flujo para el proceso de elaboracion champus de
quinua, en la ciudad de Cajamarca. 2018.
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3.2.6. Especies vegetales involucradas en la preparacion de ponche de habas, en la

3.2.7.

ciudad de Cajamarca, 2018.

En la bebida denominada ponche de habas se utiliza cinco especies (Tabla 9):

Habas, cafia de azucar, clavo de olor, maiz y canela.

Tabla 9. Especies vegetales involucradas en la preparacion del ponche de
habas, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Ponche de habas

Nombre comun Nombre botanico Familia
Canela Cinnamomum zeylanicum Breyn. Lauraceae
Cana de azucar (azUcar) Saccharum officinarum L. Poaceae
Clavo deolor Syzygium aromaticum L. Myrtaceae
Haba Vicia faba L. Fabaceae
Maiz (maizena, maicena, Zea mays L. Poaceae

chufio, harina)

Proceso de elaboracion de ponche de habas, en la ciudad de Cajamarca, 2018.

Para preparar la bebida ponche de habas:

v
v

Enunaolla de 20 L se agrega 15 L de agua.

En una cubeta se disuelve %2 kg de harina de haba (las habas se tuestan, se
muele hasta pulverizar) con 1 L de agua.

Disolver 300 g de maicena en 1L de agua.

Cuando esta calienta el agua, se agrega la harina de haba y la maicena
disueltos, se hace hervir entre 10 a 12 min.

Agregar el clavo de olor, canela y cafia de azucar. Se continua hirviendo entre
4 a 6 min, y esta bebida esta lista para ser consumida caliente acompafiado de
un séndwich o hamburguesa de pan relleno con camote, pan con pollo, pan
con chicharron, pan con palta, pan con queso, pan con huevo, va estar variado
deacuerdo a cada vendedor por tipo de carreta, esta bebidaes un desayuno o
cena mas econdmicos y con bastante demandaque no hace diferencia de clases

sociales (Figura 5).
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Recepcmnar materia prima

Tostar las habas, moler
hasta pulverlzar

< En una olla de 20 L agregar 15 L agua >

Disolver %2 kg de harina de
haba en 1 L de agua, en
otra cubeta disolver 300 g
de maicena en 1 L de agua

U

Cuando esta calienta el agua
agregar la harina de habay la
maicena disueltos

U

Hervir entre 10 a
12 min

Agregar clavo de olor, canela y
cafia de azlcar

\_

v\

Continuar hirviendo
entre 4 a6 min

U

Ya esta lista la bebida (es consumida
acompafiado con sandwich 0
hamburguesa, pan relleno con camote, pan
con pollo, pan con chicharon, pan con
palta, pan con queso, pan con huevo).

Figura 5. Diagrama de flujo para el proceso de elaboracion de ponche
de habas, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

3.2.8. Especies vegetales involucradas en la preparacion de soya, en la ciudad de

Cajamarca, 2018.
En la bebida denominada “soya” se utiliza seis especies (Tabla 10): Soya, canela,

clavo de olor, manzana, cafia de azlcar y maiz.
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Tabla 10. Especies vegetales involucradas en la preparacion de soya, en
la ciudad de Cajamarca. 2018.

Soya

Nombre comun Nombre botanico Familia
Soya Glycine max (L.) Fabaceae
Canela Cinnamomum zeylanicum Breyn. Lauraceae
Clavo deolor Syzygium aromaticum L. Myrtaceae
Manzana Pirus malus L. Rosaceae
Cafa de azucar (azlcar) Saccharum officinarum L. Poaceae
Maiz (maicena, chufio, Zea mays L. Poaceae

harina)

3.2.9. Proceso de elaboracion de la bebida de soya, en la ciudad de Cajamarca,
2018.

Para preparar de la bebida soya:

v
v

En unaolla de 20 L agregar 15 L de agua

Agrega ¥ kg de soya (harina de soya que consiste en soya molida y
pulverizada o soya remojada entre 5 a 8 h y molida o licuada) e iniciar la
coccion.

En una cubeta disuelve 300 g de maicena en 1 L de agua hasta eliminar los
grumos, cuando esté caliente el agua con la soya se agrega la maicena se hace
hervir entre 25 a 28 min.

Agregar canela, clavo de olor y manzana, se continua hirviendo entre 3 a 5
min, y esta bebida esté lista para ser consumida caliente acompafiado de un
sandwich o hamburguesa de pan relleno con camote, pan con pollo, pan con
chicharrén, pan con palta, pan con queso, pan con huevo, va estar variado de
acuerdo a cada vendedor por tipo de carreta, esta bebida es un desayuno o cena
mas econdmicos y con bastante demanda que no hace diferencia de clases

sociales (Figura 6).
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Recepcionar materia prima (harina
o0 remojar y moler la soya)

U

En una olla se agregar 15 L de agua, %2
kg de soya e iniciar la coccion

En una cubeta disolver
300 g de maicena hasta
eliminar todos los grumos

U

Cuando se calienta el
agua con la soya
agregar la maicena

U

Hervir unos 25 a
28 min

U

Agregar manzana, pifia, canela,
clavo de olor, cafia de aztcar

Continuar hirviendo
entre 3a5 min

U

Ya esta lista la bebida (es consumida
acompafiado con sandwich 0
hamburguesa, pan relleno con camote, pan
con pollo, pan con chicharon, pan con
palta, pan con queso, pan con huevo).

Figura 6. Diagrama de flujo para el proceso de elaboracion de soya, en la
ciudad de Cajamarca. 2018.

3.2.10. Especies vegetales involucradas en la preparacion de jugo de naranja, pifiay
berenjena, en la ciudad de Cajamarca, 2018.
En el estudio de Seminario (2004), se utilizaban la naranja, algarrobo
(algarrobina) y miel de abeja, en el 2018 se utilizd tres especies (Tabla 11):
Naranja, pifia y berenjena. Ya no se utiliza el algarrobo (algarrobina) y miel de

abeja.
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Tabla 11. Especies vegetales involucradas en la preparacion de jugo de
naranja, pifia y berenjena, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Jugo de naranja

Nombre comun Nombre botanico Familia
Berenjena, tomate de arbol  Solanum betaceum Cav. Solanaceae
Naranja Citrus sinensis (L.) Osbeck Rutaceae
Pifia Ananas comosus (L.) Merr. Bromeliaceae

3.2.11. Proceso de elaboracion de jugo de naranja, pifia y berenjena, en la ciudad de

Cajamarca, 2018.

En el estudio realizado por Seminario (2004), para obtener el jugo, las naranjas
pasaban por un pelador mecanico y luego por un exprimidor de aluminio, segun
el pedido del cliente, el jugo se servia solo 0 acompafiado con algarrobina y miel
de abeja.

En el 2018 se continda utilizando las mismas técnicas, y se combina tres especies
(naranja, pifia y berenjena) (Tabla 11) se elabora hasta seis tipos de jugos, estos
son elaborados en las carretas de jugo de naranja (Figura 18). Su composicion

depende de la temporada de produccion a abundancia de cada fruta.

Jugo de naranja. Se pela la naranja (puede ser con cuchillo o con pelador
mecénico), se introduce en el exprimidor, se aplica presion, se obtiene jugo fresco
y natural, se filtraen un colador demalla. Se consume solo 0 acompafiado con una

porcion de queque (Figura 7).

[ Recepcionar materia prima (Naranja) ]

U

Pelar la naranja (con
cuchillo ocon pelador
mecanico)

U

Introducir en el
exprimidor, aplicar
presion

U

Se obtiene un jugo fresco y natural (se
consume solo o acompafiado con una
porcion de queque).

Figura 7. Diagrama de flujo para el proceso de elaboracién de jugo de
naranja, en la ciudad de Cajamarca. 2018.
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Jugo de pifia. Se pica la fruta, se introduce al exprimidor, se aplica presion, se
obtiene un jugo fresco y natural, se filtra en un colador de malla. Se consume solo

0 acompafiado con una porcion de queque (Figura 8).

[ Recepcionar materia prima (pifia) ]
\ Picar la pifia /
Introducir en el exprimidor
y aplicar presién

Se obtiene unjugo fresco y natural, se cuela (se consume
solo o acompafiado con una porcién de queque).

Figura 8. Diagrama de flujo para el proceso de elaboracion de jugo de
pifia, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Jugo de berenjena. Se corta la frutaen dos partes, se introduce al exprimidor, se
aplica presion, se obtiene un jugo fresco y natural, se filtraen un colador de malla,

se consume solo o acompafiado con una porcion de queque (Figura 9).

[ Recepcionar materia prima (berenjena) ]
\ Picar la fruta

U

Introducir en el exprimidor y
aplica presion

U

Se obtiene un jugo fresco y natural, se cuela (se consume
solo o acompafiado con una porcion de queque).

Figura 9. Diagrama de flujo para el proceso de elaboracion de jugo de
berenjena, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Jugo de naranja con berenjena. Se pela la naranja, se introduce al exprimidor,
y se obtiene el jugo. Se pica la berenjena, se introduce al exprimidor y obtiene el
jugo. Se filtra en un colador de malla y se consume solo o0 acompafiado de una

porcion de queque (Figura 10).
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(Naranja y berenjena)

Pelar la naranja (con cuchillo o
con pelador mecanico)
Introducir en eI exprimidor y
apllcar presmn
\ Picar la berenjena /
Introducir en el exprlmldor y
apllcar presion
Se obtiene un jugo fresco y natural (se consume
solo o acompafiado con una porcién de queque).

Figura 10. Diagrama de flujo para el proceso de elaboracion de jugo de
naranja con berenjena, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

[ Recepcion de materia prima ]

Jugo de pifia con berenjena. Se pica la pifia, se introduce al exprimidor, se
obtiene el jugo, se pica la berenjena, se introduce al exprimidor y obtiene el jugo,
se filtra en un colador de malla y se consume solo o acompafiado de una porcion

de queque (Figura 11).

[ Recepcionar materia prima (pifia y berenjena) ]

U

Picar la fruta (pifia)

< Introducir en el exprimidor, aplicar presién >

C Se obtiene el jugo )
U

Se pica la berenjena

U

Se introduce al exprimidor, aplicar presion >

Se obtiene el jugo mixto, se consume (solo o
acompafiado de una porcién de queque)

Figura 11. Diagrama de flujo para el proceso de elaboracion de jugo de
pifia con berenjena, en la ciudad de Cajamarca. 2018.
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Jugo de pifia con naranja. Se pica la pifia, se introduce en el exprimidor, se
obtiene el jugo, se pela y parte la naranja, se introduce en el exprimidor y obtiene
el jugo, se filtra en un colador de malla y se consume solo o acompafiado de una

porcion de queque (Figura 12).

[ Recepcionar materia prima (pifia y naranja) ]

U

Picar la fruta (pifia)

< Introducir en el exprimidor, aplicar presion >

( Se obtiene el jugo )
J

Pelar y picar la naranja

§

< Introducir en el exprimidor, aplicar presion >

Se obtiene el jugo mixto, se cuela y seconsume (solo o
acompafiado de una porcion de queque)

Figura 12. Diagrama de flujo para el proceso de elaboracion de jugo de
pifia con naranja, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

3.2.12. Especie vegetal involucrada en la preparacion de jugo de cafia en la ciudad
de Cajamarca, 2018.
En la bebida denominada jugo de cafia, solo se utiliza cafia deazlcar, que procede
de Trujillo (Figura 31).

3.2.13. Proceso de elaboracion de jugo de cafia en la ciudad de Cajamarca, 2018.
Para preparar la bebida jugo de cafia, se lava el trapiche para eliminar el polvo y
todos los restos de cafia, se lava la cafa, se enciende el motor del trapiche (Figura
19), se introduce la cafia en los rodillos del trapiche, recoge el jugo en una jarra,
se cuela para ser servido en los vasos descartables y esta listo para ser bebido.
Mayormente se consume solo como una bebida refrescante o medicinal (Figura

13).
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[ Recepcionar materia prima (Cafia de azticar) ]

U

Lavar el trapiche para
eliminar el polvoy
todos los restos de

cafia)

AV4

Lavar la cafia

AV4

Encender el
motor del trapiche
Introducir la cafia en los
rodillos del trapiche

Recoger el jugo en una
jarra

Filtrar y servir en vasos
descartables

Figura 13. Diagrama de flujo para el proceso de elaboracion de jugo de cafia,
en la ciudad de Cajamarca. 2018.

3.3.El efecto de la ley 30198 en las bebidas de venta ambulatoria en la ciudad de
Cajamarca, 2018.
Basandonos en los articulos 1y 2 de esta ley, en la ciudad de Cajamarca, las pequefias
empresas de expendio o venta ambulatoria de bebidas elaboradas con plantas
medicinales en la forma de emoliente u otras formas no estan reconocidas como
microempresas generadoras de autoempleo, el expendio de bebidas elaboradas con
plantas medicinales, no esta reconocida como actividad econdmica de inclusion social

e interés turistico. Un reflejo de esta afirmacion es que atreves de la Sub Gerencia de
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Fiscalizacion, Control y Policia Municipal constantemente hacen operativos para
expulsarles de los diferentes lugares aduciendo que malogran el ornato de la ciudad.
Basandonos en los articulos 3 y 4, la Municipalidad Provincial de Cajamarca regula
el expendio en la via pablica de bebidas tradicionales, esta fomentando los estandares
sanitarios, ambientales y promocionando la alimentacion saludable en la venta
ambulatoria de bebidas elaboradas con plantas medicinales, porque a través de la
Gerencia de Desarrollo Economico, invita a las asociaciones de emolienteros San
Antonio, San Francisco y la Asociacion de Vendedores de Citricos Emmanuel, a
participar de capacitaciones de buenas practicas en el proceso productivo de bebidas
y a trabajar ordenadamente respetando los principales lugares publicos.

Hay que resaltar que en el estudio realizado por Seminario (2004), menciona que en
1997 ya existia la Asociacion de Vendedores de Emoliente de Cajamarca, que
involucraba a la mayor parte de emolienteros, esta asociacion fue creada debidoa que
los policias municipales les prohibian vender en las calles, les quitaban las carretas,
pero cuando ya estuvieron organizados concertaron con el alcalde provincial de
apellido Guerrero para que ocuparan determinados puntos de la ciudad, que portarian
carné sanitario, usarian un mandil azul, y pagarian “sisa” (Seminario 2004). En ese

entonces, no existia la ley del 30198.

3.4.La oferta en términos de numero de carretas por tipo de bebidas de venta
ambulatoria, en la ciudad de Cajamarca, 2018.
En la ciudad de Cajamarca hay 40 carretas que ofertan la bebidaemoliente, 65 carretas
que ofertan las bebidas de quinua, soya y ponche de habas, 7 carretas que ofertan la
bebida extracto de sabila, 126 carretas que ofertan la bebida jugo de naranja, pifa,

berenjena y 16 carretas que ofertan la bebida jugo de cafia (Tabla 12), (Anexo 11, 17).

Esta composicion ha cambiado con respecto al afio 2004 donde habia 60 carretas que
ofertaban la bebida de emoliente, 45 carretas que ofertaban la bebida jugo de maca, 8
carretas que ofertaban la bebida extracto de sabila, 15 carretas que ofertan la bebida
champus de quinua y 13 carretas que ofertan la bebida jugo de naranja (Seminario
2004). Las carretas que ofertaban la bebida jugo de maca ya no existen y hay una

nueva carreta que oferta la bebida jugo de cafa.
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Tabla 12. Numero de carretas por tipo de bebidas de venta ambulatoria, en
la ciudad de Cajamarca. 2018.

N° de carretas

Tipo de bebida

2004 2018
Emoliente 60 40
Jugo de maca 45 0
Extracto de sébila 8 7
Champus de quinua, soya, ponche de habas! 15 65
Jugo de naranja, pifia y berenjena? 13 126
Jugo de cafia 0 16
TOTAL 141 254

1 En el afio 2004 solo vendian champus de quinua.
2 En el 2004 solo vendian jugo de naranja.

La venta de bebidas de venta ambulatoria como actividad econdémica esta
beneficiando directamente a 254 familias o 1016 personas, se ha incrementado en
101.6% con respecto al afio 2004, donde se beneficiaban 126 familias. Los vendedores

el 30% son hombres y 70% mujeres, cuyas edades flucttan entre 29 y 51 afios.

En la ciudad de Lima todoslos emolienteros forman parte de asociaciones, la mayoria
tienen permisos de negocios municipales (Bussmann 2015). Lo mismo sucede en
Cajamarca 2018, donde hay dos asociaciones de emolienteros denominadas
Asociacion Frente Unico de Vendedores de Emoliente San Antonio de Cajamarca y
Asociacion de Emolienteros San Francisco de Cajamarca. Ambas asociaciones
realizan sus reuniones el Gltimo domingo de cada mes, o dependiendo a la necesidad
(Figura 20).

Dentro de las asociaciones mencionadas, hay dos tipos de carretas, primero las que
ofertan la bebida de emoliente, segundo las que ofertan las bebidas champus de

quinua, soyay ponche de habas.

Las caracteristicas de la primera son las siguientes: las ollas con la base o agua de
emoliente y las botellas con los jarabes (Figura 15). Las caracteristicas de la segunda
son: las ollas con las bebidas de champus de quinua, soya y ponche de habas, y tres

jarras exhibiendo las bebidas (Figura 17).
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Las carretas de jugo de naranja, pifia y berenjena estan registradas en la Asociacion
de Vendedores de Citricos Emmanuel de Cajamarca, esta asociacion realiza sus
reuniones todos los primeros domingos de cada mes para tratar temas organizativos y

buena atencion al cliente (Figura 26).

Las carretas que ofertan la bebida extracto de sabila no estan integrando ninguna
asociacion y trabajan de manera independiente. Las caracteristicas son: el rotulo que
habla sobre los beneficios o ingredientes principales de la bebida, la exhibicion de las

hojas de sabila y exhibicion de medicamentos (Figura 16).

Las carretas que ofertan la bebida jugo de cafia no estan integrando ninguna
asociacion y trabajan de manera independiente. Las caracteristicas son: triciclos en
los cuales se exhibe y transporta las cafias, un trapiche con motor para la extraccion

del jugo (Figura 19).

3.5.La demanda en términos de volumenes de venta y mdviles del consumo de
bebidas de venta ambulatoria en la ciudad de Cajamarca, 2018.
La demanda de bebidas de venta ambulatoria en la ciudad de Cajamarca esta
clasificada por volumenes de venta de bebidas por tipo de carreta como detallo a

continuacion:

3.5.1. Lademanda en términos de voliumenes de venta, por carreta de la bebida de
emoliente en la ciudad de Cajamarca, 2018.
El promedio de ventas, por carreta, de la bebida de emoliente fue de 60.94 + 24.88

vasos, en el turno de la mafana y de 61.80 + 24.03 vasos, en el turno de la tarde.

La variacion de cantidades depende de la ubicacion de cada vendedory la época,
ya que en invierno las ventas son minimas, en el 2004 en la ciudad de Cajamarca
la venta de emoliente por carreta era entre 30 a 100 vasos (Seminario 2004). En
la ciudad de Lima en el 2015 las ventas de bebidas fueron entre 20 a 120 vasos
(Bussmann 2015).
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3.5.2.

Teniendo en cuenta que s6lo se encuestd a 55 vendedores de la Asociacion San
Antonioy 24 de la Asociacion San Francisco haciendo un total de 79 vendedores,
de los cuales, el 90% realiza las ventas de bebidas en los turnos mafiana y tarde,

el 8% solo en la mafana y el 3% solo en la tarde (Tabla 13).

Tabla 13. Porcentaje del nimero de carretas, por turno de venta de
emoliente, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Turno |Mafanay tarde SoIoNen la Solo tarde
mafiana
N* de 71 6 2
carretas
Porcentaje 90% 8% 3%

La demanda en términos de volumenes de venta, por carreta del champus de
quinua, soya y ponche de habas en la ciudad de Cajamarca, 2018.

El promedio deventas, por carreta, de la bebida de champds de quinua en la ciudad
de Cajamarca 2018, fue de 16.67 £ 5.89 vasos, en el turno de la mafiana y de 17.48

+ 6.09 vasos, en el turno de la tarde (Figura 14).

En el afio 2014, en Per( se incrementd el consumo per capita de quinua a 2,54
kilogramos, con respecto a los afios 2010 — 2013 donde el consumo de quinua en
promedio era de 1.14 kilogramos por persona, esto se debid a campafia publicitaria

del alto valor nutricional (Armando 2015).

Segun IMA (2013), la quinua era consumida por un 85.4% de hogares de Lima y
Callao, la frecuencia de consumo fue: Semanalmente 45.4%, quincenalmente

29.1%, mensualmente 15.1%, otras menciones mas del 10%.

El promedio de ventas, por carreta, de la bebida de ponche de habas en la ciudad
de Cajamarca 2018, fue de 14.33 + 1.38 vasos, en el turno de la mafana y de15.16

+ 1.10 vasos, en el turno de la tarde (Figura 14).

Las habas fueron incluidas en la dietadel poblador andino desde la conquista, en

2004 el consumo per capita de haba fue de 2,2 kilogramos (Horque 2004).
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El promedio de ventas, por carreta, de la bebida de soya fuede 16.08 + 2.28 vasos,
en el turno de la mafana y de 15.71 + 1.43 vasos, en el turno de la tarde (Figura

14).

En el 2013, en Perl el consumo per cépita de soya fue de 1.59 kg (FAOSTAT
2018).

25.00
20.00
§15.oo
©
>
0 10.00
pd
5.00
0.00
CHAMPUS DE QUINUA  PONCHE DE HABAS SOYA

= MANANA = TARDE

Figura 14. Promedio y desviacion estandar de la demanda (vasos
vendidos) por carreta de champus de quinua, ponche de habas y soya, en
los turnos de la mafanay tarde, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

En la ciudad de Cajamarca (2018), 41% de los asociados a las asociaciones San
Antonio y San Francisco ofrecen las bebidas champus de quinua, ponche de habas
y soya, el 33% ofrecen en sus carretas solo la bebida de emoliente y 27% ofrecen
en sus carretas todas las bebidas mencionadas (emoliente, champus de quinua,
ponche de habas y soya) (Tabla 14).

Tabla 14. Porcentaje del nimero de carretas por tipo de bebida, en la
ciudad de Cajamarca. 2018.

Carreta por Quinua, ponche de .

tipo de bebida habas y soya Solo emoliente  Todas
N° de carretas 32 26 21
Porcentaje 41% 33% 27%

57



3.5.3. Demanda en términos de voliumenes de venta, por carreta en el extracto de
sabila, en la ciudad de Cajamarca, 2018.
Las carretas que venden extracto de sabila en la ciudad de Cajamarca, ofertan el
producto solo en la mafiana, con una demanda promedio de 76 + 13 vasos (Tabla
15).

Tabla 15. Promedio y desviacion estandar de la demanda (vasos vendidos)
por carreta, de extracto de sabila, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

N°  Ubicacién de carreta de extracto de sébila ¥ enia (vasos

por dia)
1 Jr. Bambamarca C - 2 con Jr. Tayabamba C - 3 60
(Siro Mejia Zambrano)
2 Jr. Contamana con Jr. Bambamarca 65
3 Jr. LaMar y Jr. Amazonas C — 4 70
4 Jr. Tayabamba con Jr, Chanchamayo 75
5 Jr. José Sabogal N°136 100
6 Av. Atahualpa con Av. Independencia 80
(Herlinda Maita Vargas)
7 Av. Atahualpa con Av. Independencia (Eliza 80
Gonzales Silva)
X (vasos por dia) 75.7
c 13

3.5.4. Demanda en términos de voliumenes de venta, por la carreta, de jugo de
naranja, pifia y berenjena en la ciudad de Cajamarca, 2018.
El promedio de ventas, por carreta, de la bebida jugo de naranja fue de 20.14 +
17.59 vasos.
El promedio de ventas, por carreta, de la bebida jugo de pifia fue de 5.82 £ 5.54
Vasos.
El promedio de ventas, por carreta, de la bebida de jugo de berenjena fue de 2.88
+ 4.27 vasos.
El promedio de ventas, por carreta, de la bebida jugo de naranja con pifia fue de
4.06 + 4.39 vasos.
El promedio de ventas, por carreta, de la bebida jugo de naranja con berenjena fue
de 3.55 + 3.82 vasos.
El promedio de ventas, por carreta, de la bebida jugo de pifia con berenjena fue de
4.73 £ 6.67 vasos (Tabla 16).

58



En el 2003 se vendia el equivalente entre 50 y 100 naranjas, se inferia que la

poblacion de Cajamarca estaba consumiendo mas naranja y por lo tanto mayores

cantidades de vitamina C (Seminario 2004).

Tabla 16. Promedio y desviacion estandar de la demanda (vasos vendidos)
por carreta de las bebidas de jugo de naranja, jugo de pifia, jugo de
berenjena, jugo de naranja con pifia, jugo de naranja con berenjena y
jugo de pifia con berenjena en la ciudad de Cajamarca. 2018.

BEBIDA X (vasos/dia) ¢
Jugo de naranja 20.14 17.59
Jugo de pifia 5.82 5.54
Jugo de berenjena 2.88 4.27
Jugo de naranja con pifia 4.06 4.39
Jugo de naranja con berenjena 3.55 3.82
Jugo de pifia con berenjena 4,73 6.67

3.5.5. Demandaen términos de voliumenes de venta, por carreta, en el jugo de cafia,

en la ciudad de Cajamarca, 2018.

Las carretas que ofrecen jugo de cafia en la ciudad de Cajamarca, venden todo el

dia, por diferentes calles de la ciudad y tienen una demanda promedio de 71 +
12.01 vasos (Tabla 17).

En el Per( (2014), el consumo per capita de azlcar (derivadode la cafia de azlcar)

fue de 38.2 kg (MINAGRI 2017). Nos da entender que somos un pais consumidor

de azUcar.

Tabla 17. Promedio y desviacion estandar de la demanda (vasos vendidos)
por carreta, de jugo de cafia, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

N° Ubicacion de carreta de jugo de cafia Vascci)l’sapor
1 ViadeEvitamiento Sur y Av. 70
Atahualpa
2 Jr. RevillaPérezC -1 60
3 Jr.1ldefebreroC -2 80
4 Jr. Revilla Pérez con Jr. Bambamarca 60
5 Av. Mario UrteagaC - 3 90
6 Jr. Angamos con Jr. Mariano Melgar 65
X (vasos por dia) 70.83
c 12.01
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3.6.Precios, nivel de inversion y tasa de retorno en el negocio de bebidas de venta

ambulatoria, en la ciudad de Cajamarca, 2018.

En el 2013, los costos de insumos por afio fueron S/ 697 526, no se incluyo6 el agua

(Zurita 2014).

3.6.1. Precios, nivel de inversion y tasa de retorno, por la carreta de la bebida de

emoliente, en la ciudad de Cajamarca, 2018.

Los costos de produccion para 70 vasos de emoliente, que se prepara por turno en
la ciudad de Cajamarca son de S/ 34.01 (Tabla 18).

Tabla 18. Costos de produccion para 70 vasos de emoliente, en la ciudad de

Cajamarca. 2018.

Rubro Unidad Cantidad ur?i'?.sgg/) to(t:a?lsgl)
I. COSTOSDIRECTOS 32.16
MATERIA PRIMA E INSUMOS 32.16
Base de emoliente 13.5
Caria de azucar (azlcar) kg 0.7 3 2
Cebada kg 0.4 5 2
Linaza kg 0.2 15 3
Manzana kg 1 2.5 2.5
Cola de caballo g 150 0.005 0.75
Pie de perro g 150 0.005 0.75
Otros ingredientes kg 0.5 5 2.5
Jarabe 16.66
Amargo (achicoriao kg 0.5 10 5
hercampuri)
Alfalfa kg 0.5 3 1.5
Limén kg 0.4 2.5 1
Sébila Hoja 5 0.8 4
Ufia de gato g 40 0.02 0.72
Boldo g 40 0.006 0.24
Achiote g 100 0.01 1
Chancapiedra g 100 0.007 0.7
Otros jarabes Global 500 0.005 2.5
Insumos 2
Gas propano kg 0.5 4 2
I1. COSTOS INDIRECTOS 1.85
Gastos generales Turno 0.5 1.8 0.92
Gastos de mantenimiento Turno 0.5 0.37 0.18
Gastos de ventas Turno 0.5 1.50 0.75
COSTO TOTAL DE PRODUCCION 34.01
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En el negocio de emoliente en la ciudad de Cajamarca, se realiza una inversion de
S/3396.12 (Tabla 19).

Tabla 19. Inversion por carreta de emoliente, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Rubro Unidad Cant. re?erreg#():ia Inversion
s/ (Sh
1. ACTIVO FIJO TANGIBLE
Equipos Carreta de madera Unidad 1 1500 1500.00
Batan de piedra Unidad 1 100 100.00
Cocinaagas Unidad 1 160 160.00
Licuadora Unidad 1 120 120.00
Mesa Unidad 1 100 100.00
Silla Unidad 2 30 60.00
Utensilios Balde de acero Unidad 2 65 130.00
Baldes de plastico Unidad 1 20 20.00
Balon de gas domestico Unidad 1 120 120.00
Botellas Unidad 12 2 24.00
Cepillo lavavasos Unidad 1 8 8.00
Colador Unidad 1 4 4.00
Franela Metro 1 6 6.00
Olla Unidad 1 65 65.00
Taza de aceroinoxidable  Unidad 2 18 36.00
Vasos grandes Unidad 12 2 24.00
Vasos pequerios Unidad 5 15 7.50
Balde de plastico Unidad 3 20 60.00
Baldn de gas doméstico Unidad 1 120 120.00
Cuchara Unidad 3 5 15.00
Cucharon Unidad 2 10 20.00
Cuchillo Unidad 2 5 10.00
Esponjas lavavajillas Unidad 1 5 5.00
Exprimidor de limon Unidad 1 15 15.00
Olla Unidad 3 40 120.00
Indumentaria  Chaleco blanco Unidad 2 20 40.00
Gorro blanco Unidad 2 6 12.00
Total activo fijo tangible 2901.50
2. ACTIVO FIJOINTANGIBLE
Afiliacion a asociacién Global 1 60.00 60.00
Total activo intangible 60.00
3. CAPITAL DE TRABAJO
Materia primae Base de emoliente Semana 1 189 189.00
insumos Jarabes Semana 1 116.62 116.62
Insumos Semana 1 14 14.00
Gastos Servicio de agua Mes 1 35 35.00
generales  Servicio de Luz Mes 1 20 20.00
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Tabla 19. Continuacion...

Precio L
Rubro Unidad Cant. referencia Inversion
S (S)
(S)
Gasto de Mantenimiento equipos y Mes 1 5 5.00
mantenimiento  magquinaria
Articulos de limpieza Mes 1 10 10.00
Gasto de ventas SISA Mes 1 45 45.00
Total capital de trabajo 434.62
TOTAL INVERSION 3396.12

El precio de venta de emoliente en la ciudad de Cajamarca es de S/ 1.00,
obteniendo un ingreso promedio por ventas de S/ 60.9 en el turno de la mafiana y
S/61.8 en el turno de la tarde, llegando a obtener ingresos por ventas promedio al
afno de S/ 44 185.03 (Tabla 20).

Tabla 20. Ingresos por carreta en el emoliente, en la ciudad de
Cajamarca. 2018.

Ventas Total
N° vasos mafiana 60.9
N° vasos tarde 61.8
N° vasos al mes 3682
N° vasos al afio 44185
Precio (S/) 1.00

Total de ingresos (S/) 44 185.03

En el estado de pérdidas y ganancias de la carreta que ofrece la bebida de
emoliente en la ciudad de Cajamarca, se obtiene una utilidad bruta de S/ 20
708.23, utilidad operativa de S/ 19 086.08, la utilidad neta anual es de S/ 18 846.08
(Tabla 21).

Tabla 21. Estado de pérdidas y ganancias por carreta en el emoliente, en la
ciudad de Cajamarca. 2018.

RUBRO ANO
1 2 3 4 5

I. INGRESOS (VENTAS) 44185.03 44185.03 44185.03 44185.03 44185.03

Ventas 44185.03 44185.03 44185.03 44185.03 44185.03
Il. COSTOS DE PRODUCCION  23476.80 23476.80 23476.80 23476.80 23476.80
I1l. UTILIDAD BRUTA 20708.23 20708.23 20708.23 20708.23 20708.23
IV. GASTOS DE OPERACION 1332.00 1332.00 1332.00 1332.00 1332.00

Gastos generales 660.00 660.00 660.00 660.00 660.00
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3.6.2.

Tabla 21. Continuacion...

RUBRO ANO
1 2 3 4 5

Gastos de mantenimiento 132.00 132.00 132.00 132.00 132.00

Gatos de ventas 540.00 540.00 540.00 540.00 540.00
V. DEPRECIACION 290.15 290.15 290.15 290.15 290.15
VI. UTILIDAD OPERATIVA 19086.08 19086.08 19086.08 19086.08 19086.08
VII. IMPUESTO 240.00 240.00 240.00 240.00 240.00
UTILIDAD NETA 18846.08 18846.08 18846.08 18846.08 18846.08

La carreta que ofrece la bebida de emoliente en la ciudad de Cajamarca obtiene
un valor actual de S/ 82 960.99, valor actual neto de S/ 63 218.59, tasa interna de
retorno 96%, costo — beneficio de 1.71, que quiere decir que por cada sol que se
invierte se obtiene S/ 0.71 de ganancia, lo que significa que esta actividad
econdmica si es rentable (Tabla 22).

Tabla 22. Valor actual neto, tasa interna de retorno, costo beneficio del
negocio de emoliente, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

TASA 10%
VA S/82960.99
VAN S/63218.59
TIRE 96%
B/C 1.71

Precios, nivel de inversion y tasa de retorno, por carreta de quinua, soya,
ponche de habas, en la ciudad de Cajamarca, 2018.
Los costos de produccién para 75 vasos de bebidas (25 vasos de quinua, 25 vasos

de soya y 25 vasos de ponche de habas), que se prepara por turno, para la venta
en la ciudad de Cajamarca son de S/ 31.25 (Tabla 23).

Tabla 23. Costos de produccién para 75 vasos (25 vasos de quinua, 25 vasos
de soya y 25 vasos de ponche de habas), en la ciudad de Cajamarca. 2018.

. . Costo Costo
Rubro Unidad  Cantidad unit. () total (S))
1. COSTOSDIRECTOS 29.40
MATERIA PRIMA E INSUMOS 29.40
Champus de quinua 10.60
Canela g 5 0.05 0.25
Cafia de azucar (azucar) kg 0.7 3 2.1
Clavo de olor g 5 0.12 0.6
Maizena, maicena, chufio, g 300 0.01 3

harina
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Tabla 23. Continuacion...

. . Costo Costo
Rubro Unidad Cantidad unit. () total (S))
Manzana kg 0.3 3 0.9
Pifia g 150 0.005 0.75
Quinua kg 0.5 6 3
Ponche de habas 6.95
Canela g 5 0.05 0.25
Caria de azucar (azlcar) kg 0.7 3 2.1
Clavo de olor g 5 0.12 0.6
Haba g 500 0.002 1
hal\:lagena, maicena, chufio, q 300 0.01 3
Soya 9.85
Soya kg 0.5 6 3
Canela g 5 0.05 0.25
Clavo de Olor g 5 0.12 0.6
Manzana kg 0.3 3 0.9
Cafia de azucar (azucar) kg 0.7 3 2.1
M_aizena, maicena, chufio, g 300 0.01 3
harina
Insumos 2.00
Gas propano kg 0.5 4 2.00
I1. COSTOS INDIRECTOS 1.85
Gastos generales Turno 0.5 1.8 0.92
Gastos mantenimiento Turno 0.5 0.37 0.18
Gastos de ventas Turno 0.5 1.50 0.75
COSTO TOTAL DE LA PRODUCCION 31.25

En el negocio de las bebidas de quinua, soya, ponche de habas en la ciudad de

Cajamarca, se realiza una inversion de S/ 3 321.60 (Tabla 24).

Tabla 24. Inversion por carreta de las bebidas de quinua, soya, ponche de habas, en

la ciudad de Cajamarca. 2018.

Precio L
Rubro Unidad Cant. referencia Inversion
) (S)
1. ACTIVO FIJOTANGIBLE
Equipos Carretade madera Unidad 1 1400 1400
Cocina a gas Unidad 1 160 160
Licuadora Unidad 1 120 120
Mesa Unidad 1 100 100
Silla Unidad 2 30 60
Utensilios Balde de acero Unidad 3 65 195
Baldes de plastico  Unidad 1 20 20
Sg‘r'ﬁg‘sgggas Unidad 1 120 120
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Tabla 24. Continuacion...

. Precio_ Inversién
Rubro Unidad Cant. referencia s/
(S
Cepillo lavavasos  Unidad 1 8 8
Colador Unidad 1 4 4
Franela Metro 1 6 6
Olla Unidad 1 65 65
Jaza (le acero Unidad 2 18 36
Vasos grandes Unidad 12 2 24
Balde de plastico  Unidad 3 20 60
ggﬁgsggg“ Unidad 1 120 120
Cuchara Unidad 3 5 15
Cucharon Unidad 2 10 20
Cuchillo Unidad 2 5 10
il Unidad 1 5 5
lavavajillas
Exprimidor de Unidad 1 15 15
limén
Olla Unidad 3 40 120
Indumentaria Chaleco blanco Unidad 2 20 40
Gorro blanco Unidad 2 6 12
Total activo fijo tangible 273500
2. ACTIVO FIJO INTANGIBLE
Afiliacién a asociacién Global 1 60.00 60.00
Total activo intangible 60.00
3. CAPITAL DE TRABAJO
Matf;;ﬁnag?a € c?Si%Tapus 8z Semana 1 161 161.00
Ponchede habas  Semana 1 109.9 109.90
Soya Semana 1 112.7 112.70
Insumos Semana 1 28 28.00
Gastos generales Servicio de agua Mes 1 35 35.00
Servicio de Luz Mes 1 20 20.00
Gasto de Mantenimiento de
mantenimiento equiposy Mes 1 5 5.00
maquinaria
Articulos de Mes 1 10 10.00
limpieza
Gasto de ventas SISA Mes 1 45 45.00
Total capital de trabajo 526.60
TOTAL INVERSION 3321.60

El precio de venta de las bebidas de quinua, soya, ponche de habas en la ciudad

de Cajamarca es de S/ 1.00 cada una, obteniendo un ingreso promedio por ventas
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de S/ 47.1 en el turno de la mafiana y S/ 48.3 en el turno de la tarde, llegando a

obtener ingresos por ventas promedio al afio de S/ 34 354.51 (Tabla 25).

Tabla 25. Ingresos por carreta que ofrece las bebidas de quinua, soya,
ponche de habas, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Ventas Total
N° vasos mafiana 47.1
N° vasos tarde 48.3
N° vasos al mes 2863
N° vasos al afio 34355
Precio (S/) 1.00

Total de ingresos (S/) 34 354.51

En el estadode pérdidasy ganancias de la carreta que ofrece las bebidas de quinua,
soya, ponche de habas en la ciudad de Cajamarca se obtiene una utilidad bruta de
S/ 19 426.01, utilidad operativa de S/ 17 820.51, la utilidad netaanual es de S/ 17
580.51 (Tabla 26).

Tabla 26. Estado de pérdidas y ganancias por carreta que ofrece las bebidas
de quinua, soya, ponche de habas, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

RUBRO ANO
1 2 3 4 5

. INGRESOS (VENTAS) 3435451 3435451 3435451 3435451 34354.51

Ventas 3435451 3435451 3435451 3435451 3435451
Il. COSTOS DE PRODUCCION 1492850 14928.50 1492850 14928.50 14928.50
I11. UTILIDAD BRUTA 19426.01 19426.01 19426.01 19426.01 19426.01
IV. GASTOS DE OPERACION 1332.00 1332.00 1332.00 1332.00 1332.00

Gastos generales 660.00 660.00 660.00 660.00 660.00

Gastos de mantenimiento 132.00 132.00 132.00 132.00 132.00

Gatos de ventas 540.00 540.00 540.00 540.00 540.00
V. DEPRECIACION 273.50 273.50 273.50 273.50 273.50
VI. UTILIDAD OPERATIVA 17820.51 1782051 17820.51 17820.51 17820.51
VII. IMPUESTO 240.00 240.00 240.00 240.00 240.00
UTILIDAD NETA 17580.51 17580.51 17580.51 17580.51 17580.51

La carreta que ofrece las bebidas de quinua, soya, ponche de habas en la ciudad
de Cajamarca obtiene un valor actual de S/ 81 078.37, valor actual neto de S/ 56
706.37, tasa interna de retorno 73%, costo — beneficio de 1.82, que quiere decir
que por cada sol que se invierte se obtiene S/ 0.82 de ganancia, lo que significa

que esta actividad econdmica si es rentable (Tabla 27).
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Tabla 27. Valor actual neto, tasa interna de retorno, costo beneficio del
negocio de las bebidas de quinua, soya, ponche de habas, en la ciudad de
Cajamarca. 2018.

TASA 10%
VA S/81078.37
VAN S/ 56 706.37
TIRE 73%
B/C 1.82

3.6.3. Precios, nivel de inversion y tasa de retorno, por carreta en el extracto de
sabila, en la ciudad de Cajamarca, 2018.
Los costos de produccién para 80 vasos de extracto de sébila en la ciudad de
Cajamarca son de S/ 56.93 (Tabla 28).

Tabla 28. Costos de produccion para 80 vasos de extracto de sabila, en la
ciudad de Cajamarca. 2018.

: : Costo unit. Costo
Rubro Unidad Cantidad (s total
(S)
1. COSTOSDIRECTOS 53.23
MATERIA PRIMAE 53.23
INSUMOS
Base 0 agua 10.58
Achiote g 150 0.01 15
Chancapiedra g 200 0.015 3
Flor blanca g 200 0.01 2
Guanabana g 200 0.01 2
Manzana g 400 0.0025 1
Ufia de gato g 60 0.018 1.08
Extracto 20.65
Alpiste g 200 0.01 2
Coca g 200 0.006 1.2
Hercampuri (amargo) g 200 0.01 2
Linaza g 300 0.015 4.5
Maca g 40 0.04 1.6
Noni g 200 0.008 1.6
Papa g 500 0.001 0.5
Polen g 15 0.10 15
Sabila Hoja 5 0.8 4
Sangre de Grado mL 5 0.15 0.75
Tuna Hoja 5 0.2 1
Medicamento 20
Medicamentos (varios) Global 50 0.4 20
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Tabla 28. Continuacion...

. Costo
Rubro Unidad Cantidad Cos:g/;J it total
(S
Insumos 2
Gas propano kg 0.5 4 2
I1. COSTOSINDIRECTOS 3.70
Gastos generales Dia 1 1.8 1.83
Gastos mantenimiento Dia 1 0.37 0.37
Gastos de ventas Dia 1 1.50 1.50
COSTO TOTAL DE LA PRODUCCION 56.93

En el negocio del extracto de sébila en la ciudad de Cajamarca, se realiza una

inversion de S/ 2 168.1 (Tabla 29).

Tabla 29. Inversion por carreta de la bebida extracto de sabila, en la ciudad de

Cajamarca. 2018.

. Precio_ Inversion
Rubro Unidad Cant. referencia
1. ACTIVO FIJOTANGIBLE

Equipos Carreta de madera Unidad 1 400 400
Batan de piedra Unidad 1 100 100
Cocinaagas Unidad 1 160 160
Licuadora Unidad 1 120 120
Mesa Unidad 1 100 100

Silla Unidad 2 30 60

Utensilios Balde de acero Unidad 1 65 65
Baldes de plastico Unidad 2 20 40
Botellas Unidad 12 0.2 2.4

Cepillo lavavasos Unidad 1 8 8

Colador Unidad 1 4 4

Franela Metro 1 6 6

Olla Unidad 1 65 65

Taza de aceroinoxidable  Unidad 2 18 36
Vasos pequefios Unidad 5 15 7.5

Balde de plastico Unidad 3 20 60
Balon de gas doméstico Unidad 1 120 120

Cuchara Unidad 3 5 15

Cucharon Unidad 2 10 20

Cuchillo Unidad 2 5 10

Esponjas lavavajillas Unidad 1 5 5

Exprimidor de limén Unidad 1 15 15
Olla Unidad 3 40 120

Indumentaria  Chaleco blanco Unidad 2 20 40
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Tabla 29. Continuacion...

. Precio_ Inversion
Rubro Unidad Cant. referencia
(S
(S
Gorro blanco Unidad 2 6 12
Total activo fijo tangible 1590.90
2. CAPITAL DE TRABAJO
Materia primae Base 0 agua Global 1 74.06 74.06
insumos Extracto Global 1 144.55 144.55
Medicamento Global 1 140 140.00
Insumos Global 1 14 14.00
Vasos descartables Unidad 560 0.16 89.60
Gastos Servicio de agua Mes 1 35 35.00
generales  servicio de luz Mes 1 20 20.00
Gasto de Mantenimiento equiposy Mes 1 5 5.00
mantenimiento  maquinaria por mes
Articulos de limpieza Mes 1 10 10.00
Gasto de ventas Sisa Mes 1 45 45.00
Total capital de trabajo 577.21
TOTAL INVERSION 2168.11

Los precios de venta en la ciudad de Cajamarca de la bebida extracto de sabila

simple es de S/1.00, con medicamento S/ 2.00 y S/ 3.00 cada una (siendo el mas

comun el de S/ 2.00), obteniendo un ingreso promedio por dia de S/ 151.4,

llegando a obtener ingresos por ventas promedio al afio de S/ 54 504 (Tabla 30).

Tabla 30. Ingresos por carreta que ofrece la bebida extracto de sabila, en

la ciudad de Cajamarca. 2018.

Ventas

Total

N° vasos al dia
N° vasos al mes
N° vasos al afio

Precio de ventapromedio(S/)
Ingresos promedio por dia (S/)

75.7
2271
27252
2.00
151.40

Total de ingresos al afio (S/)

54 504.00

En el estado de pérdidas y ganancias de la carreta que ofrece la bebida extracto de

sabila en la ciudad de Cajamarca se obtiene una utilidad bruta de S/ 19 102.40,
utilidad operativa de S/17 611.31, la utilidad netaanual es de S/ 17 371.31 (Tabla

31).
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3.6.4.

Tabla 31. Estado de pérdidas y ganancias por carreta de la bebida extracto
de sabila, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

RUBRO S000
1 2 3 4 5

I. INGRESOS (VENTAS) 54504.00 54504.00 54504.00 54504.00 54504.00

Ventas 54504.00 54504.00 54504.00 54504.00 54504.00
1. COSTOS DE 35401.60 35390.40 35390.40 35390.40 35390.40
PRODUCCION
I11. UTILIDAD BRUTA 19102.40 19113.60 19113.60 19113.60 19113.60
IV. GASTOS DE 1332.00 1332.00 1332.00 1332.00 1332.00
OPERACION

Gastos generales 660.00 660.00 660.00 660.00 660.00

Gastos de mantenimiento 132.00 132.00 132.00 132.00 132.00

Gatos de ventas 540.00 540.00 540.00 540.00 540.00
V. DEPRECIACION 159.09 159.09 159.09 159.09 159.09
VI. UTILIDAD OPERATIVA 17611.31 1762251 1762251 1762251 1762251
VII. IMPUESTO 240.00 240.00 240.00 240.00 240.00
UTILIDAD NETA 1737131 1737131 17371.31 17371.31 17371.31

La carreta que ofrece la bebida extracto de sabila en la ciudad de Cajamarca,
obtiene un valor actual de S/ 81 127.59, valor actual neto de S/ 55 904.74, tasa
interna de retorno 69%, costo — beneficio de 1.47, que quiere decir que por cada
sol que se invierte se obtiene S/ 0.47 de ganancia, lo que significa que esta

actividad econdmica si es rentable (Tabla 32).

Tabla 32. VValor actual neto, tasa interna de retorno, costo beneficio del
negocio de extracto de sabila, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

TASA 10%
VA S/81127.59
VAN S/55904.74
TIRE 69%
B/C 1.47

Precios, nivel de inversion y tasa de retorno, por carreta de jugo de naranja,
pifia, berenjena, en la ciudad de Cajamarca, 2018.

Los costos de produccién para la preparacion de 45 vasos de jugo, por dia de
ventas en la carreta de jugo naranja (20 vasos de jugo de naranja, 5 vasos de jugo
de pifia, 5 vasos de jugo de berenjena, 5 vasos jugo de naranja con pifia, 5 vasos
de jugo de naranja con berenjena y 5 vasos de jugo de pifia con berenjena), en la
ciudad de Cajamarca son de S/ 33.70 (Tabla 33).

70



Tabla 33. Costos de produccion para 45 vasos de jugo, por dia de ventas en la
carreta de jugo de naranja, pifia y berenjena, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Rubro Unidad Cantidad urﬁgszg/) toct::lsgl)

I. COSTOSDIRECTOS 30.00
MATERIA PRIMA E INSUMOS 30.00
Jugo de naranja 10.00
Naranja kg 10.0 1 10.00
Jugo de pifia 3.75
Pifia kg 2.5 1.5 3.75
Jugo de berenjena 5.00
Berenjena kg 2.5 2 5.00
Jugo de naranja con pifia 3.13
Naranja kg 1.3 1 1.25
Pifia kg 1.3 15 1.88
Jugo de naranja con berenjena 3.75
Naranja kg 1.3 1 1.25
Berenjena kg 1.3 2 2.50
Jugo de pifia con berenjena 4.38
Pifia kg 1.3 1.5 1.88
Berenjena kg 1.3 2 2.50
I1. COSTOS INDIRECTOS 3.70
Gastos generales Dia 1 1.8 1.83
Gastos mantenimiento Dia 1 0.37 0.37
Gastos de ventas Dia 1 1.50 1.50
COSTO TOTAL DE LA PRODUCCION 33.70

En el negocio de las bebidas de jugo de naranja, jugo de pifia, jugo de berenjena,
jugo de naranja con pifia, jugo de naranja con berenjena, jugo de pifia con
berenjena en la ciudad de Cajamarca, se realiza una inversion de S/ 2 767.00
(Tabla 34).

Tabla 34. Inversion por carreta de jugo de naranja, pifia, berenjena y jugos mixtos,
en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Precio Inversion
Rubro Unidad Cant. referencia S
(sh (S)
1. ACTIVO FIJO TANGIBLE
Equipos Carreta con Unidad 1 800 800
exprimidory
pelador defruta
Mesa Unidad 1 100 100
Silla Unidad 2 30 60
Utensilios Baldes de plastico Unidad 1 20 20
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Tabla 34. Continuacion...

. Precio_ Inversién
Rubro Unidad Cant. referencia
s/ (S
Cepillo lavavasos  Unidad 1 8 8
Colador Unidad 1 4 4
Franela Metro 1 6 6
Taza de acero Unidad 1 18 18
inoxidable
Vasos grandes Unidad 12 2 24
Balde de plastico  Unidad 1 20 20
Cuchillo Unidad 2 5 10
Esponjas Unidad 1 5 5
lavavajillas
Indumentaria Chaleco blanco Unidad 2 20 40
Gorro blanco Unidad 2 6 12
Total activo fijo tangible 1127.00
2. ACTIVO FIJOINTANGIBLE
Afiliacion a asociacion Global 1 50.00 50.00
Total activo intangible 50.00
3. CAPITAL DE TRABAJO
Materia primae Jugode naranja  Semana 1 70.00 70.00
insumos Jugo de pifia Semana 1 26.25 26.25
Jugo de berenjena Semana 1 35.00 35.00
Jugodenaranja  Semana 1 21.88 21.88
con pifia
Jugo de naranja  Semana 1 26.25 26.25
con berenjena
Jugo de pifiacon  Semana 1 30.63 30.63
berenjena
Gastos generales Servicio de agua Mes 12 35 420.00
Servicio de Luz Mes 12 20 240.00
Gasto de Mantenimiento Mes 12 5 60.00
mantenimiento equiposy
magquinaria por
mes
Articulos de Mes 12 10 120.00
limpieza
Gasto de ventas SISA Mes 12 45 540.00
Total capital de trabajo 1590.00
TOTAL INVERSION 2767.00

En la ciudad de Cajamarca el precio de venta de las bebidas: Jugo de naranja es
de S/ 1.00, jugo de pifia S/ 2.00, jugo de berenjena S/ 2.00, jugo de naranja con
pifia S/ 2.00, jugo de naranja con berenjena S/ 2.00, jugo de pifia con berenjena S/
2.00, obteniendo un ingreso promedio por dia de S/ 62.2, ingresos por ventas

promedio al afio de S/ 22 400.83 (Tabla 35).
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Tabla 35. Ingresos por carreta de jugo de naranja, pifia, berenjena y
jugos mixtos, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Ventas Total
Promedio de vasos al dia 41.2
N° vasos jugo de naranja 20.1
N° vasos jugo de pifia 5.8
N° vasos jugo de berenjena 2.9
N° vasos jugo de naranja con pifia 4.1
N° vasos jugo de naranja con berenjena 3.6
N° vasos jugo de pifia con berenjena 4.7

Precio (S/)

Jugo de naranja 1.0
Jugo de pifia 2.0
Jugo de berenjena 2.0
Jugo de naranja con pifia 2.0
Jugo de naranja con berenjena 2.0
Jugo de pifia con berenjena 2.0
Ingresos por dia (S/) 62.2
Ingresos por mes (S/) 1866.7
Total de ingresos (S/) 22 400.83

En el estado de pérdidas y ganancias de la carreta que ofrece las bebidas: Jugo de
naranja, jugo de pifia, jugo deberenjena, jugo de naranja con pifia, jugo de naranja
con berenjena, jugo de pifia con berenjena en la ciudad de Cajamarca se obtiene
una utilidad brutade S/ 11 450.83, utilidad operativa S/ 10 006.13, la utilidad neta
anual S/ 9 766.13 (Tabla 36).

Tabla 36. Estado de pérdidas y ganancias por carreta de jugo de naranja,
pifia, berenjena y jugos mixtos, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

RUBRO ANO
1 2 3 4 5
I. INGRESOS (VENTAS) 22400.83 22400.83 22400.83 22400.83 22400.83
Ventas 22400.83 22400.83 22400.83 22400.83 22400.83
Il. COSTOS DE PRODUCCION  10950.00 10950.00 10950.00 10950.00 10950.00
I11. UTILIDAD BRUTA 11450.83 11450.83 11450.83 11450.83 11450.83
IV. GASTOS DE OPERACION 1332.00 1332.00 1332.00 1332.00 1332.00
Gastos generales 660.00 660.00 660.00 660.00 660.00
Gastos de mantenimiento 132.00 132.00 132.00 132.00 132.00
Gatos de ventas 540.00 540.00 540.00 540.00 540.00
V. DEPRECIACION 112.70 112.70 112.70 112.70 112.70
VI. UTILIDAD OPERATIVA 10006.13 10006.13 10006.13 10006.13 10006.13
VII. IMPUESTO 240.00 240.00 240.00 240.00 240.00
UTILIDAD NETA 9766.13 9766.13 9766.13 9766.13 9766.13
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3.6.5.

La carreta que ofrece jugo de naranja, jugo de pifia, jugo de berenjena, jugo de
naranja con pifia, jugo de naranja con berenjena, jugo de pifia con berenjena en la
ciudad de Cajamarca, obtiene un valor actual de S/ 45 104.49, valor actual neto
de S/ 31 597.49, tasa interna de retorno 73%, costo — beneficio de 1.67, que quiere

decir que por cada sol que se invierte se obtiene S/ 0.67 de ganancia, lo que
significa que esta actividad econdmica si es rentable (Tabla 37).

Tabla 37. Valor actual neto, tasa interna de retorno, costo beneficio del
negocio de las bebidas de jugo de naranja, pifia, berenjena y jugos mixtos,

en la ciudad de Cajamarca. 2018.

TASA 10%
VA S/ 45 104.49
VAN S/ 31 597.49
TIRE 73%
B/C 1.67

Precios, nivel de inversion y tasa de retorno, por carreta de la bebida jugo de
cafia, en la ciudad de Cajamarca, 2018.

Los costos de produccion para 71 vasos de jugo decafia en la ciudad de Cajamarca
son de S/ 35.47 (Tabla 38).

Tabla 38. Costos de produccion para 71 vasos de jugo de cafia, en la ciudad
de Cajamarca. 2018.

Rubro Unidad Cantidad ur?i?. ng/) t oct:glszg )

I. COSTOSDIRECTOS 34.40
MATERIA PRIMA E INSUMOS 34.40
Jugo de caha 28.32
Caria de azucar Unidad 28.32 1 28.32
Insumos 3.25
Gasolina gal 0.25 13 3.25
Otros 2.83
Vasos descartables (90z) Unidad 71 0.04 2.83
I1. COSTOS INDIRECTOS 1.07
Gastos generales Dia 0.5 1.2 0.58
Gastos mantenimiento Dia 0.5 0.97 0.48
COSTO TOTAL DE PRODUCCION 35.47
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En el negocio de jugo de cafia en la ciudad de Cajamarca, se realiza una inversion
de S/5188.81 (Tabla 39).

Tabla 39. Inversion por carreta de la bebida jugo de cafia, en la ciudad de
Cajamarca. 2018.

Precio .
Rubro Unidad Cant. referencia Inv(esrlilon
(S)
1. ACTIVO FIJO TANGIBLE
Equipos Triciclo Unidad 1 600 600
Trapiche conmotor  Unidad 1 4000 4000
Honda
Mesa Unidad 1 100 100
Silla Unidad 2 30 60
Utensilios Baldes de plastico  Unidad 1 20 20
Cepillo lavavasos  Unidad 1 8 8
Colador Unidad 1 4 4
Franela Metro 1 6 6
Jarra de plastico Unidad 2 5 10
Balde de plastico Unidad 1 10 10
Cuchillo Unidad 2 5 10
Esponjas Unidad 1 5 5
lavavajillas
Total activo fijo tangible 4 833.00
2 CAPITAL DE TRABAJO
Materia prima e Caria de azucar Unidad 198.24 1.00 198.24
insumos (semana)
Gasolina (semana) gal 1.75 13.00 22.75
Vasos descartables  Unidad  495.6 0.04 19.82
90z (semana)
Gastos generales Servicio de agua Mes 1 35 35.00
Servicio de Luz Mes 1 20 20.00
Gasto de Mantenimiento Mes 1 5 5.00
mantenimiento equiposy
maquinaria por
mes
Articulos de Mes 1 10 10.00
limpieza
Gasto de ventas SISA Mes 1 45 45.00
Total capital de trabajo 355.81
TOTAL INVERSION 5188.81

El precio de venta del vaso de jugo de cafia en la ciudad de Cajamarca es de S/
1.00, obteniendo un ingreso promedio por ventas de S/ 70.8 por dia de ventas,
llegando a obtener ingresos por ventas promedio al afio de S/ 25 488.00 (Tabla
40).
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Tabla 40. Ingresos por carreta de la bebida jugo de cafia, en la ciudad de
Cajamarca. 2018.

Ventas Total
N° vasos al dia 70.8
N° vasos al mes 2124
N° vasos al afio 25488
Precio (S/) 1.00
Ingresos promedio al dia 70.8

(S)
Total de ingresos (S/) 25 488.00

En el estado de pérdidas y ganancias de la carreta que ofrece la bebida de jugo de
cafa en la ciudad de Cajamarca se obtiene una utilidad bruta de S/ 12 931.27,
utilidad operativa de S/ 11 679.97, la utilidad neta anual es de S/ 11 439.97 (Tabla
41).

Tabla 41. Estado de pérdidas y ganancias por carreta de la bebida jugo de
cafa, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

ANO
RUBRO 1 2 3 4 5

. INGRESOS (VENTAS) 25488.00 25488.00 25488.00 25488.00 25488.00

Ventas 25488.00 25488.00 25488.00 25488.00 25488.00
I1. COSTOS DE 12556.73 12556.73 12556.73 12556.73 12556.73
PRODUCCION
I11. UTILIDAD BRUTA 12931.27 12931.27 12931.27 12931.27 12931.27
IV. GASTOS DE OPERACION 768.00 768.00 768.00 768.00 768.00

Gastos generales 420.00 420.00 420.00 420.00 420.00

Gastos de mantenimiento 348.00 348.00 348.00 348.00 348.00
V. DEPRECIACION 483.30 483.30 483.30 483.30 483.30
VI. UTILIDAD OPERATIVA 11679.97 11679.97 11679.97 11679.97 11679.97
VIIl. IMPUESTO 240.00 240.00 240.00 240.00 240.00
UTILIDAD NETA 11439.97 11439.97 11439.97 11439.97 11439.97

La carreta que ofrece la bebida jugo de cafia en la ciudad de Cajamarca obtiene
un valor actual de S/ 53 135.43, valor actual neto de S/ 35 630.70, tasa interna de
retorno 67%, costo — beneficio de 1.67, que quiere decir que por cada sol que se
invierte se obtiene S/ 0.67 de ganancia, lo que significa que esta actividad

econdmica si es rentable (Tabla 42).
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Tabla 42. Valor actual neto, tasa interna de retorno, costo beneficio del
negocio jugo de cafia, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

TASA 10%
VA S/ 53 135.43
VAN S/35630.70
TIRE 67%
B/C 1.67

Segun Roberto (2014), cuando el Valor Actual Neto (VAN), es mayor a cero, Y la
TIR (Tasa Interna de Retorno) es mayor a la tasa de descuento significa que el
proyecto es viable. Entonces en los cinco tipos de carretas nos dan un VAN mayor a
cero, una TIR mayor a la tasa, significa que la inversion realizada por cada familia
esta produciendo ganancias y que este tipo de negocios son rentables (Tabla 43).

Tabla 43. Resumen de costos de produccion, inversion, VAN, TIR y costo
beneficio por tipo de carreta, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Costos de

) -, Inversion TIR Costo -
Tipo de carreta proo(lg/c)uon SN VAN (S/) (%)  beneficio
Emoliente 34.01 3396.12 6321859 96 1.71
Quinua, soya, 31.25 332160 5670637 73 1.82
ponche de habas
Extracto de 56.93 216811 5590474 69 1.47
sabila
Jugo de naranja, 33.70 274359 3159749 73 1.67
pifia y berenjena
Jugo de cafia 35.47 5188.81 35630.70 67 1.67

3.7.Cambios ocurridos entre el periodo 2004 al 2018 en el agronegocio del emoliente
y otras bebidas de venta ambulatoria en la ciudad de Cajamarca.
Los cambios mas importantes entre el presente estudio y del realizado por Seminario
(2004) fueron:

Cambios en numero de especies en la bebida emoliente

En la preparacién de emoliente en el 2004 se encontrd 13 especies vegetales para la
base 0 agua de emoliente, 12 especies vegetales para la preparacion de los jarabes. En
este estudio realizado en el afio 2018 en la ciudad de Cajamarca se ha encontrado 15
especies vegetales en la base o agua de emoliente, 20 especies vegetales para la

preparacion de los jarabes.
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En otro estudio realizado en la ciudad de Lima por Bussmann (2015), encontr6 23

especies vegetales para la base 0 agua de emoliente, 28 especies vegetales para la

preparacion de los jarabes.

De las 13 especies utilizadas en la base o0 agua de emoliente en el afio 2004, 11 se

sigue utilizando en el 2018 en la ciudad de Cajamarca, y 9 se utilizaban en el 2015 en

la ciudad de Lima.

De las 12 especies utilizadas en los jarabes de emoliente en el afio 2004, 9 se sigue

utilizando en el 2018 en la ciudad de Cajamarca, y 8 se utilizaban en el 2015 en la
ciudad de Lima (Tabla 44).

Tabla 44. Especies vegetales encontradas en la preparacion de emoliente en los afios
2004 y 2018, en la ciudad de Cajamarcay en 2015 en Lima.

Nomb Cajamarca, Lima. 2015 Cajamarca,
c?)mu;e Nombre cientifico Familia 2004 ’ 2018
Base Jarabe Base Jarabe Base Jarabe
Achicoria CichoriumintybusL. Asteraceae X X X
Achiote Bixa orellanaL. Bixaceae X X
Aguaymanto Physalis peruvianaL. Solanaceae X
Alcachofa CynaracardunculusL. Asteraceae X
Alfalfa Medicago sativa L. Fabaceae X X X X
Algarroba Prosopis chilensis (Mol.) Fabaceae X X
Stunz.
Amargoén,
diente de Taraxacum officinale (L) Gentianaceae X X
leén
Anis Tagetes filifolia Lag. Asteraceae X X X
Boldo Peumus boldus Molina Monimiaceae X X X X
Canela Clnnamomum Lauraceae X
zeylanicum Breyn.
Cafia de Saccharumofficinarum
2 Poaceae X X
azucar L.
Cebada Hordeum vulgare L. Poaceae X X X
Cedrén Aloysiatriphylla Royle Verbenaceae X X
Chancapiedra Phyllanthusniruri L. Phyllanthaceae X X X
Ciruela Muntingia calabura L. Muntingiaceae X
Coca Erythroxylum cocaLam. Erytroxylaceae X X X
Cola de . . .
caballo Equisetum giganteumL.  Equisetaceae X X X X
Eucalipto Eucz_ilyptusglobulus Myrtaceae X X
Labill.
Flor blanca  Budlejasp. Loganiaceae X X
Flor de Tiquilia paronychioides .
arena (Phil.) A.T. Richardson Boraginaceae X
Frambuesa Rubus idaeusL. Rosaceae X
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Tabla 44. Continuacion...

Cajamarca . Cajamarca
' Lima,2015 !
l\clgrr:l?:]e Nombre cientifico Familia 2004 2018
u Base Jarabe Base Jarabe Base Jarabe
. Gentianella alborosea .

Hercampuri (Gilg) Fabris. Gentianaceae X X X

. . Cymbopogon citratus
Hierba Luisa (DC) Stapf. Poaceae X X X
Hinojo E/Ioiﬁmculumvulgare Apiaceae X
Huamanpinta Chuquiraga sp. Asteraceae X
Limon Citrus limon (L) Burm. Rutaceae X X X
Linaza Linum usitatissimum L. Linaceae X X X X
Llanten Plantago major L. Plantaginaceae = X X X
Maca Lepidium meyenii Walp Brassicaceae X
Manzana Pirus malus L. Rosaceae X X X
Manzanilla Matricaria recutita L. Asteraceae X X X
Maracuya Passiflora edulis Sims Passifloraceae X X

Tropaeolum tuberosum
Mashua RUiz. & Pav. Tropaeolaceae X
Membrillo Cydonia oblonga Mill. Rosaceae X X X
Menta Mentha x piperita L. Lamiaceae X
M'e.l de Indeterminado Indeterminado X X
abeja
. Citrus sinensis (L.)

Naranja Osbeck Rutaceae X

. Eriobotrya japonica
Nispero (Thunb.) Lindl. Rosaceae X
Noni Morinda citrifolia L. Rubiaceae X X
Papa Solanumtuberosum L. Solanaceae X
Pie de perro, Desmodium adscendens . X X
manayupa (Sw.)
Pifia Ananas comosus (L) Bromeliaceae X X X

Merr.

Polen Indeterminado Indeterminado X X
Sabila Aloe vera (L) Burm. Liliaceae X X X
Sangre de Croton lechleri Mill. Euphorbiaceae X X X
Grado Arg.
Tamarindo  Tamarindus indica L. Fabaceae X X X
Tomillo Thymus vulgaris L. Lamiaceae X
Toronjil Melissa officinalis L. Lamiaceae X
Tona '\O/Ip“LImtlaflcus—mdlca (L) Cactaceae X

~ Uncaria tomentosa :
Ufia de gato (Willd.) DC Rubiaceae X X X X
Zanahoria Daucus carota L. Apiaceae X

TOTAL 13 12 23 28 15 20

Cambios en numero de especies en la bebida extracto de sabila

En el afio 2004, se registraron 29 especies en el extracto de sabila y la cantidad de

medicamentos no se registro. En el afio 2018, se encontrd 17 especies y ademas se

registraron 28 medicamentos que acomparian a esta bebida, de las cuales 8 especies
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(achiote, chancapiedra, flor blanca, hercampuri, maca, sabila, sangre de grado y ufia

de gato) utilizadas en el 2004, se continda utilizando en el 2018 (Tabla 45).

Tabla 45. Especies vegetales encontradas en la preparacion de extracto de sabila, en

la ciudad de Cajamarca en los afios 2004 y 2018.

Nombre comun Nombre cientifico Familia 2004 2018
Achiote Bixa orellanalL. Bixaceae X X
Agracejo Berberis vulgarisL. Berberidaceae X
Alcachofa Cynarascolymus L. Asteraceae X
Alpiste PhalariscanariensisL Poaceae X
Boldo Peumus boldus Monimiaceae X
Cacao Theobroma cacao L. Esterculiaceae X
Calahuala Polypodiumaureum L. Polypodiaceae X
Canchalagua Schkurhia pinnata (Lam.) Asleraceae X

Kuntze
Carqueja Baccharisgenistelloides Asteraceae X

(Lam) Pers.
Chancapiedra Phyllanthuscf.niruri L.) Phyllanthaceae X X
Chuchuhuasi Maytenus macrocarpa Celastraceae X

(R.&P.) Brig
Coca Erythroxylum coca Lam. Erytroxylaceae X
Cola decaballo  Equisetum giganleumL. Equisetaceae X
Confrey Symphytum officinale L. Borraginaceae X
Copaiba (aceite) Copaiferapaupera Fabaceae X

(Herzog) Dwyer
Flor blanca Budlejasp. Loganiaceae X X
Flor dearena Cotdenia paronychioides Borraginaceae X

Phill.
Guanéabana Annona muricata L. Annonaceae X
Hercampuri Gentianella cf. alborosea Gentianaceae X X
(amargo) (Grimes) Pringle
Huamanpinta Chuquiraga rotundifolia Asteraceae X
Huamanripa Laccopetalumgiganteum Ranunculaceae X

(Wedd.) Ulbritch
Huanarpo Jatropha macrantha M. Euphorbiaceae X
macho Arg.
Linaza Linum usitatissimum L.) Linaceae X
Llantén Plantago major L. Plantaginaceae X
Maca Lepidium meyenii Brassicaceae X X
Malva Malva sp. Malvacea X
Manzana Malus pumila Mill. Rosaceae X
Matico Piper elongatum Vahl Piperaceae X
Noni Morinda citrifolia L. Rubiaceae X
Palo goma Manilkarazapota (L.) Van  Sapotaceae X

Royen
Papa Solanumtuberosum L. Solanaceae X
Para para, Abuta sp. Menispermaceae X
rompe Calzén
Penca azul Agave americana L. Amarillidaceae X
Pie de perro, Desmodium molliculum Fabaceae X
Manayupa (H.B.K) D.C.
Polen Indeterminado Indeterminado X
Sabila Aloe vera (L) Burm. Liliaceae X X
Sangre de Croton lechleri Mill. Arg. Euphorbiaceae X X
Grado
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Tabla 45. Continuacion...

Nombre comun Nombre cientifico Familia 2004 2018
Tuna Opuntiaficus-indica (L) Cactaceae X
Mill.
Ufia de gato Uncaria tomentosa (Willd.)  Rubiaceae X X
DC
TOTAL 30 17

Cambios en nimero de especies en la bebida champus de quinua

Para la preparacion de champus de quinua, en el afio 2004 se utilizaba cuatro especies
(quinua, canela, clavo de olor y cafia de azlcar), en el 2018 se sigue utilizando las
mismas especies, y se agrega otras tres (maiz, manzana y pifia), diriamos que no ha

cambiado mucho.

Cambios en numero de especies en la bebida jugo de naranja
En la bebida jugo de naranja en el 2004, solo se utilizaba la naranja, en el 2018 se
combina con otras dos especies (berenjena y pifia), que combinados se obtiene hasta

6 tipos de jugos.

Cambios en el total de especies usadas

En el 2004, las cinco bebidas (emoliente, jugo de maca, extracto de sabila, champus
de quinua, y jugo de naranja) incluian aproximadamente 58 especies vegetales
cultivadas y silvestres, arboles, arbustos, hierbas y lianas, e involucraba a 38 familias
y 57 géneros botanicos, en su mayor parte de origen americano. Enel 2018, las doce
bebidas (emoliente, extracto de sabila, ponche de habas, champus de quinua, soya,
jugo de naranja, jugo de pifia, jugo de berenjena, jugo de naranja con pifia, jugo de
naranja con berenjena, jugo de pifia con berenjena y jugo de cafia) incluyen
aproximadamente, 71 especies vegetales, e involucra 27 familias, de las cuales 46 son
cultivadas, 7 silvestres, 18 cultivadasy silvestres. Respecto a su habito de cada planta
16 son arbol, 19 arbusto, 33 hierba y 3 liana. 36 son de origen americano, 20 asiatico
y 15 de Africa, Asia y Europa. Este nimero de especies no incluye las especies

involucradas en la miel y el polen de abejas (Tabla 46).
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Tabla 46. Especies vegetales involucradas en el emoliente, extracto de sabila,
champus de quinua, ponche de habas, soya, jugo de naranja y jugo de cafia,
comercializadas, en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Nombre comdn Nombre cientifico Familia Origen Estado Parte usada Habito
Bebida emoliente
Base o
emoliente
a AF(F ] Hojas,
Anis Tagetes filifolia Lag. Asteraceae Asia S h
flores, tallo
Canela Cinnamomunm zeylanicum Lauraceae Asia C Corteza a
Breyn.
Car]a € OEmET Saccharum officinarum L.  Poaceae Asia © Azlcar h
(aztcar)
Cebada Hordeum vulgare L. Poaceae Asia-Africa C Semilla h
, L . Flores,
Cedron Aloysia triphylla Royle Verbenaceae América S hojas, tallo a
Cola de caballo  Equisetum giganteum L. Equisetaceae América S Hojas h
. . Cympopogum citratus . :
Hierba luisa (DC)Stapf. Poaceae India C Hojas h
Linaza Linum usitatissimum L. Linaceae Mediterraneo  C Semilla h
Llantén Plantago major L. Plantaginaceae  Mediterraneo  C/S Hoja h
Manzana Pirus malus L. Rosaceae Europa-Asia C Fruto a
Manzanilla Matricaria recutita L. Asteraceae Europa C qures, h
hojas, tallo
Maracuya Passiflora edulis Sims Passifloraceae ~ América C Fruto |
Membrillo Cydonia oblonga Mill. Rosaceae Europa @ Fruto a
Pie de perro, Desmodium molliculum - .
manayupa (H.B.K) DC Fabaceae América S Hojas, tallo h
Pifia ﬁ\/ln(;arrr\as CIMEE () Bromeliaceae ~ Ameérica © Fruto h
Jarabe
Achicoria Cichorium intybus L. Asteraceae (L, CIS PLETIE h
Europa completa
Achiote Bixa orellana L. Bixaceae América Cc Hojas A
Alfalfa Medicago sativa L. Fabaceae Asia © Hojaytallo h
Algarroba Prosopis chilensis (Mol.) Fabaceae América CIS Pulpa . A
Stunz. (mesocarpio)
Amargon, . Taraxacum officinale (L)  Asteraceae Europa CIS PlEniE h
diente de ledn completa
Boldo Peumus boldus Molina Monimiaceae é:rﬁﬁg)ca S Hoja A
Chancapiedra Phyllanthus niruri L. Phyllanthaceae ~ América S/IC Flc_)res, h
hojas, tallo
Bolivia, .
Coca Erythroxylum coca Lam. Erytroxylaceae Peri C Hoja A
. ] América
Flor blanca Budleja sp. Loganiaceae (Andes) CIS Flores a
Hercampuri Gentianella alborosea Gentianaceae América Hojas y h
P (Gilg.) Fabris. (Andes) tallo
Limén Citrus limon (L) Burm. Rutaceae Asia Zumo A
. . . América .
Maca Lepidium meyenii Walp. Brassicaceae (Perd) Raiz h
Miel de abeja Indeterminado Indeterminado - - - -
Noni Morinda citrifolia L. Rubiaceae Asia C Fruto a
Polen Indeterminado Indeterminado - - - -
Sabila Aloe vera (L) Burm. Liliaceae América CIS g/(la:mlago ° A
SEMEREE Cratom ez ), Euphorbiaceae  Amazonia CIS Latex A
Grado Arg.

82



Tabla 46. Continuacion...

Nombre comin Nombre cientifico Familia Origen Estado Parte usada Habito
. . . ‘e . Pulpa
Tamarindo Tamarindus indica L. Fabaceae Africa-Asia C (mesocarpio) h
Tuna Opuntla ficus-indica (L) Cactaceae América c/s Fruto, pulpa a
Mill. del tronco
Uncaria tomentosa Bolivia,
Ufa de gato - Rubiaceae Perd, CIS Corteza |
(willd.) DC
Ecuador
Bebida extracto de sabila
Base 0 agua
Achiote Bixa orellana L. Bixaceae América C Hojas A
Chancapiedra Phyllanthus niruri L. Phyllanthaceae =~ América CIS Flores, h
hojas, tallo
Flor blanca Budleja sp. Loganiaceae América CIS Flores a
(Andes)
Guanabana Annona muricata L. Annonaceae Pert CIS Fruto A
Manzana Pirus malus L. Rosaceae Europa-Asia C Fruto a
Ufa de gato Uncaria tomentosa Rubiaceae Bolivia, Pert, C/S Corteza |
(willd.) DC Ecuador
Extracto
Alpiste Phalaris canariensis L. Poaceae Mediterraneo  C/S Semilla h
Coca Erythroxylum coca Lam. Erytroxylaceae  Bolivia, C Hoja A
Per
Hercampuri Gentianella alborosea Gentianaceae América S Hojas y h
(amargo) (Gilg.) Fabris. (Andes) tallo
Linaza Linum usitatissimum L. Linaceae Mediterraneo  C Semilla h
Maca Lepidium meyenii Walp Brassicaceae América C Raiz h
(Pert)
Noni Morinda citrifolia L. Rubiaceae Asia © Fruto a
Papa Solanum tuberosum L. Solanaceae América C Tubérculo h
(Andes)
Polen Indeterminado Indeterminado - - - -
Sébila Aloe vera (L) Burm. Liliaceae América CIS Mucilago o A
gel
Sangre de Croton lechleri Mill. Euphorbiaceae  Amazonia CIS Latex A
Grado Arg.
Tuna Opuntia ficus-indica (L) Cactaceae América CIS Fruto, pulpa a
Mill. del tronco
Bebida champus de quinua
Canela Cinnamomum zeylanicum  Lauraceae Asia C Corteza a
Breyn.
Cafia de azlicar Saccharum officinarum L.  Poaceae Asia @ Azlcar h
(aztcar)
Clavo de olor Syzygium aromaticum L. Myrtaceae Asia C Botones A
florales
Maiz (maizena Zeamays L. Poaceae América © Grano h
maicena, chufio,
harina)
Manzana Pirus malus L. Rosaceae Europa-Asia C Fruto a
Pifia Ananas comosus (L.) Bromeliaceae ~ América C Fruto h
Merr.
Quinua Chenopodium quinoa Amaranthaceae  América C Semilla h
(Andes)
Bebida ponche de habas
Canela Cinnamomum zeylanicum  Lauraceae Asia C Corteza a
Breyn.
Cafa de azlicar ~ Saccharum officinarum L.  Poaceae Asia @ Azlcar h

(aztcar)
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Tabla 46. Continuacion...

Nombre comin Nombre cientifico Familia Origen Estado Parte usada Habito
Clavo de olor Syzygium aromaticum L. Myrtaceae Asia C Botones A
florales
Haba Vicia faba L. Fabaceae Mediterraneo  C Semilla a
Maiz (maizena Zea mays L. Poaceae América C Grano h
maicena, chufio,
harina)
Bebida soya
Soya Glycine max (L.) Fabaceae Asia C Semilla a
Canela Cinnamomum zeylanicum  Lauraceae Asia C Corteza a
Breyn.
Clavo de olor Syzygium aromaticum L. Myrtaceae Asia C Botones A
florales
Manzana Pirus malus L. Rosaceae Europa-Asia C Fruto a
Cafa de azlcar Saccharum officinarum L.  Poaceae Asia Cc Azlcar h
(aztcar)
Maiz (maizena Zea mays L. Poaceae América @ Grano h
maicena, chufio,
harina)
Bebida jugo de naranja
Berenjena, Solanum betaceumCav. Solanaceae América C Fruto a
tomate de arbol
Naranja Citrus sinensis (L.) Rutaceae Asia C Zumo A
Osbeck (China)
Pifia Ananas comosus (L.) Bromeliaceae =~ América C Fruto h
Merr.

Bebida jugo de cafa

Cafia de azUcar Saccharum officinarum L.  Poaceae Asia C Azlcar h

C = cultivado, S = silvestre.
A =arbol, a = arbusto, h =hierba, | = liana.

Cambios en el total de carretas y especies

En la ciudad de Cajamarca, en el afio 2018 hay 40 carretas que se dedican a la venta
de emoliente, esta cantidad bajé en 33.3% respecto al afio 2004, donde habia 60
carretas (5 en Bafios del Inca); en la cantidad de especies vegetales en el afio 2004 se
utilizaba 25, aumentando un 40% respecto al afio 2018, donde se utiliza 35 especies.
En el aflo 2004 habia 15 carretas que expendian la bebida champds de quinua y
utilizaban 4 especies; en el afio 2018 hay 65 carretas que utilizan 9 especies para la
preparacion de las bebidas de ponche de habas, champus de quinuay soya en la ciudad
de Cajamarca. El 46% de los asociados a las asociaciones San Antonio y San
Francisco ofrecen las bebidas champus de quinua, ponche de habas y soya, el 22%
ofrecen en sus carretas solo la bebida de emoliente y 16% ofrecen en sus carretas
todas las bebidas mencionadas (emoliente, champus de quinua, ponche de habas y

soya).
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Las carretas que expendian jugo de maca en el afio 2004 en la ciudad de Cajamarca

eran 45y utilizaban 14 especies, en la actualidad ya no existen.

En el afio 2018 la cantidad de carretas que expenden la bebida extracto de sabila son
7, esta cantidad baj6 a 12.5% respecto al afio 2004, que eran 8 carretas. En las especies
vegetales, en el afio 2018 se utiliza 17, esta cantidad bajé el 41.4% respecto a las 29

que se utilizaba en el afio 2004.

En la bebida jugo de naranja, en el afio 2018 hay 126 carretas, esta cantidad ha
aumentado en 869.2% respecto a la cantidad del afio 2004 donde habia 13 carretas (3
en Bafios del Inca). En la cantidad de especies en el 2018 se esta utilizando 3 especies,
esta cantidad ha aumentado en 50% respecto al afio 2004, donde se utilizaba 2

especies.

En la ciudad de Cajamarca en el 2018 existe 16 carretas que ofrecen una nueva bebida

denominada jugo de cafia utilizando 1 especie (Tabla 47).

Tabla 47. Cambios en los tipos de carretas y numero de especies en las
bebidas de venta ambulatoria, en la ciudad de Cajamarca, entre 2004 y 2018.

N° carretas N° especies

Tipo de carreta
2004 2018 2004 2018

Emoliente 60 40 25 35
Jugo de maca 45 - 141 -
Extracto de sabila 8 7 29 172
Ponche de habas, champUs de quinua y soya® - 65 - 9
Champus de quinua* 15 - 4 -
Jugo de naranja® 13 126 2 3
Jugo de cafia - 16 - 1

1 Seisintervenian en la adulteracion de la maca, lo cual era lo mas frecuente.

2 Se encontrd 28 medicamentos fabricados a base de plantas en diferentes laboratorios.
3 Se vende en algunas carretas de emoliente.

4 En el afio 2001 y 2003 se vendia en algunas carretas de emoliente y maca.

5 Algunas carretas ofrecen los jugos de berenjena, pifia 0 mixtos.

En el estudio realizado por Seminario (2004), se calculaba que la ciudad de
Cajamarca, tenia 120 mil habitantes tomando como referencia el censo de 1993, con
una tasa de crecimiento anual de 3.3%. El catalizador mas importante para ese
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crecimiento acelerado, era la actividad minera, que estaba instalada desde los 80, la
que trajo consigo el incremento del flujo migratorio. Este crecimiento poblacional
acelerado, conllevd a cambios en las costumbres y comportamientos colectivos. Esto
explicaba la presencia del negocio del jugo de maca, debido a que un alto porcentaje

de trabajadores mineros provenian del centro y del sur del pais.

En la actualidad, tomando como referencia los resultados del censo nacional del2017,
y una tasa de crecimiento anual del 1%, la ciudad de Cajamarca (zona urbana) en el
2018, tiene 184 mil 801 habitantes. También podemos ver la desaparicion de la bebida
jugo de maca, esta carreta aparecid a inicios del afio 1981 con la llegada de
inmigrantes de las regiones del sur, por temas laborales gracias boom de la mineria y
como consiguiente trajeron este habito de consumir maca, y crearon demanda de esta

bebida, en la actualidad ha desaparecido este habito de consumo.

86



CAPITULO IV
CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES
4.1.Conclusiones
Técnicamente el emoliente consiste de una base 0 agua compuesta de hasta 15 especies
de plantas, hervidas, mas un jarabe de hasta 20 especies. Se utilizan plantas, en su
mayoria de la region y otras de otras regiones. El extracto de sabila tambiéen tiene una
base 0 agua, el extracto de la sabila y algiin medicamento de farmacia. EI Champus de
quinua incluye siete especies. EI Ponche de habas incluye cinco especies. La soya
incluye seis especies. El Jugo de naranja, pifia y berenjena, incluye hasta seis
combinaciones diferentes. El jugo decafia incluye solo a la cafia de azUcar. Las carretas
de cada bebida tienen caracteristicas propias y estan equipadas con una serie de

utensilios y equipos para preparacion y venta.

La ley 30198 del emolientero no ha tenido mayor efecto en los emprendimientos de la
ciudad de Cajamarca. No hay un reconocimiento como actividad economica
importante. La Municipalidad de Cajamarca a través de la Gerencia de Desarrollo
Econdmico apoya a este tipo de negocio brindando capacitaciones para regular el
expendio en la via publica con incidencia en la salubridad.

En la ciudad de Cajamarca existen 254 carretas que ofertan las bebidas de venta
ambulatoria para consumo con fines alimenticio y medicinal, repartidas del siguiente
modo: 40 de emoliente, 7 de extracto de sabila, 65 de Ponche de habas, champus de
quinua y soya, 126 jugo de naranja y 16 de jugo de cafia.

La demanda diaria de vasos de las diferentes bebidas en sus dos turnos es la siguiente:
emoliente 123 vasos, extracto desabila 76 vasos, Ponche de habas, champus de quinua

y soya 95 vasos, jugo de naranja 41 vasos Yy jugo de cafia 71 vasos.

El precio deventa por vaso de estas bebidas es de: emoliente un sol y extracto de sabila
promedio de dos soles. Los costos de produccion por turno de estas bebidas varian
entre 34.01 y 56.93 soles; el VAN varia de 63 218.59 a 55 904.74 soles y el TIR varia
de 96% a 69%.

Los cambios mas importantes observados entre el presente estudio y del realizado en
el 2004 fueron:
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En el 2004, existian cinco bebidas que incluian aproximadamente 58 especies
vegetales y en el 2018, se encontro siete bebidas que incluyen 71 especies vegetales.
El beneficio de 254 familias que se dedican a esta actividad econémica, el cual se
ha incrementado en 101.6% respecto al 2004, donde se beneficiaban 126 familias.

Se ha posicionado un nuevo tipo de carreta, que expende la bebida jugo de cafiay
ha desaparecido la carreta que expendia el jugo de maca.

En el 2018, se encontraron nuevas bebidas de venta ambulatoria: champus de
quinua, la soyay el ponche de habas; cada una con su carreta caracteristica.

La carreta deventa de jugo de naranja que en el 2004, solo vendia jugo deesta fruta,
en el 2018 incluy6 berenjena y pifia, con las cuales, prepara hasta seis tipos de

combinaciones.
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4.2.Recomendaciones
Realizar otros estudios sobre el agronegocio de emoliente y otras bebidas de venta
ambulatoria en las provincias de la region Cajamarca, para tener una vision completa

del fendmeno, en términos econdmicos, sociales y de conservacion y uso de especies.

Estudiar este agronegocio en los migrantes de la region Cajamarca hacia ciudades de

Ecuador, el donde trabajan desde hace varios afos.
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5.1.Anexos
Anexo 1. Encuesta a vendedores de emoliente.

ENCUESTASAVENDEDORESDE EMOLIENTE EN LA CIUDADDE
CAJAMARCA

NO
GENERALIDADES Fecha |
1. Direccion de ubicacion de venta de bebidas:

| 2018

2. Nombre del encuestado:

4. Sexo:

1. Masculino ()

2. Femenino ()
5. Nivel educativo:

1. Primaria incompleta (
Primaria completa (
Secundaria incompleta  (
Secundaria completa (
Superior incompleta (
Superior completa (
Sin grado deinstruccion ()

PREGUNTAS DE INVESTIGACION
6. ¢La carreta de emoliente es?

1. Propia ( ) PasealaPgta.8
2. De un pequefio empresario ( )
7. ¢Cuél es el salario que le paga mensualmente?

No gk wdn
SN N N N N N

8. ¢Cuantos vasos vende promedio al dia por tipo de bebida?

Bebida Mafana Tarde
Emoliente
Champus de quinua
Ponche de habas
Soya
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13. ¢Qué problemas existen en la venta de emoliente?
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Anexo 2. Guia de entrevista aplicada a vendedores de emoliente.

GUIADE ENTREVISTA APLICADA AVENDEDORESDE EMOLIENTE EN

LA CIUDAD DE CAJAMARCA

Presidente de Asociacion San Antonio: Ramiro V&squez Terrones

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

¢ Qué plantas utiliza en la preparacion de esta bebida?

- En el emoliente utilizamos: Canela, cafia de azlcar, cebada, cedron, cola de
caballo, linaza, llantén, manzana, manzanilla, membrillo, pie de perro y pifia

- En el jarabe utilizamos: Achicoria, achiote, alfalfa, algarrobina, amargon,
boldo, chancapiedra, coca, flor blanca, hercampuri, limén, maca, miel de
abeja, polen, sabila, sangre de grado, tamarindo, ufia de gato.

¢ Que plantas produce o recolecta? ¢Cuales compra?

Las plantas para la preparacion de emolientes son adquiridas de ambulantes que

expenden alrededor de los mercados y de casas naturistas que venden hierbas,

como comunmente se llama remedieros.

Las plantas que son expendidas por los remedieros son adquiridas de la selva.

¢ Cuantos miembros son en su asociacion?

Somos como 40.

¢ Cuantas carretas hay en su asociacion?

40 carretas 1 por cadasocio.

¢ Cree usted que hay mas carretas que no estan dentro de la asociacion?

Si hay bastantes.

¢Cuantas carretas no registradas cree usted que hay en el ambito que
corresponde a su asociacion?

No sabria decirle ya que algunos sacan algunos dias, luego lo guardan.

¢Es rentable el negocio del emoliente?

Si es rentable, gracias a €so vivimos.

¢ Que problemas existen en el negocio del emoliente?

A veces hay maltratos por parte de los municipales quitandonos las carretas.

¢ Cual cree que seria la solucién a estos problemas?

Trabajar coordinadamente ya que nosotros estamos asociados y no somos

informales.
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10) ¢ Qué mejoras le gustaria hacer en el negocio del emoliente?

- En la produccién o recoleccion de plantas: Tener nuestro propio huerto, ahi
cultivar nuestras plantas, lo cual nos bajaria los costos de produccion y
ganariamos mas.

- En la preparacién: Utilizar plantas en buen estado y limpias para garantizar
que nuestras bebidas son de buena calidad.

- Enla venta: Tener un puesto para que las personas que consumen se sientan
mas comodos.

11) ¢ De qué lugar son los empresarios duefios de las carretas?

Tenemos compafieros de casi todas las provincias de Cajamarca que estan

viviendo aqui.

12) ¢ Desde qué horas inician a preparar el emoliente en la mafiana y en la tarde?

y ¢Desde qué horas inicia y finaliza la venta de emoliente?

Nosotros en la mafiana iniciamos desde las 4, en la tarde iniciamos desde las 3 o

4 dependiendo que jarabes tenemos, el acuerdo con la municipalidad para que nos

dejen venderen la calle es desde las 6 a 9:30 de la mafiana y en la tarde desde las

6 de la tarde hasta 9 de la noche, esos son los horarios, pero a veces, si las ventas

son buenas recogemos antes, todos los dias no son iguales en las ventas.

13) ¢ Ustedes pagan impuestos por realizar la venta de emoliente?
Bueno yo personalmente no pago, hay compafieros que pagan, estan en el RUS,
creo que pagan S/ 20.00.

14) ¢Cual es la relacion de la asociacion con la municipalidad?

La municipalidad nos invita a participar de capacitaciones como poder atender al

publico, nos recomiendan que debemos trabajar aseados, la municipalidad a veces

sugiere donde debemos ubicarnos para vender y a veces nos desconocen, sobre
todo cuando cambian a los gerentes o encargados de comercializacion.
15) ¢ Cudl es el costo aproximado de una carreta de emoliente?

Hay carretas de todo precio dependiendo al material, una carreta de madera con

su cocina a gas, acondicionada cuesta S/ 1 500.00.

16) ¢ Qué equipos, utensilios e insumos utiliza para la preparacion de emoliente?

y ¢,Cual es el precio de cada uno?

Los equipos que utilizamos son: Cocina a gas, y carreta emolientera.
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Los utensilios que utilizamos son: Ollas, tasa de acero inoxidable, vasos de vidrio,
botellas de vidrio, cuchara, cucharon, colador, exprimidor de limon, balde de
platico, balde de acero, esponjas lavavajillas, cuchillo, franela.
Indumentaria que utilizamos es un chaleco y gorro color blanco.

17)¢La ley del emolientero ha tenido algin efecto en su negocio?, ¢De qué
manera?
No mucho porque, con esta ley nosotros deberiamos estar reconocidos e
identificados ya que estamos aportando a la sociedad y la economia de Cajamarca,
la municipalidad nos da capacitaciones en atencién al publico, la limpieza en la
preparacion de nuestras bebidas, también apoya en la ubicaciéon de las carretas
para que no nos generemos conflictos y a veces nos decomisan a las carretas de

algunos socios.
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Anexo 3. Guia de observacion aplicada a vendedores de emoliente.

GUIA DE OBSERVACION APLICADA A VENDEDORESDE EMOLIENTE EN

LA CIUDAD DE CAJAMARCA

Vendedor: Segundo Julca Moro

1)

2)

3)

4)

5)

¢ Qué plantas cultiva o produce para la elaboracion de emoliente?

Ellos no cultivan ninguna planta, algunas plantas lo adquieren de los alrededores

del mercado, el resto es adquirido de las casas naturistas o remedieros, cuyas

plantas son adquiridas de la selva y vendidas en Cajamarca.

¢ Que plantas recolecta para la elaboracion de emoliente?

- Enlabase o agua de emoliente: Anis, canela, cafia de azlcar, cebada, cedrdn,
cola de caballo, hierba luisa, linaza, llantén, manzana, manzanilla, maracuya,
membrillo, pie de perro y pifia

- En el jarabe: Achicoria, achiote, alfalfa, algarrobina, amargon, boldo,
chancapiedra, coca, flor blanca, hercampuri, limén, maca, miel de abeja, noni,

polen, sabila, sangre de grado, tamarindo, ufia de gato y tuna.

¢ Como es el proceso de elaboracion de emoliente?

Para el base 0 agua de emoliente, las plantas se hierben en una sola olla y para los
jarabes, cada uno se prepara de manera individual y otros ya vienen preparados o
se utilizan directamente en la bebida.

¢ Queé equipos usa para la elaboracion de emoliente?

Equipos: Cocina a gas, licuadora, batan de piedra, mesa, silla y carreta
emolientera.

¢ Qué utensilios usa para la elaboracion de emoliente? ¢Qué indumentaria
usa para la elaboracion y venta de emoliente? /Coémo es el expendio de
emoliente?

Utensilios: Ollas, tasa de acero inoxidable, vasos de vidrio, botellas de vidrio,
cuchara, cucharon, colador, exprimidor de limon, balde de plastico, balde de
acero, esponjas lavavajillas, cuchillo, franela.

Indumentaria: Chaleco y gorro color blanco.

El expendio de emoliente se hace todos los dias del afio ya que es una actividad

econémica que mantiene la economia familiar, algunas familias expenden en la
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6)

7)

mafiana y en la tarde y otras, solo en uno de los turnos, ya sea en la mafiana o en

la tarde.

¢Como es la preparacion del emoliente?

- Delos jarabes. Cada uno se prepara de manera individual, dependiendo si hay
cada hierba (achicoria o hercampuri, alfalfa, limén, sabila, ufia de gato, boldo,
achiote, chancapiedra), otros se aplican directamente al vaso de bebida que se
esta preparando (miel de abeja, polen, sabila, sangre de grado).

- De la base 0 agua de emoliente. Todas especies (cebada, linaza, manzana,
colla de caballo y pie de perro) se agregan en unaolla y se hierben para extraer
las sustancias nutritivas y medicinales.

¢COomo es un dia cualquiera de un emolientero? Describir

La mayoria de los vendedores se levantan a las 4 de la mafiana a preparar algunos

jarabes otros los preparan el dia anterior, porque a las 6 de la mafiana ya tienen

que estar instalados en su puesto, antes de las 9 de la mafiana se acaba todo lo que

se prepara para vender, que es mas o menos entre 60 a 70 vasos de emoliente, a

veces se acaba todo a veces sobran unos pocos. En el turno de la tarde, desde las

4 se inicia la preparacion de los jarabes, esta previsto que a las 6 de la tarde ya

estén en su puesto y se finaliza la venta entre las 8:30 y 9 de la noche.
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Anexo 4. Guia de entrevista aplicada a vendedores de extracto de sabila.

GUIADEENTREVISTA APLICADA A VENDEDORES DE EXTRACTO DE
SABILAEN LA CIUDAD DE CAJAMARCA

Vendedoras: Herlinda Maita Vargas, natal de San Marcos.
Eliza Gonzales Silva, natal de Chota.
1) ¢Cuantos afos lleva en el negocio del extracto de sabila?
Rpta: 6 afios.
2) ¢Cuantos vasos vende de extracto de sabila al dia?
Rpta: 80 vasos.
3) ¢Cuales son los extractos que mas vende?
Son los siguientes: Para higado, gastritis, riiidn, inflamacion, prostata.
4) ¢Cuantas personas trabajan de su familia en la preparacion de extracto de
sabila?
Solo 1.
5) Ud. Tiene otra actividad a parte de vender extracto de sabila.
No, solo extracto de sabila.
6) ¢Qué plantas utiliza en la preparacion de esta bebida?
- En el agua: hierve ufia de gato, chanca piedra, achote con guanabana, flor
blanca.
- Los extractos: Noni, papa, tuna, alpiste, Amargo (higado hercampuri).
7) ¢Qué plantas produce o recolecta? ;Cuales compras?
- Producen: Ninguna.
- Compran: Hiervas surtidas (todas: ufia de gato, boldo).
8) ¢Cuantas carretas cree que hay en la ciudad de Cajamarca?
Desconozco.
9) ¢Es rentable el negocio del extracto de sabila?
Si es rentable.
10) ¢ Qué problemas existen en el negocio del extracto de sdbila?
Solo que los municipales no los dejan vender en la calle, después no hay problemas.
11) ¢ Cuél cree que seria la solucion a estos problemas?
Que nos faciliten un lugar donde podamos vender sin obstaculizar a los peatones y

vehiculos.

102



12) ¢ Qué mejoras le gustaria hacer en el negocio del extracto de sabila?

- En la produccion o recoleccion de plantas: Que se cultiven plantas en la zona
y ya no traer desde la selva o hacer pedidos a casas naturistas.

- En la preparacion: Seguir con la Preparacion de acuerdo al cliente.

- En laventa: Que tengamos un local propio de ventas.

13) ¢De qué lugar son los empresarios duefios de las carretas?
Son natales de Chota y San Marcos

14) ¢ Desde qué horas inician a preparar el extracto de sabila en la mafianay en la
tarde? y ¢Desde qué horas inicia y finaliza la venta de extracto de sabila?

- Preparacion: Duraunahorade4 a5 am.

- Venta: 6al10a.m.

15) ¢ Ustedes pagan impuestos por realizar la venta de extracto de sabila?
Si, SISA (Sistema Impositivo al Servicio Ambulatorio) S/ 1.50.
16) ¢ Cual es la relacion de la asociacion con la municipalidad?
No tienen.
17) ¢ Cuél es el costo aproximado de una carreta de extracto de sabila?
S/ 450.00, varia de acuerdo a la calidad y materia construido.
18) ¢ Qué equipos, utensilios e insumos utiliza para la preparacion de extracto de
sabila? y ¢ Cual es el precio de cada uno?

- Equipos: Cocina a gas, licuadora y carreta de extracto de sébila.

- Utensilios: Ollas, tasa de acero inoxidable, vasos de plastico, botellas de vidrio,
cuchara, cucharon, colador, exprimidor de limén, cubetas de plastico, cubetas
aceradas, esponjas lavavajillas, cuchillo.

19) ¢ La ley del emolientero ha tenido algun efecto en su negocio?, ¢De qué
manera?

No se benefician.

20) ¢ Qué extractos recetaria para este tipo de enfermedades?

- Parael dolor de cabeza: picaflorina.

- Dolor de corazon: picaflorina.

- Gastritis: tuna, papa, sangre grado.

- Impotencia sexual: maca, guanabana, miel.

- Calculos renales: jarabe rompe calculo, aceite de oliva. Chanca piedra.

- Colicos menstruales: hercampuri, aceite de copayba.

- Inflamacién a la préstata: achiote, guanabana.
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Bajar de peso: te verde, chia, apio.
Calculos biliares: jarabe rompe calculos.
Estrefiimiento: salvado detriple (este contiene cereales, uvas).

Debilidad cerebral: maca, algarrobina, levadura de cerveza.
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Anexo 5. Guia de observacion aplicada a vendedores de extracto de sabila.

GUIA DE OBSERVACION APLICADA A VENDEDORESDE EXTRACTO DE

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

SABILAEN LA CIUDAD DE CAJAMARCA

Vendedoras: Herlinda Maita Vargas, natal de San Marcos.

Eliza Gonzales Silva, natal de Chota.
¢ Que plantas cultiva o produce para la elaboracion de extracto de sabila?
Se produce la planta de la vida (Synadenium grantii).
¢ Que plantas recolecta para la elaboracion de extracto de sabila?
Compran de un naturista (todas sus plantas especialmente de la selva hacen
pedido: Ufa de gato, achote, chanca piedra, coca molida, tocush esto se saca de la

papa ...) y especialmente la penca sébila la cual esta entre 4 a 5 soles cada planta.

¢ Colmo es el proceso de elaboracién de extracto de sabila?
Desde las 4:00 a.m. a 5:00 a.m. se prepara el extracto el cual contiene agua de
linaza de selva o llamado palo de goma y se agregan plantas que han sido

remojadas en el agua (achiote, y guandbana) y se agrega la penca sabila.

¢ Que equipos usa para la elaboracion de extracto de sabila?

¢Que utensilios usa para la elaboracion de extracto de sabila? ¢Qué
indumentaria usa para la elaboracion y venta de extracto de sabila? ¢ Como
es el expendio de extracto de sabila?

- Cuchillo

- Jarra

- Balde

- Colador

- Vasos

- botellas

¢Como es la preparacion del extracto de sabila?

En el agua: plantas medicinales

En los extractos: jarabes y/o pastillas

¢ COmo es un dia cualquiera de un vendedor de extracto de sabila? Describir
Llega a las 6 am asu lugar conocido de ventas, ubica su carreta llegan sus clientes
inicia su labor de preparacién de acuerdo a su pedido, solo vende hasta las 10 am

aproximadamente.
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Anexo 6. Encuesta a vendedores de jugo de naranja.

ENCUESTA AVENDEDORES DE JUGO DE NARANJAEN LA CIUDAD DE

CAJAMARCA

GENERALIDADES

1. Direccion de ubicacion de venta de bebidas:

R 20 DT P i e
4. Sexo

1. Masculino ()

2. Femenino ()

5. Nivel educativo:
1. Primaria incompleta
2. Primaria completa
3. Secundaria incompleta
4. Secundaria completa
5. Superior incompleta
6. Superior completa

7. Sin grado de instruccion

PREGUNTAS DE INVESTIGACION

6. ¢ La carreta de emoliente es?
1. Propia

2. De un pequefio empresario

AN AN AN AN AN N/
N’ N’ N N N N NS

( ) PasealaPgta.8

()

7. ¢ Cual es el salario que le paga mensualmente?

8. ¢ Cuantos vasos vende promedio al dia por tipo de bebida?

Bebida

N° de vasos

Jugo de naranja

Jugo de pifia

Jugo de berenjena

Jugo de naranja con pifia
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Bebida

N° de vasos

Jugo de naranja con berenjena

Jugo de pifia con berenjena
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Anexo 7. Guia de entrevista aplicada a presidente de la asociacion de vendedores

de citricos.

GUIADE ENTREVISTA APLICADA A PRESIDENTE DE LA ASOCIACION

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

DE VENDEDORES DE CITRICOS EMMANUEL DE LA CIUDAD DE
CAJAMARCA

Nombre: Juan Juqui Huaripata

¢Laley del emolientero hatenido algun efecto en su negocio?, ¢De qué manera?
Si ha tenido efecto en algunos aspectos, la Municipalidad Provincial de Cajamarca,
a traves de la Gerencia de Desarrollo Econémico coordina con la junta directiva para
capacitarnos en diferentes temas de buena atencion al cliente, temas de salubridad,
controla que usen indumentaria e identificacion, sugiere que mejoren sus carretas y
asi brinden un mejor servicio. En otros no ha tenido efecto porque a veces hacen
operativos y nos desconocen.

¢ Cuantos miembros son en su asociacion?

Ochenta, pero todosno estan activos, algunos estan de viaje con permiso y mantienen
la ubicacion del puesto con la carreta.

¢ Cuantos afios tiene su asociacién?

Tiene 10 afios de antigtiedad.

¢ Cuantas carretas hay en su asociacion?

Hay 80 carretas, 1 por socio, se permite 1 sola carreta por socio y esta estipulado
dentro de los estatutos.

¢ Cree usted que hay mas carretas que no estan dentro de la asociacion?

Si hay.

¢Cuantas carretas no registradas cree usted que hay en el &mbito que
corresponde a su asociacion?

No sabria decirle ya que algunos sacan para trabajar algunos diasy luego lo guardan,
¢Es rentable el negocio de jugo de naranja?

Si, la mayoria de los socios mantiene su familia con esta actividad economica.

¢, Qué problemas existen en el negocio de jugo de naranja?

A veces, el ambulante es maltratado e incluso los municipales decomisan sus carretas

con violencia, ignorando que tienen familia, la municipalidad nos cobra la SISA (S/
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1.50), pero no nos da las garantias necesarias para expender productos en la via
publica no tiene sentido cobrar impuesto si no garantiza nada y encima nos ignoran.

9) ¢Cual cree que seria la solucién a estos problemas?
El alcalde deberia de ordenar a sus gerentes para que capaciten el personal que esta
a su cargo para actuar primero con el diélogo y luego si no se cumplen aplicar las
medidas correctivas y asi de esa manera quedar satisfechos ambas partes.

10) ¢ Qué mejoras le gustaria hacer en la venta de jugo de naranja?
Que todoslos socios tengan un solo modelo de carretas para brindar un buen servicio,
ya que todos no estan en las condiciones de adquirir una nueva carreta de mejor
calidad con exprimidor acerado, ya que la mayoria son de aluminio y eso causa
malestar para la salud.

11) ¢ De qué lugar son los empresarios duefios de las carretas?
Son personas que vienen de otras provincias, tenemos socios de Bambamarca, Chota,
Hualgayoc, Cutervo, Cajabamba y otras.

12) ¢ Desde qué horas inician y finalizan la venta de jugo de naranja?
La Municipalidad Provincial de Cajamarca a través de la Gerencia de Desarrollo
Econdmico, nos ha designado un horario especifico para la venta de bebidas, que es
delas 7:00 a.m. hasta las 11:00 a.m., pero a veces, cuando las ventas estan bajas nos
quedamos hasta las 12:00 p.m. Estamos infringiendo los acuerdos pero la necesidad
hace que nos quedemos hastatarde.

13) ¢ Ustedes pagan impuestos por realizar la venta de jugo de naranja?
Si pagamos la SISA S/ 1.50.

14) ¢ Cuél es la relacion de la asociacion con la municipalidad?
Trabaja coordinadamente con la asociacion capacitando y sugiriendo siempre que
mejoren.

15) ¢ Cudl es el precio de una carreta de jugo de naranja?
Hay carretas entre S/ 700.00 a S/ 900.00, con exprimidor acerado de mediano tamafio,
hay carretas mas grandes de S/ 1,500.00.

16) ¢ Qué equipos, utensilios e insumos utiliza para la preparacion de jugo de
naranja? y ¢Cual es el precio de cada uno?
Exprimidor de acero inoxidable esta S/ 600.00, cubeta de plastico S/ 10.00.

17) ¢ Qué equipos usa para la elaboracion de jugo de naranja?

Solo la carreta de jugo de naranja.
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18) ¢ Qué indumentaria usa para la elaboracion de jugo de naranja? ¢(Cdémo es el
expendio de jugo de naranja?
Un uniforme de trabajo que consiste en un chaleco blanco y un gorro de color blanco
que protege la caida de cabello en la bebida.
El expendio se inicia a las 7:00 a.m., ubicandose con su carreta en diferentes puntos
de la ciudad, hastalas 11 a.m., los clientes vienen y piden un jugo ya sea de naranja,
pifia, naranja con berenjena o pifia con berenjena.

19) ¢ Cémo es el proceso de elaboracion de jugo de naranja?
Vendemos hasta 6 tipos de jugos: jugo de naranja, jugo de pifia, jugo de berenjena,
jugo de naranja con berenjena, pifia con berenjena y pifia con naranja, estos son
elaborados en las carretas de jugo de naranja, esto va a depender de la temporada de
fruta: Para preparar cualquiera de estas bebidas, se pela la fruta con cuchillo o con
pelador mecanico, se agrega en el exprimidor, se aplica presion, se obtiene jugo
fresco y natural, se cuela, se consume solo 0 acompafiado con una porcién de queque.

20) ¢De qué parte compra la naranja al por mayor?
Los mayoristas lo compran del mercado de Jequetepeque, también en Santa Anita de
Nicolas Arriola en La Victoria, nosotros lo adquirimos del mercado central, otros
tienen sus clientes que les traen a dejarles a sus domicilios, la berenjena es traida a

cadavendedor a sus puestos de venta por cientos la mayoria es de Cajamarca.
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1)

2)
3)
4)

5)
6)

Anexo 8. Guia de observacion aplicada a vendedores de jugo de naranja.

GUIA DE OBSERVACION APLICADA A VENDEDORESDE JUGO DE
NARANJA EN LA CIUDAD DE CAJAMARCA

¢Qué plantas cultiva o produce para la elaboracion de los jugos de naranja, pifia y
berenjena?

¢Como es el proceso de elaboracion de los jugos de naranja, pifia y berenjena?

¢ Qué equipos usa para la elaboracion de los jugos de naranja, pifia y berenjena?
¢Qué utensilios usa para la elaboracion de jugo de naranja? ¢Qué indumentaria usa
para la elaboracién y venta de jugo de naranja? ;Como es el expendio de jugo de los
jugos de naranja, pifia y berenjena?

¢Como es la preparacion de los jugos de naranja, pifia y berenjena?

¢Como es un dia cualquiera de un vendedor de jugo de naranja? Describir.
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Anexo 9. Guia de entrevista aplicada a vendedores de jugo de cafa.

GUIADE ENTREVISTA APLICADA A VENDEDORES DE JUGO DE CANA

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

EN LA CIUDAD DE CAJAMARCA

¢ Qué plantas utiliza en la preparacion de jugo de cafia?

Solo cafia.

¢ Qué plantas produce o recolecta? ¢Cuales compra?

No producimos carfia, nosotros compramos cafia de la provincia de Trujillo.

¢ Cuantos miembros son en su asociacién?

Nosotros no estamos asociados.

¢Cuantas carretas que expenden la bebida jugo de naranja cree usted que hay
en la ciudad de Cajamarca?

No sabemos, ya que hay bastantes en toda la ciudad y aparecen cuando es temporada
de cafia y esta méas bajo el precio.

¢Es rentable el negocio de jugo de cafia?

Si, deja algo para mantener nuestra familia.

¢ Qué problemas existen en el negocio de jugo de cafia?

Puedeser aveces la limpieza de la cafia ya que algunos a veces no se lavan bien antes
de ponerlo al trapiche, a veces los municipales nos sacan donde nos estacionamos
porque dicen que esta prohibido el comercio ambulatorio en las calles.

¢,Cual cree que seria la solucién a estos problemas?

Bueno que nos den un lugar para poder expendery que se capacite a los comparieros
sobre la limpieza ya que asi nos ganamos mas consumidores.

¢ Qué mejoras le gustaria hacer en el negocio de jugo de cafa?

De repente mas adelante tener un local donde se venda este jugo ya que es muy
nutritivo y sea reconocido en toda la ciudad.

¢Esta carreta es propia o alquilada?

Propia, para alquilar no conviene, a veces vendemos sandia, pifia dependiendo a la

temporada de fruta, pienso que para alquilar ya no sale.

10) ¢Desde qué horas inician a preparar y finaliza la venta de jugo de cafa?

Nosotros salimos desde las 7:30 a.m. a veces nos quedamos hasta las 5 0 6 de la tarde

dependiendo, hay dias que son bajos y otros dias altos en las ventas.
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11) ¢ Ustedes pagan impuestos por realizar la venta de jugo de cafa?
No, nosotros nos movilizamos por toda la ciudad de Cajamarca, no tenemos un
puesto estable como los demas, por ejemplo, yo recorro casi todala ciudad para poder
vender.

12) ¢ Cudl es la relacion de usted como vendedor ambulante de jugo de cafia con la
municipalidad?
Nosotros no tenemos ninguna relacion con la municipalidad.

13) ¢ Cuél es el costo aproximado de una carreta de jugo de cafia?
El trapiche esta S/ 4 000.00 con motor marca Honda, m&s o menos dependiendo
puede haber de menor precio con motor fabricado en chino, el triciclo me costé S/
600.00, eso seria nuestra mayor inversion.

14) ¢ Qué equipos, utensilios e insumos utiliza para la preparacion de jugo de cafia?
y ¢ Cual es el precio de cada uno?
Trapiche, baldes de plastico, cepillo lavavasos, colador, cuchillo, franela jarra de
plastico.

15) ¢ La ley del emolientero ha tenido algun efecto en su negocio?, ¢De qué manera?
He escuchado un poco sobre eso, pero nosotros no nos beneficianos en nada, ya que

a las autoridades no le interesamos.

113



Anexo 10. Guia de observacion aplicada a vendedores de jugo de cafa.

GUIA DE OBSERVACION APLICADA A VENDEDORESDE JUGO DE CANA

1)

2)

3)

4)

5)

6)

EN LA CIUDAD DE CAJAMARCA

¢ Qué plantas recolecta para la elaboracion de jugo de cafia?

Solo compran la cafia.

¢ Como es el proceso de elaboracion de jugo de cafia?

La cafia se lava bien luego se exprime el jugo pasandolo por el trapiche mecanico,
luego este jugo de cuela y se sirve en un vaso descartable.

¢ Qué equipos usa para la elaboracién de jugo de cafia?

Triciclo, trapiche con motor Honda.

¢ Queé utensilios usa para la elaboracion de jugo de cafia? ¢ Qué indumentaria
usa para la elaboracién y venta de jugo de cafia? ;Como es el expendio de
jugo de cafia?

Baldes de plastico, cepillo lavavasos, colador, franela, jarra de plastico, esponjas
lavavajillas.

¢ Cuales son los costos de la materia prima?

Un tercio de 50 cafas cuesta S/ 45.00, el envio de Trujillo hasta Cajamarca cuesta
S/ 5.00. Esto significa que la unidad cuesta S/1.00, de una cafia se saca entre 2 a
3 vasos de jugo. El motor gasta un galén de gasolina cada 3 a5 dias, dependiendo
a las ventas.

¢Colmo es un dia cualquiera de un vendedor de jugo de cafia?

Estos vendedores inician sus ventas a las 7:30 a.m. Antes de sacar su carreta o
triciclo (que estd implementado con el trapiche), llenan con agua sus baldes,
revisan el aceite y cantidad de gasolina de su motor, revisan las llantas de su
triciclo. Luego salen a vender, ubicandose por las vias de salidas de la ciudad o
alrededores de los mercados. Venden cafia cortada en trozos a S/ 1.00 la bolsa. En
el mismo triciclo, también venden, rodajas desandiay pifiaa S/ 1.00 c/u. Finalizan

sus ventas entre 4 a 6 de la tarde dependiendo a lo que venden.
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Anexo 11. Numero de carretas por tipo de bebida de venta ambulatoria.

NUMERO DE CARRETAS POR TIPO DE BEBIDA DE VENTA

AMBULATORIAEN LA CIUDAD DE CAJAMARCA

P TIPO DE
N° UBICACION SEXO EDAD REFERENCIA
CARRETA
CARRETA DE EMOLIENTE
. ESQUINAAV.SANMARTINYJR. s CARRETA
BOL OGNESI NUEVA
,  ESQUINAAV.SANMARTINY " 4  CARRETA
HEROES DE CENEPA NUEVA
; ESQUINAAV.SANMARTISYR. ;5 CARRETA
CUSCO NUEVA
,  ESQUINAAV.SANMARTINY vyH 30  CARRETA
AV, INDUSTRIAL NUEVA
5  AV.MARTIRESDE UCHURUCAY M 35 FRENTE AL HOSPITAL
6  AV.MARTIRESDE UCHURUCAY  H 25 FRENTE AL HOSPITAL
. AV.MARTIRESDEUCHURUCAY TAMBIEN VENDE QUINUA Y
Y INDUSTRIAL AVENA
VIA DE EVITAMIENTO SUR M FRENTE A LA UNC
SR.ELINAY VIADE
g R N H FRENTE AL GRIFO REPSOL
PASAJE SAN MARTIN Y
10 CASAESA H MOTOTAXI PLAZUELA
FRENTE AL COLEGIO SANTA
11 ESQUINAJR. CINSO ESQUINAS H 35 FRENTEA
12 AV.MARIO URTEAGA M 30
13 AV.PRIMAVERA H 50 FRENTE A LA UPAGU
14 JR BATAN H 50 FRENTE AL HOSTAL BECERRA
CARRETA  FRENTEAL INSTITUTO
15 JR BELEN M 50 NUEVA COMPUTROM
FRENTE A LA BOTICA
16 JR. GUILLERMOURRELO M 40 Ay
FRENTE AL CENTRO BIBLICO
17 JR. FRATERNIDAD H 35 s
18 AV.HOYOSRUBIO H 40 FRENTE AL QUINDE
CARRETA
19 AV.HOYOSRUBIO H 33 (ORRE COSTADO DEL QUINDE
20 AV.ATAHUALPA H FRENTE AL GRIFOEL CHE
VIA DE EVITAMIENTO SUR Y
21 YIADEEVTAMI H CARRETERA A JESUS
,,  VIADEEVITAMIENTOSURY 9y
HEROES DE CENEPA
JR. CUMBE MAYO Y JR. MARIO
23 U COMPS H PLAZUELA VICTOR RAUL
24 AV.INDEPENDENCIA H 50 PARADERO A LA COSTA
ESQUINA AV. INDEPENDENCIA CARRETA
25 oAl M 55 SRR FRENTE A TERRAZAS
b ESQUINADELAPLAZACUADRA s, CARRETA
7Y DIEGO FERRER VIEJA
ESQUINA AV. LA PAZ CUADRA 2 CARRETA
21" VIR SUCRE CUADRAS5 H 25 saDA FABRICADE TEJAS
,g ESQUINAAV.LAPAZCUADRAY ,,  CARRETA
Y JR. JORGE CHAVEZ USADA
29 VIAYPARADERO A LAMINA H 47 PARADERO A LA MINA
30 VIAYJRDANIEL A. CARRION H 56 PARADERO A LA MINA
CARRETA
31 JR SANROQUE Y H.RUBIO H s ORRE
JR.S. MANUEL GIL Y JR.LOS
32 RS MA M 37 ESPALDA AL QUINDE
CARRETA
33 H.RUBIOYVIA H 30 CARRE
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TIPO DE

N° UBICACION SEXO EDAD REFERENCIA
CARRETA
HUANCAVELTCA Y MARIANO
34 ol NCA M 50 FRENTE GRIFO PRIMAX
45 CRUCEVIAYVIA " 45 CARRETA
BAMBAMARCA SEMI NUEVA
46 CHANCHAMAYOYMACCHUCA 57 CARRETA
N°14 USADA
37 CHANCHAMAYO Y PS. CHEPEN M 40 2 COMISARIA
CARRETA
38 MIGUEL IGLESIAY VIA M 73 CARRE
49 ARROSTEDELAGOLAY 9’ 5o  CARRETA
HUANCAVELICA USADA
4o ESQUINAPARADERO DE LA ’ 4  CARRETA
MINA USADA
CARRETA DE EXTRACTO DE SABILA
A B BB ARG B A DI 2 CARRETA  ENPLENA ESQUINA DEL
1 JR.TAYABAMBA CUADRA3 H 58 SEMINUEVA MERCADO CENTRAL
(SIRO MEJIA ZAMBRANO)
,  ESQUINADE JR. CONTAMANAY sy  CARRETA  ENPLENOMERCADO
JR. BAMBAMARCA USADA CENTRAL
5 ESQUINADEJR LAMARY R, 43  CARRETA  ENLAESQUINADEBOTICAS
AMAZONAS C-4 USADA Y SALUD
,  ESQUINADEJR TAYABAMBA 45  CARRETA  ALAVUELTADEL PUENTE DE
CON JR CHANCHAMAYO USADA DONDE VENDEN MESAS
. CARRETA  ENEL PUENTE QUE VENDEN
5  JR JOSE SABOGAL N°136 M a5 SARRE MESAS COLCHONES
AV, ATAHUALPA CON AV LADO DE LA PLAZUELA
6  INDEPENDENCIA (HERLINDA M o7~ CARRETA  BOLOGNESI DONDEHAY
A A VAROAS USADA VENDEDORES DE COMIDAS
RAPIDAS
AV. ATAHUALPA CON AV. LADO DE LAPLAZUELA
0 A " 5  CARRETA  BOLOGNESI DONDEHAY
ST EE VA USADA VENDEDORES DE COMIDAS
RAPIDAS
CARRETA DE JUGO DE CANA
1 PASAJESANMARTINCUADRAL  H TRICICLO  MERCADO SANTO ROSA
,  VIADEEVITAMIENTOSURY y TRICICLO  CALLE QUE BAJAALAPOSTA
AV. ATAHUALPA MAGNA VALLEJOS
3 JR REVILLAPEREZC1 H 45  TRICICLO  ENPLENAVIA
AL FRENTE DE LA
4 IR 11DE FEBRERO C2 H 50 TRiCicLo  ALFRENTEDELA |
JR. REVILLA PEREZ CON JR. )
5 AMARGA H 60  TRICICLO  ENPLENAVIA
FRENTE A LA IE. SANTA
6  AV.MARIOURTEAGAC3 H 48 TRicicLO  FRERIEA
AV. MANUEL IVAREZ ROSAZZA
7 C1CONAV.VIADE H TRICICLO ’;ALJIA;}/UELTA el IE DR
EVITAMIENTOSUR
DONDE VARIOS
8 QXJQT?EPENDENC'ACON SAN H 52 TRICICLO  COMERCIANTES QUE VENDEN
COMIDAS RAPIDAS
ALTURA DE LA EMPRESA DE
9 AV.INDEPENDENCIAC3 H TRICICLO R D L o
LADO DE LA EMPRESA DE
10 AV.ATAHUALPA C2 H TRiCicLo  HADODELAEMPRESA
JR. ANGAMOS CON JR. MARIANO
1 A H 30  TRICICLO  LADODEMETRO
JR. DANIEL ALCIDES CARRION
12 CONAV. VIA DE EVITAMIENTO H TrRiCicLo ~ LADODELPARADEROALA
MINA
NORTE
LADO DE LA OFICINA DE
13 AV.ATAHUALPA C4 H 45 TRiCICLO  AOOPEL
FRENTE AL CEMENTERIO
14 AV.LAPAZC4 H 2  TRicico  REETEA
pm AR SR OUIRRE IO @Ok H TRICICLO  FRENTE AGENTE MULTIRED

AV.MARIO URTEGA
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TIPO DE

N° UBICACION SEXO EDAD REFERENCIA
CARRETA
CARRETA DE JUGO DE NARANJA
COSTADO DE AGENTE
1 AV.SANMARTIN CUADRA 6 M oo
ESQUINA AV. SAN MARTIN
2 CUADRA 6 PASAJE LAS M APROX.90
DELICIAS
, ESQUINAAV.SANMARTINYWR. TAMBIEN VENDE QUINUA Y
EL MILAGRO AVENA
4 ESQUINAAV.SANMARTIN M COSTADO 6H BUS
s ESQUINASANMARTINY " 4  CARRETA
MISION JAPONESA NUEVA
¢ ESQUINASANMARTINY LOS " ;5 CARRETA
GERANIOS VIEJA
. ESQUINASANMARTINY R, y 25
TAHUANTINSUYO
g ESQUINAHEROESDECENEPAY CARRETA
AV, SAN MARTIN NUEVA
g AVSANMARTINCON " ;5 CARRETA
INSDUSTRIAL NUEVA
10 AV.MARTIRESDE UCHURUCAY M 30 S’f‘gg%m
i VIADEEVITAMIENTOSURYR. ;5 CARRETA
GERANIOS NUEVA
VIA DE EVITAMIENTO SUR'Y JR.
12 VADEEV M FRENTE DE LA UNIVERSIDAD
13 VIADEEVITAMIENTO SUR " ESQUINA ESCUELA DE
YEMPIDIOS CONDUCTORES
14 IR LOSANDESY VIADE " ;5 CARRETA
EVITAMIENTOSUR NUEVA
15  JR. EL MILAGRO CUADRA 1 M FRENTE LA BARCA
AV. ATAHUALPA Y VIA DE
16 Aty M OVALO MUSICAL
; VIADEEVITAMIENTONORTEY |, ;5 CARRETA
PASAJE JUAN V NUEVA
FRENTE AL PACIFICO
18  VIADE EVITAMIENTO NORTE M FRENTER
CARRETA
19 JR. INIAY PASAJE JUNTA ROSA M RN
o0 ESQUINAMARIOURTEAGAYR 4  CARRETA
EL INIA NUEVA
CARRETA
21 MARIOURTEAGAYJR.BELGICA M 50 ronva
CARRETA
22 JR JOSE DAY Y PROGRESO M 25 (ORRE
b3 ESQUINADEUCHURUCAYYAV. . 5  CARRETA
ATAHUALPA NUEVA
24 PASAJESANMARTINCUADRA1 M FRENTE DE PELUQUERIA
COSTADO DE MERCADO SAN
25  AV.HEROESCUADRA3 M 30 cosTADOD
26  AV.HEROES CUADRA 3 M 25 FRENTE A IGLESIA RECOLETA
27 AV.MAESTRO M 30 COSTADO DE PNP
28 ESQUINAJR. INCA M 25 FRENTE AL OVALO DEL INCA
FRENTE AL COLEGIO SANTA
29 AV.MARIO URTEAGA M 40 RN LA
ESQUINA JR. GUILLERMO
30 R L A M 35 FRENTE A HOSPITAL VIEJO
ESQUINA JR. GUILLERMO
31 AR O orEAcs M 40 FRENTE A HOSPITAL VIEJO
ESQUINA MARIO URTEAGA Y R
32 SSQUINAMY H 45 FRENTE A HOSPITAL VIEIO
ESQUINA MARIO URTEAGA Y R
33 SIQUNAM M 25 FRENTE A HOSPITAL VIEIO
34 JR J.SABOGAL CUADRA 7 M 35
ESQUINA JR. J. SABOGAL
35 CUADRAS M 00
36 JR AMAZONAS M 40 FRENTE A SAN PIO X
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TIPO DE

N° UBICACION SEXO EDAD REFERENCIA
CARRETA
FRENTE A TIENDAS DE
37 ESQUINAJR. JGALVEZ M 50 PRENTE?
FRENTE A HOSTAL SAN
38 JR JGALVEZ M 50 FRENTE/
39 JR TARAPACA M 30 FRENTE AL ICPNA
4o ESQUINAJR AYACUCHO Y R " 20 FRENTE A BOTICA HOME
AMALIA PUGA M&M
41 ESQUINAIR CINCOESQUINASY 25 FRENTE A TIENDA DE ROPA
JR. AMALIA PUGA "“TRAPOS"
FRENTE A ESCUELA DE ARTES
42 JR CINCOESQUINAS M 40 MARCIALES Y PESAS
"ZURDOX"
FRENTE A ESCUELA DE ARTES
43 JR CINCOESQUINAS M 50 MARCIALES Y PESAS
"ZURDOX"
COSTADO DE PARROQUIA
44 AV.HOYOSRUBIO M 35 COSTADO DE
45  AV.HOYOSRUBIO M 40 COSTADO DE KINDE
ESQUINA JR. HOYOS RUBIO Y JR
4 5 ROOUE M 30 FRENTE AL KINDE
47 AV.HOYOSRUBIO M 30 COSTADO DEL KINDE
48 AV.HOYOSRUBIO CUADRA 8 M 30 FRENTE A CAFE AUNTAYO
4o ESQUINAJR.REVILLAPEREZY y 40
JR. DOS DE MAYO
50 JR REVILLAPEREZ M 30 FRENTE A GIMNASIO OLIMPO
51  PROLONG.REVILLAPEREZ M 35 giEBgLEAPOLLER'AMEGA
FRENTE A I.E TALENTOS
52 JR SAUCES M 20 FRENT
ESQUINA JR. SAUCES Y JR. LOS
53 FRESNOS H 15
ESQUINA JR. LOS OLIVOS Y JR.
54 L0SSAUCES H 20
ESQUINA JR.J. GALVEZ Y JR.
55 AMALIAPUGA b E
JR. J. GALVEZ EN LAPLAZUELA
56 SANPEDRO M 60
FRENTE A FRAMACIA LAS
57 JR MIGUEL IGLESIAS M 50 FRENTE 2
ESQUINA JR. MIGUEL IGLESIAS
58 VIR IQUIQUE M 60
59  JR. LOSFRESNOS M 35
COSTADO DE LA IGLESIADE
60 RECOLETA M 30 COSTADODE L
ESQUINA DE LA PLAZUELA JOSE
61 GALVEZ M 5
ESQUINA DE LA AV. PERU
62 oo A M 38 PIE DE SANTA POLONIA
ESQUINA DE AV. LOS
63  MANANTIALESY JR. SAN M 40
SEBASTIAN CUADRA 5
o4 ESQUINADEJRJUNINCUADRA "
7Y JR. TARAPACA CUADRA 5
65 ESQUINADEJRJUNINCUADRA . 48
7Y JR. TARAPACA CUADRA 6
66  AV.ATAHUALPA M AGENCIA FLORES
67 AV.ATAHUALPA H POLLERIA DE ESTACION
68  AV.ATAHUALPA M EMP-TRANSPORTE CHICLAYO
69  AV.ATAHUALPA Y SUCRE M FRENTE TIENDA EFE
FRENTE A TRANSPORTE
70 JR LUISREINAFARGE M PREN L
71 JR BOLOGNESIYREINAFARGE M
L, PASAJELASAMAERICAS Y "

REINA FARGE
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TIPO DE

N° UBICACION SEXO EDAD REFERENCIA
CARRETA
AV NUEVACAJAMARCAY —
TAHUANTINSUYO
-4 CARICANCHAY AV. "
ATAHUALPA
FRENTE A PUERTA
75  AV.ATAHUALPA M AR GRE
76  AV.ATAHUALPA M PUERTA PRINCIPAL UNC
77 AV.ATAHUALPA M COSTADO DE MOVIL BUS
78 AV.ATAHUALPA M OVALO MUSICAL
49 IR HUANCAYOY IR LOS "
TAPACIOS
CALLE DE LA POSTA MAGNA
80  VIADEEVITAMIENTO SUR M CAmEDE
g1 VIADEEVITAMIENTOY " COCHERA DE VENTA DE
MANUEL IBARREZ VEHICULOS
g»  AV.INDEPENDENCIAY JR " 25
MANCO CAPAC
83  FRENTE AL GRIFO PERSA M 40 FRENTE AL GRIFO PERSA
84  FRENTE AL GRIFO PERSA M 40 FRENTE AL GRIFO PERSA
AV. INDEPENDENCIA Y JR.
8  BOLIVAR bt A9
MESA DE
86 JR. LOSMANANTIALES M 40 Edies
ESQUINA DE LA PAZ CUADRA 2 CARRETA
87 Y'SUCRE CUADRAS b 28 SEMINUEVA CRENTEACONSHONOD
ESQUINA AV. PAZ CUADRA 4 Y CARRETA
88 3 BOLOGNESI CUADRA3 M 48 semiNUEva TRENTEAFLORERIA
ESQUINA AV.PAZ CUADRA18 Y CARRETA
89 TAHUANTINSUYO M 30 gEmINUEvA FRENTEAPOLLERIA
CARRETA
90  ESQUINAAV.PAZ CUADRA 20 H 5 ARREIA A
ESQUINA AV. INDEPENDENCIA
91  CUADRA1Y JR SEBASTIAN M 38 S’SARS';TA
CUADRA 12
. CARRETA
92 ESQUINAAV. LAPAZ N°2080 M 3r  RRRE
CARRETA
93 SUCRE Y ALFONSO UGARTE M 3B R ESQUINA
CARRETA
94  ALFONSO UGARTE CUADRA 7 M 38 TR A
g5  COSTADOCOLEGIO DE " 55 CARRETA
INGENIEROS CUADRA 10 NUEVA
CARRETA
96  ALFONSO UGARTE CUADRA 14 M a0 ARREIA A
CARRETA
97  PUENTE SANTA BARBARA M 30 oRRE
CARRETA
98 PS5 AMIGOSY VIA H 57 il
CARRETA
99 VIAYJR.LOSOLIVOS H 37 RRRE
CARRETA
100 VIAYJR. LOSFRESNOS M 25 CoRRY
CARRETA
101 HOYOSRUBIOY GRIFO M 0 JSADA
CARRETA
102 COSTADOUPNY VIA H 5 SERRE
CARRETA
103 PLAZUELA LAROSA M 50 SADA
CARRETA
104  JR LOSNARANJOSY VIA M AN
105 JR SANROQUE YHOYOSRUBIO  H 47 S’QESEATA
106 JRSANMANUELGILYREVILLA |, 47 PUERTA LATERAL DEL
PERES QUINDE
107 JR SANTATERESAY VIA M 37 PUERTA
108 HOYOSRUBIOYJR.PAULRIVET M 25 FONAVI 2
109 HOYOSRUBIO Y COSTADO DEL 9y 50  CARRETA
SEGURO USADA
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TIPO DE

N° UBICACION SEXO EDAD REFERENCIA
CARRETA
110 Yo MAGDUGAL Y JR. FUNO M 40 FRENTE GRIFO AURORA
111 YoRAMAGDAGAL YR PUNO M 50 FRENTE GRIFO AURORA
112 VIA CHANCHAMAYO N°14 H FRENTE INCA FARMA
113 CHANCHAMAYO Y CHEPEN M 37 2 COMISARIA
MIGUEL IGLESIAS Y S.
114 MISUELIOL H 46 PARQUE
MIGUEL IGLESIAS Y S.
115 MISUEL1GL M 57 FRENTE PARQUE
MIGUEL IGLESIASY JR. QUINTA
116 M OUEL H 60
117 MIGUEL IGLESIAS Y CHEPEN M 55
118 MIGUEL IGLESIASY VIA H 37 FRENTE A FARMACIA
CARRETA
119 ANGAMOS Y HUANCAVELICA M N
ESQUINA JR. SANTA TERESA DE
120 JORNET Y AV. EVITAMIENTO M 59 Sg\igim
NORTE
ESQUINA JUAN PABLO
121 SEGUNDO Y AV.EVITAMIENTO M 45 Sg‘igim
CUADRA 11
ESQUINA AV.VIA DE
1oy EVITAMIENTOCUADRA10'Y " 5  CARRETA
PUERTA DE TIENDA USADA
PADRADORES
ESQUINA CHANCHAMAYO
123 FORTALEZAY AV. M 35 Sg‘igim
EVITAMIENTO
CARRETA
124 JR. ANGAMOS #1116 M 45 SARRE
125 JR. ANGAMOS #1198 M 15 MESA DE MADERA
1o IR CHANCHAMAYOCUADRA1S |, 60 MESA DE MADERA

Y JR. LOSPETUNIAS

CARRETA DE QUINUA, PONCHE HABAS Y SOYA

10

11

12
13
14

15

16

17

AV.SAN MARTIN

JR. TAHUANTINSUYOY AV. SAN
MARTIN

AV.SAN MARTIN Y JR.
TAHUANTINSUYO

JR. SAN FRANCISCO Y VIA
EVITAMIENTONORTE

JR. EL INIAY VIAEVITAMIENTO
NORTE

AV. MARIO URTEAGA

AV.MARIOURTEAGAY JR.
BANOS DEL INCA

JR. ATAHUALPAY UCHURUCAY

PASAJE SAN MARTIN CUADRA 1

ESQUINAAV. LOSHEROESY JR.
SAN SEBASTIAN

AV.HEROES

AV.HEROES

JR- JOSE SABOGAL CUADRA 10

ESQUINAJR. CINCO ESQUINAS Y
JR. AMAZONAS

JR. DOSDE MAYO
AV.HOYOSRUBIO

JR. REVILLAPEREZ

M

r £ £ £ £ £ 1 £ £

Tr T <

< £ £

30

50
50
40
40
50
35
55
30
45
30

45

CARRETA
NUEVA

TRICICLO

CARRETA
NUEVA

COSTADO DE LAS
CALAMINAS

FRENTE DE GRIFO

FRENTE DE FERRETERIA DINO

FRENTE AL GRIFO REPSOL
COSTADO DE EXHOSPITAL

FRENTE AL CUMBE

ENLARECOLETA

FRENTEALAIGLESIADELA
RECOLETA
FRENTE ALAIGLESIADE LA
RECOLETA

ENEL PUENTE DEL RIO
MASCON

COSTADO DE PARROQUIA
GUADALUPE

FRENTE ALA FARMACIA
TATIANA
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TIPO DE

N UBICACION SEXO EDAD REFERENCIA
CARRETA
18 ESQUINAJR LAMARCUADRA5 M FRENTE AL HOSTAL PRADO
ESQUINA SAN SEBASTIANY AV.
19 | OSHEROES M 50
b0 PERIMETRO LATERAL DELA " 26
IGLESIA RECOLETA 1
,1  PERIMETRO LATERAL DE LA " 4
IGLESIA RECOLETA 2
ESQUINA DE JR. HUANUCO EL 25
22 R 28 DEJULIO M 36
23 PLAZUELA JOSE GALVEZ H 16
o4 ESQUINAAV.PERUCUADRA2Y . "
JR. JOSE GALVEZ CUADRA1
,s  ESQUINAAV.PERUCUADRASY |/ 28
JR. LORETO CUADRA 1
ESQUINA AV. LOS
26 MANANTIALESY JR. SAN M 37
SEBASTIAN CUADRA 5
27 JR SUCRE Y AV. ATAHUALPA M PLATAFORMA DE BOMBEROS
28  AV.ATAHUALPA M POLLERIA LA ESTACION
b9 AV.NUEVACAJAMARCAY " FRENTE CANCHA BALON DE
HUAMANTANGA ORO
30 AV.ATAHUALPA M FRENTE UNC
51 ESQUINAJR.HUANUCO Y JR28 " ;5 CARRETA
DE JULIO NUEVA
5, AV.INDEPENDENCIAJR. A 9’ 20 FRENTE A POLLERIA
ORREGO SHARITO'S
AV. PAZ CUADRA 20 Y HEROES CARRETA
33 AV.FAZCUA M 55 CORRETA . FRENTEAVETERINARIA
CARRETA
34 AV.PAZY TAHUANTINSUYO M 37 SARRETR . ARTEL DEL REAL PLAZA
25 ESQUINALAPAZN2117Y " 4 CARRETA
TAHUANTINSUYO USADA
56 ESQUINALAPAZ CUADRA18Y " sg  CARRETA
TAHUANTINSUYO USADA
ESQUINA (ADEMAS VENDE
37 PASAJE SAN AGUSTIN M 55 EXYRACTO DE BETARRAGA)
CARRETA
38 PASAJE SAN AGUSTIN M a0 GORRE]
CARRETA
39 SALIDAALACOSTA M 3B va
CARRETA
40  ALFONSO UGARTE CUADRA 14 M 28 SORREIA A
CARRETA
41 VIAYJR.LOSFRESNOS M LI ANA
CARRETA
42 HOYOSRUBIOY GRIFO H 41 CARRE
43 HOYOSRUBIOY MIRAFLORES H 35 ESTRAGOS
44 COSTADOUPNY VIA M 45 SAN LORENZO
CARRETA
45  FRENTE REAL PLAZA M a0 SRR
CARRETA
46 FRENTE REAL PLAZA M a0 SRR
47 HOYOSRUBIO Y COSTADO DEL " ;;  CARRETA
SEGURO USADA
CARRETA
48 H.RUBIOY FRENTE MIS H 30 CARRE
CARRETA
49 VIAY A MARQUEZ H 40 SARRE
CHANCHAMAYO Y PAZ
50 FRANCIA bt 80
CHANCHAMAYO # 11Y
51 HUANCAVELICA H 73
52 CHANCHAMAYO Y CHEPEN H 45 2° COMISARIA
CARRETA
53 MIGUEL IGLESIAS Y CHEPEN M 60 CARRE
CARRETA
54  MIGUEL IGLESIAY VIA H 57 CARRE
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TIPO DE

N° UBICACION SEXO EDAD REFERENCIA
CARRETA
e S MAGDUGALZ50Y TERMINAL 7 0 CARRETA
CHOTA CUTERVO NUEVA
CARRETA
56 S.MAGDUGAL Y ANGAMOS M AN
57 HUANCAVELICAY SANTAROSA M 27 FRENTE A CRISTO REY
sg ESQUINADELPARADERODELA |, ,3  CARRETA
MINA USADA
59 ESQUINAMIGUEL IGLESIAS Y " 60  CARRETA
VIA DE EVITAMIENTO NORTE USADA
6o ESQUINADE MIGUEL IGLESIAS y 40 ﬁﬁi?ﬂ%
Y VIA DE EVITAMIENTONORTE e TE
61 ESQUINAVIADEEVITAMIENTO |, so  CARRETA
NORTE Y JR. ANGAMOS USADA
CARRETA
62 JR ANGAMOS# 1118 35 eRR
CARRETA
63  JR. ANGAMOS# 1124 20 SARRE
ESQUINA JR. CHANCHAMAYO
64 CUADRA 17 Y GERENCIA DE M 60 S'QARSEATA
SEGURIDAD
ESQUINA JR. CHANCHAMAYO
65 CUADRA 17 GERENCIA DE M 40 S’é\igim

SEGURIDAD CIUDADANA
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Anexo 12. Tipos de carretas que ofertan bebidas de venta ambulatoria en la

ciudad de Cajamarca.

|
1_f— I

14

Figura 15. Carretas que ofertan el emoliente en la ciudad de Cajamarca. 2018. A.
Carreta de melamina ubicada en Jr. Marafion cuadra 1. B. Carreta de melamina
ubicada en Av. Los Héroes cuadra. 5. C. Triciclo ubicada en Jr. Chanchamayo
cuadra 4. D. Moto carguera ubicada en Miguel Iglesias cuadra 7.
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Figura 16. Carretas que ofertan el extracto de sabila. 2018. A. Vendedor Siro
Mejia Zabrano ubicado en Jr. Bambamarca con Jr. Tayabamba. B. Herlinda
Maita Vargas ubicada en Av. Atahualpa con Av. Independencia. C. Vendedora
ubicada en Jr. Tayabamba con Jr, Chanchamayo. D. Eliza Gonzales Silva
ubicada en Av. Atahualpa con Av. Independencia.

Figura 17. Carretas que ofertan champu de quinua, soya y ponche de habas. 2018.
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Figura 18. Carretas que ofertan jugo deranja (incluye bernjea y iﬁa), en
la ciudad de Cajamarca. 2018.
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tan el jugo de caia en la ciudad de Cajamarca. 2018.

Figuré 19

Carre

retas que o
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Anexo 13. Recopilacion de informacion de emoliente. 2018.

2016-2-25 14:54

Figura 20. Reunién de emolienteros de la Asociacion San Antonio donde se aplico
el cuestionario, 25 de febrero del 2018.

20)8-4-7 O7¢

Figura 21. El investigador, haciendo observacion participativa: Trabajando como
vendedor de emoliente, para recopilar informacién directa y aplicar la guia de
observacion. 2018.

e |

Figura 22. Utensilios utilizados en la preparacion de emoliente. 2018.
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Figura 23. lzquierda: Preparacion de la base o agua de emoliente. Centro y
derecha: preparacion y envasado de los jarabes. 2018.

\‘ “a

v g

~—

|

|

Figura 24. Vendedor de emoliente con indumentaria
autorizada por la municipalidad de Cajamarca. 2018.

Figura 25. Puestos donde se adquiere la materia prima para la preparacion de las
bebidas: emoliente, champus de quinua, ponche de habas, soya y extracto de sabila.
2018.
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Anexo 14. Recopilacion de informacién a vendedores de jugo de naranja. 2018.

) 18- 448 18 4 2 201 56 2018-4-8 16:41

Figura 26. Reunion de vendedores de jugo de naranja de la Asociacion Emmanuel,
en la cual se aplico el cuestionario, 08 de abril del 2018.

—ye "

o g

Figura 27. Carnet de identificacion a-ewasoéiada.é Asociacion de
Vendedores de Citricos Emmanuel. 2018.
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Anexo 15. Recopilacion de informacion de extracto de sabila. 2018.

COR YITAM G

Figura 29. Medicamentos que acompafan a la bebida extracto de sabila. 2018.
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Anexo 16. Recopilacion de informacion sobre el jugo de cafia que se vende en la

ciudad de Cajamarca. 2018.

Figui’é 30 Entrevistando a un vendedor de jugo de cafia en la ciudad de
Cajamarca. 2018.

‘ \ 2345 10:S 2918 47571050
Figura 31. Recepcion de cafia de azUcar en la ciudad de Cajamarca, enviada desde
Trujillo, para ser utilizada en la preparacién del jugo de cafia. 2018.
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Anexo 17. Conteo de carretas que expenden bebidas de venta ambulatoria en la

ciudad de Cajamarca. 2018.

Figura 32. Instruccion de los estudiantes colaboradores de la facultad de Ciencias
Agrarias, antes de hacer el censo de carretas en la ciudad de Cajamarca. 2018.
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Anexo 18. Validacion de cuestionario y guia de observacion.

Los resultados de la validacion del cuestionario y guia de observacién segun tres

expertos se consignan a continuacion:

INSTRUMENTO PARA VALIDAR ELL CUESTIONARIO

Validez de los items

Criterios a evaluar -
item| Claridad de| Coherencia IBRvER l_a Lenginje | Mics.lo qie Observaciones
ey N . respucsta aporde al prctcgdc
| (sesgo) | informe |  medir
Ne| Si | No | Si| No | Si |[No| St |[No| Si | No
% = e i et =
2 | X X X | X X
3 | X X X | X X
4 | X X - X X | X1
5 | X X x| X X
6 | X X XX | X%
T | X X x X X
8 | X X x| X X
9 | X A XX X
10 | X X x| X X Se vepite
S A . . X
12 | X X X Rl x
13] X X X1 T x || [ x |&ta shyefio
14 | X X X | X X
15 | X X | X X X
16
Validez de los items en conjunto St No | Observaciones

El instrumento contiene instrucciones claras y
precisas para responder cl cucstionario
Los items permiten ¢l logro de los objetivos de- la
investigacion ) )
Los items estan distribuidos en forma logica y
temética

El nimero de los items es suficiente para recoger
la informacién requerida (en caso de ser negativa
_sugiera los items necesarios)

Validez total

Aplicablc No aphcabl?: VW"‘ .

Aplicable atendiendo a las X
observaciones
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Validado por:
Nombres y apellidos: Ebwin Hoernwe Fernanpez ?obm Guez

Grado académico: MATSTRO

Fecha: 24 de febrero del 2018

Firma:

DNI: 26719396
Celular: 9 %6 99 7676

E-mail:

edwin fefnqndez@ vne. edo. e
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CONSTANCIA DE VALIDACION

de identidad N°.26.7193.9.6.. dc profesion.....EcoOMOALSTA ..o, con grado

de .MeésTRO . , ejerciendo actualmente como .DQCENTEL. ... , en la
institucion:.. VRLVERN(OAD mAClOMNAL. OF COIAMARC

. 3 T T ¢
Quien suscribe Edwin HOfQGO Fer naneZ /Zodr t9uel.. con documento

Por medio de la presente hago constar que he revisado con fines de validacion el

instrumento (encuesta), a los cfectos de su aplicacién a la muestra de la investigacion
titulada:.. §L.. AGRONEGOCIA.. DEL . BMOLIENTE

AMBULETORIA. .. EN. L. CIODAD. DE. CAVAMORLA L CARATERISTICHS. TECNICAS,
BOTONLCAS ¥ EDNQMICOS |

Luego de hacer las observaciones pertinentes, puedo formular las siguientes
apreciaciones:

DEFICIENTE | APLICABLE | BUENO | EXCELENTE
Congruencia dec _ p 4
items
Amplitud  de

contenido

Redaccién de

Claridad y sosssomney
precision

Pertinencia

| X

los items X
X

%

Fecha: 24/.92./. 2, 018

gm

0

/ Firma

135



INSTRUMENTO PARA VALIDAR EL CUESTIONARIO

Validez de los items

Criterios a evaluar _ -
; . . |Induccalal lLenguaje |Mide lo que :
Item | Claridad de| Coherencia Observaciones
. . respucsta | acordc al pretende
redaccion interna . ;
(sesgo) | informe |  medir
Ne | Si | No Si | No | Si No | Si |No| Si | No
1| X X X | X X
2 |L5¢ % X | & D. .
3| B¢ X _ > X 2
4 | x S i X X >
5 | % % X ix | A
7 1x X X e | X P
8 | X X 'P( X x
9 | x X X | > Y
10 | ¥ X X | X X £Yo_repeido
1l | 5 X X | x X
12 | 5 > | x| X ‘
13 ] X x X A X | Muy subyetivo
14 | x X X x| X
15 | X %’ i x| X X
16
Validez de los items en conjunto o - 1Si No | Observaciones

El instrumento contiene instrucciones claras y

precisas para responder el cuestionario

Los items permiten ¢l logro de los obj:cfi‘{/*o»s' de la

investigacion

X

Los items estan distribuidos en forma logica y

tematica

El nimero de los items es suficiente para recoger
la informacion requerida (en caso de scr negativa
sugiera los items necesarios)

Validez total

e

Aplicable

No apli

cable

1

Ai)]lcab-lo atendiendo a las
obscrvacioncs
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Validado por:
5 /
Nombres y apellidos: Juis Ewnrigue PBecerra Jauregvi
I
Grado académico: @o.c)n\/\)er en Economia

Fecha: 24 -09 - 101X

Firma: @%@ ................

DNI: 26 31463 7
Celular: 936637182
E-mail: { becerva @unc.edu.pe
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CONSTANCIA DE VALIDACION

/ e ]
Quien suscribe ..Lu‘\g..E’(\X.\.gde.KQQ?(!’.C?‘...;‘?‘.’.".%.VJ ................ con documento
de identidad N°. 263 4.6.57 de profesion. ... E.cone ST con grado
de . Econa mﬁ&h., cjerciendo actualmente como ...... dncimj\”e/ ................ , en la

Luego de hacer las observaciones pertinentes, puedo formular las siguientes
apreciaciones:

DEFICIENTE | APLICABLE BUENO EXCELENTE

Congruencia de

items ,V PR ad

Amplitud  de
contenido

Redaccion  de
los items

precision

Pertinencia

K
X

Claridad y : S
X

Fecha:24../.02../. 2QU%. ..

Firma
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INSTRUMENTO PARA VALIDAR LA GUIA DE ENTREVISTA

Validez de los items

Criterios a evaluar ’
. . . |Induce ala| Lenguaje |Mide lo que .
Item | Claridad de| Coherencia , Observaciones
retlicdien interna | Tespuesta gcordc al prctegdc
| (sesgo) informe medir
N°| Si | No| Si| No | Si |[No| Si |[No| Si | No
1 X X A X X
2 | X X AX | X X
31 X X X %, X
4 | X X X x X
5 | X X X x X
6 X X X X X
7] X X X | X X
8 | X X X | X X
9 | X X A | X X
0] X X X I x | X
11| X X X | X X
12 | X X X | X X
131 X X X | X X
14 | X X X | X X
15] X X X _| X X
16 | X X X X X
17 ] X X IxX 1 x X
Validez de los items en conjunto No | Observaciones

El instrumento contiene instrucciones claras y
_precisas para responder el cuestionario

Los items permiten el logro de los objetivos de la
investigacion

Los items estan distribuidos en forma légica y
tematica

Validez total

El nimero de los items es suficiente para recoger
la informacién requerida (en caso de ser negativa
sugiera los items necesarios)

Si
X
X
X
s

Aplicable

No aplicable ’

Aplicable atendiendo a las
~observaciones
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Validado por:

Nombres y apellidos: :K @,g S Q,u/r\.s /%’Qf&%q;f4/lr?/@ &

Grado académico: M SC. /gf},a "{5700 ¢de%
Fecha: 2‘;,/0 2/ /3

y

Firma:

DNI: @ FOFHESS
Celular: ? 284 }37‘3?

E-mail: \/b r\fekag neq e @ U C. e c{w.pe
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CONSTANCIA DE VALIDACION

Quien suscribe ... 0 'f e.. Z Lis. . .7((/.&2’. wary. .. /%/fc?'\/ﬁe? . con
documento de identidad Nl B PA LG E coionpsnmnssnvsmnssmmisiins de
profesion.. _Z\lfifé’.bf /. @O... /ﬁ?.’@?/acqccon grado de .. /74 ‘gjﬂ LRy Y .C.dcf;, ‘2\[ %
ejerciendo  actualmente como .£.0CL.euTe.... ae... /Q’ LA, en a <
institucion:..EScuv.e /Q’ . /{CQ’@@%E(?. ; ﬂ!.’a.//e. Sevuar f.... y/QS_

(74
f -e% @/ﬂl{kejar

Por medio de la presente hago constar que he revisado con fines de validacién el =

instrumento (guia de entrevista), a los efectos de su aplicacion a la muestra de la

investigacion

titLllada:....g./....A_ﬁmﬂfyf@.&.lb....ﬂé".[....@%?fo./[ﬁ.%fe..;}/:....o‘%/«f@.’_.f
.@.é.(.MQ’.J‘.....@./e....Z/@L{.?%(....Q”.Mé!’.../Q’%.k;:c?/..(?.c.(.../g..éffa.a/gg”/4/%

é@jsxmé}‘rcd D Garacreadst'cas JFecace@l. bolwaicas Y @0 tpg, ¢

cgo de hacer las obscrvaciones pertinentes, puedo formular las siguientes Ceg o
apreciaciones:
DEFICIENTE | APLICABLE | BUENO EXCELENTE

i(i;)rrrliruenma de X
endetis, X
g s+ X
o I R
Pertinencia - ) X

Fecha:g.’?{/.‘?Z/../.z....

Firma

DNI N° FoFyscw
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